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~— EDITORIAL

La despedida de cada afio nos obliga a realizar un ba-
lance, asi como el nuevo nos impulsa a renovar nuestros
planes y a generar nuevos proyectos.

El afo 2014 resulta para la Facultad de Ciencias Qui-
micas un aflo con ciertos cambios destacables, pero en el
que se mantiene el curso establecido en los planes estra-
tégicos fijados previamente, con el persistente proposito
de mejorar la gestion en procura del cumplimiento de la
mision institucional.

El final del aflo nos muestra algunos hitos memorables.
En junio, el Prof. Dr. Andrés Amarilla dejo el cargo de deca-
no, que ocupaba desde 1996, para desempefiarse como Vi-
cerrector, acompafiando la gestién del Rector Prof. Dr. Froi-
lan Enrique Peralta como resultado de las elecciones en la
Asamblea Universitaria. Es deseo de toda la Institucion que
el éxito acomparnie su gestion, como durante su fructifero
desempeiio conduciendo la Facultad de Ciencias Quimicas.

Si bien hay una tendencia a considerar como de ex-
clusiva relevancia académica a los procesos de autoevalua-
cion con vistas a acreditacion de carreras universitarias, los
mismos brindan la oportunidad de hacer un diagnéstico de
los diversos sectores que contribuyen al desempeno insti-
tucional, sin dudarlo con énfasis en todo lo vinculado a las
normativas, los actores y los recursos para la enseflanza y
el aprendizaje. En tal sentido, este afio se concluyeron y so-
metieron a la ANEAES los informes institucionales y de las
carreras Farmacia, Bioquimica y Nutricidn en respuesta a la
convocatoria oficial. Este paso demandd el esfuerzo de un
gran equipo, orientado por la Unidad de Autoevaluacion,
y mientras se esperan los resultados, se requiere la accion
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y la vigilancia constante para ajustar todo aquello que no
fue diagnosticado como dptimo y sostener los aspectos sa-
tisfactorios.

Este periodo también se fortalecié la implantacion del
MECIP, que busca establecer criterios de desempeno ético
en todas las instituciones del sector publico en la busqueda
de mejorar sus procedimientos y trasparentar la gestion. Es
voluntad de las autoridades de la FCQ mejorar la califica-
cion institucional y que los instrumentos establecidos sean
verdaderamente herramientas idoneas para guiar una ges-
tion eficiente y éticamente adecuada.

También en este ano nos tocé muy de cerca la partida
inesperada del Prof. César Dario Aguilera, de larga trayec-
toria como docente y directivo en la FCQ. Su deceso, en
plena actividad académica, nos conmovié por la calidez
humana y profesional que supo mostrarnos cada dia, lo que
se evidencia por la consternacién entre estudiantes y do-
centes que acompaifi6 su partida.

A pesar de todo, la vida institucional debe continuar,
y el nuevo afio trae nuevos desafios: acreditacién y reacre-
ditacién de carreras, implantacién de nuevos programas
de postgrado, acceso a fuentes externas de financiamiento
de la investigacion, seguimiento efectivo de los planes de
mejora, crecimiento y capacitaciéon de nuestros recursos
humanos, sin olvidar la diaria atencién a todos los compo-
nentes de la cotidiana actividad de la FCQ.

Felizmente, la institucion cuenta con personas moti-
vadas y comprometidas en hacer realidad el anhelo de ser
referentes, en el marco de una universidad puablica caracte-
rizada por su excelencia y su transparencia.

PROQUITEC

LA QUIMICA entre sus productos y la calidad

Proquitec S.A. es una empresa con afios de
trayectoria en nuestro mercado.

Fue creada para brindar apoyo técnico y
profesional para su empresa en el control
quimico de textiles, cueros, cosméticos, ali-
mentos, bebidas, harinas, pinturas, plasti-
cos, grafica y también para el cuidado del
resultado final de su producto.

KEMIPAR SRL, firma asociada de representaciones. Es agente autorizado
de las siguientes empresas internacionales lideres en cada rubro

Samtex &; E Clariant | S DERANLVAB
Dirox . SGRANCTEC o Teac
LANXESS ~ MISt0l% s corciynes
TEND  (m el D63 ARA LRebain

c

Direccion: Progreso 861 c/ Soldado Ovelar. Zona Sur, Fernando de la Mora.

Telefax: (595 21) 523 979/82. E-mail: proquitec@proquitec.com.py
Visite nuestra web: www.proquitec.com.py

T,

il



NUEVAS AUTORIDADES DE LA FCQ

En el mes de junio pasado asumid el cargo de Decano
de la Facultad de Ciencias Quimicas el Prof. Dr. Esteban A.
Ferro, en reemplazo del Prof. Dr. Andrés Amarilla que fue
electo Vicerrector de la Universidad Nacional de Asuncién.

Por resolucion N° 5521 de fecha 12 de junio de 2014, el
Consejo Directivo de la FCQ acepto la renuncia al cargo de
Decano del Prof. Dr. Andrés Amarilla, y de acuerdo al Ca-
pitulo 3 Articulo 41 del Estatuto de la Universidad Nacional
de Asuncién, asumié como Decano el Prof. Dr. Esteban A.
Ferro, quien venia desempenando el cargo de Vice Decano
y Director de Investigacion de nuestra casa de estudios.

En sesion del Consejo Directivo de fecha 17 de junio
fue electa Vice Decana de la FCQ la Prof. Dra. Zully Vera
de Molinas, segin resolucion N° 5563. La Prof. Dra. Zully
Vera de Molinas, que se desempafaba como Coordinadora
del Centro de Informacién de Medicamentos (CIM).

Breve curriculum del Prof. Dr. Esteban A Ferro

Egresado de la Facultad de Ciencias Quimicas de la
UNA con el titulo de Doctor en Bioquimica (1973-1978),
Curso de Postgrado con la titulacién de Doctor en Ciencias
Quimicas (1982-1985) en la Universidad de La Laguna. La
Laguna (Tenerife). Espana. Es autor de numerosas publica-
ciones cientificas en revistas nacionales e internacionales.

Docente escalafonado de la FCQ-UNA en las Catedras
de Bioquimica I de la carrera de Bioquimica y Fitoquimica
de las carreras de Farmacia y Bioquimica.

Miembro de diversas entidades como la Asociacion de
Bioquimicos del Paraguay (Socio Fundador), Sociedad Cien-
tifica del Paraguay, Asociacion de Profesores de la Facultad
de Ciencias Quimicas, UNA. (Socio Fundador), FUNDA-
QUIM, Fundacién Facultad de Ciencias Quimicas, Paraguay
(Socio Fundador), Asociacion de Ex - becarios de Corea.

Recibié numerosas distinciones como la Medalla de la
Presidencia de la Reptblica por Mejor Egresado Universi-
tario en 1979; Premio Extraordinario de Doctorado. Uni-
versidad de La Laguna. Tenerife. Espafia. 1986; Medalla de
la Municipalidad de Asuncién al Mejor Trabajo de Investi-
gacion en el Centenario de la Fundacién de la Universidad
Nacional de Asunciéon: “Estudio sobre la contaminacion
mercurial en peces de los rios Paraguay y Parand” en 1989;
Mencién de Honor Premio Nacional de Ciencias 1992:
Grupo de enfermedades tropicales del Instituto de Inves-
tigaciones en Ciencias de la Salud; Mencién de Honor Pre-
mio Nacional de Ciencias 1996, compartido con las Dras.
Antonieta R. de Arias, Graciela Russomando y Renata Kie-

fer; Mencién de Honor Premio Nacional de Ciencias 1998,
compartido con las Dres. Derlis Ibarrola, Ma. Del Carmen
de Ibarrola, Rafael Vera Garcia, Yenny Montalbeti, Isabel
Basuldo, Inocencia Peralta, Mercedes Herebia y Silvia Ca-
ballero; Menciéon de Honor Premio Nacional de Ciencias
2000, compartido con A. Rojas de Arias, M. Elena Ferrei-
ra y Luis C. Simancas; Mencién de Honor. Premio Nacio-
nal de Ciencias 2000, compartido con los Dres. Nelson L
Alvarenga, Angel G Ravelo, Maria L Kennedy, Miguel A
Maestro, Antonio G. Gonzalez, Premio Nacional de Cien-
cias 2012: “Catalogo ilustrado de 80 Plantas Medicinales del
Paraguay” y colaboradores QF. Rosa Degen de Arrtia, Dres.
Nelson L Alvarenga y Derlis Alcides Ibarrola.

Miembro del Consejo Editorial de varias revistas cien-
tificas nacionales e internacionales y Revisor de trabajos
cientificos de Anales de la Facultad de Ciencias Médicas.

Fue Miembro de Tribunal de tesis de Maestria en Qui-
mica. Universidad Federal Rural de Rio de Janeiro. Seropé-
dica, RJ, Brasil; Director de Tesis de Magister en Quimica,
Facultad de Quimica, Universidad de la Republica, Monte-
video, Uruguay; Miembro de tribunal de tesis de Doctora-
do en Ciencias Farmacéuticas Facultad de Ciencias Qui-
micas. Universidad Nacional de Asuncion y tutor de varias
tesis de postgrado.

Participante y Miembro de Jurados y Comités Cientifi-
cos de numerosos Congresos Nacionales e internacionales.

Breve curriculum del Prof. Dra. Zully Vera de Molinas

Egresada de la Facultad de Ciencias Quimicas - UNA con
el titulo de Quimico Analitico (1988) y Farmaceutica (1991);
Curso de Postgrado con la titulacion de Doctor en Ciencias
Farmacéuticas en la Facultad de Ciencias Quimicas-UNA.

Docente escalafonado de la FCQ-UNA en las Cate-
dras de Quimica Analitica I de las carreras de farmacia,
Bioquimica, Quimica Industrial y Ciencia y tecnologia de
Alimentos y Gestion de Calidad de la carrera de Farmacia.

Asistié a numerosos congresos nacionales e interna-
cionales y cursos de capacitacion en el exterior. Participante
y Miembro de Jurados y Comités Cientificos de numerosos
Congresos Nacionales e internacionales.

Miembro de diversas entidades como la Asociacion de
Profesores de La Facultad de Ciencias Quimicas); Asocia-
cién de Quimicos Farmacéuticos Del Paraguay (AQUIM-
FARP); Miembro Fundador de la Asociacién Paraguaya
para el Desarrrollo de las Ciencias-UNA.

ACTO DE EGRESO 2013

Elviernes 24 de octubre, en el Centro de Convenciones
de la UNA, se llevé a cabo el Acto de Graduacion de los
Egresados de los Cursos de Postgrado y de las Carreras de
Grado de nuestra casa de estudios. llevando la promocién
el nombre “Homenaje a la Mujer Paraguay”

Elacto se inici6 con la entonacion del Himno Nacional
y seguidamente el Decano de la Facultad de Ciencias Qui-
micas Prof. Dr. Esteban A. Ferro se dirigié a los presentes
destacando el acto académico mas importante de nuestra
casa de estudios.

Posteriormente se procedié a la entrega de Titulos y
Diplomas a los Doctores en Ciencias Farmacéuticas, Cien-
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cias de los Alimentos, Maestria en Quimica Ambiental,
Especializacién en Dietética Clinica y Soporte Nutricional,
Especializacién en Farmacia Clinica y Atencién farmacéu-
tica, Especializacion en farmacia Industrial.

La entrega delos Certificados alos Padrinos de la Pro-
mocidn estuvo a cargo a cargo del Rector de la Universidad
Nacional de Asuncién, previa entrega de los Diplomas de
Grado a cargo del Decano de la institucion y el Padrino
de la carrera, con la exaltacion de los graduados a cargo
del Rector.

El Rector de la UNA Prof. Dr. Enrique Froilan Peralta
tomo Juramento de los Graduados y se procedié ala entrega
de Diploma a la Mejor Egresada a cargo del Rector y de la
Medalla a cargo del Decano de la facultad.

Facultad
de Ciencias
Quimicas
UN.A.

En el Acto Académico de Graduaciéon de Grado reci-

bieron sus titulos en las siguientes carreras:

- Farmacia Asistencial 4 egresados

- Farmacia Industrial 3 egresados

- Farmacia (Plan 2008) 16 egresados

- Bioquimica 18 egresados

- Bioquimica Clinica 8 egresados

- Ingenieria Quimica 7 egresados

- Quimica Industrial 36 egresados

- Ciencia y Tecnologia de Alimentos 13 egresados

- Nutricién 27 egresados

- Ingenieria en Alimentos 2 egresados.

La mejor egresada de la Promocién 2013
“Homenaje a la Mujer Paraguaya” es la Lic. En
. Cienciay Tecnologia de Alimentos Verena Tania
Britos Wiebe.

Asi mismo de los Cursos de Postgrado
| recibieron sus titulos:

- 3 egresados del Doctorado en Ciencias Far-
macéuticas

- 1egresado del Doctorado en Ciencias de los
Alimentos

- 3egresados Magister en Quimica Ambiental

- 3egresados dela Especializacién en Dietética
y Soporte Nutricional

- 28 egresados dela Especializacion en Farma-
cia Clinica y Atenciéon Farmaceutica

- 1 egresado de la Especializacién en Farmacia

Industrial

El programa prosiguié con palabras de la
Mejor Graduada de la Promocion Lic. en Cien-
cia y Tecnologia de Alimentos Verena Tania
Britos Wiebe y luego se desarrollé un momento
artistico.

Elacto culminé con la salida de los Gradua-
dos al son del Himno de la Alegria.



AUTOEVALUACION DE CARRERAS

El martes 2 de setiembre en horas de la mafana,
nuestra casa de estudios presentd a la ANEAES los
documentos referentes a la Autoevaluacion Institu-

cional e Informes de Autoevaluacion de las carreras
de Farmacia, Bioquimica y Nutricion.

El Decano Prof. Dr. Esteban Ferro, acompafado
de la Vice Decana Prof. Dra. Zully Vera de Molinas, la
Prof. Dra. Gladis Lugo de la Unidad de Autoevaluacién
de Carreras y el Director Académico Prof. Dr. Cesar
Dario Aguilera dieron mesa de entrada a las mismas,
abonando los aranceles correspondientes.

De esta manera se van cumpliendo los plazos y
obligaciones asumidas para la acreditacion de estas
carreras, previéndose la visita de los pares evaluadores
en los primeros meses del primer semestre del 2015.

Nuestra institucion se siente confiada en llegar
al objetivo, teniendo en cuenta el trabajo desplegado
por las Comisiones de Autoevaluacion de Carreras,
Directivos, Docentes, Funcionarios y Estudiantes, en
un esfuerzo mancomunado.

Reunion de presentacion del
Informe de Autoevaluacion de
carreras

Se llevo a cabo el martes 11 y el miércoles 12 de
noviembre las reuniones con docentes Profesores Es-
calafonados, Coordinadores de Laboratorio, Jefes de
Trabajos Practicos de Area y Jefes de Trabajos Practicos
de las carreras de Farmacia, Bioquimica y Nutricién
y en la oportunidad se presentaron los Informes de
Evaluacion Institucional y los Informes de Autoeva-
luacion de estas carreras, en proceso de acreditacion
por la Agencia Nacional de Evaluacion y Acreditacion
de la Educacién Superior (ANEAES).

La Prof. Dra. Gladis Lugo explico a los presentes el
proceso llevado a cabo conjuntamente por las Comi-

siones de Autoevaluacion de carreras y las direcciones
y los resultados obtenidos que fueron plasmados en
dichos documentos.

A su vez el Decano Prof. Dr. Esteban A. Ferro
destaco el trabajo llevado a cabo y que lo mds impor-
tante es la calidad educativa que podamos ofrecer alos
estudiantes, antes que la acreditacion en si.

La actividad se llevé a cabo en el Auditorio de la
FCQ y asistieron gran nimero de docentes, quienes
al final de la exposicién tuvieron la oportunidad de
realizar preguntas sobre el tema tratado.

Resumen de las actividades reali-
zadas por los Comités de Autoe-
valuacion durante el afio 2014

Nutricion

La Comisién de Autoevaluacion dela carrera de
Nutricién trabajé conjuntamente con la Unidad de
Autoevaluacion, Direcciéon Académica y la Comision
Permanente de la carrera de Nutricién de la Facultad
de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de
Asuncién realizando actividades en forma conjunta
para el mejoramiento de la calidad educativa de la
carrera de Nutricion.

Hay que mencionar que hace unos afios se realizd
la evaluacion diagndstica y la elaboracién del Plan de
Mejoras para poder cumplir con los delineamientos
de calidad de la educacion superior en nuestro pais.

Entre las multiples actividades cabe mencionar
algunas de las que fueron realizadas en el afio 2014:

e Socializacién del informe de Autoevaluacién
de la carera de Nutricién con los docentes y
estudiantes de la carrera de Nutricion.

e Verificacion del cumplimiento del Plan de Me-
joras en referencia a las diferentes dimensiones.

e Reuniones de concientizacién de la importancia
dela autoevaluacion y acreditacion de la carrera
con docentes, estudiantes y otros.

o Reuniones de socializacién del Plan Académico
vigente y sus mejoras a través de los afios con
los docentes y estudiantes.

e Elaboracion de dos grupos en la red social
Facebook bajo los nombres de Autoevaluacion
Nutricién UNA alumnos y Autoevaluacién
Nutricién FCQ-UNA, que fueron utilizados
para la socializacion del proceso a través de la
tecnologia informatica.

e Realizacién del concurso de materiales didac-
ticos referentes al proceso de autoevaluacién y
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proyecto académico de la carrera de nutriciéon
dirigido a los estudiantes.

e Participacion de docentes de la carrera en el
taller de capacitacion de Autoevaluacion de
carreras de grado y el taller de pares evaluado-
res; ambas actividades dictadas por la Agencia
Nacional de Acreditacién de la Educacion
Superior-ANEAS.

¢ Conversatorio con los alumnos de los distin-
tos niveles del segundo semestre, refuerzo de
conceptos, preguntas con respecto a la malla
curricular, perfil del egresado, mision, vision
de la institucion.

o Para la primera semana de Noviembre se tiene
programado la tltima socializacidn del afio, se
entregard los premios a los ganadores del con-
curso de materiales didacticos y se informara el
estado actual del proceso en el que se encuentra
la carrera, participaran docentes y estudiantes.

La Comisién Autoevaluacion de la carrera de
Nutricién estd conformada de la siguiente manera:

Presidencia: Lic. Ana Aguilar Rabito.
Vice-Presidencia: Lic. Silvia Araujo
Secretaria: Lic. Belén Rojas

Coordinadores de cada Dimension:

Dimension 1: Prof. Dr. José Plans Perrotta
Dimension 2: Lic. Ana Aguilar, Lic. Silvia Araujo, Lic.
Alberto Bareiro y Lic. Macarena Morinigo
Dimension 3: Dra. Mirtha Irala

Dimension 4: Lic. Belén Rojas

Dimension 5: Prof. Lic. Laura Joy y Lic. Dora Villalba

Bioquimica
La Comision Autoevaluacion de la carrera de Bio-
quimica se halla conformada de la siguiente manera:

Presidente: Prof. Dr. José Félix Plans Perrotta
Vice Presidenta: Prof. B.C. Denhisse Guillén
Secretaria: Dra. Yenny Montalbetti

Son coordinadores:

Dimension 1: Prof. Dr. José Félix Plans Perrotta
Dimension 2: Prof. B.C. Denhisse Guillen
Dimension 3: Dra. Yenny Montalbetti
Dimension 4: Prof. Dra. Silvia Caballero, Prof. Dr.
Marcos Colman

Dimension 5: Dra. Graciela Velazquez, B.C. Nathalia
Paola Navarro, Prof. Dra. Nanci Colman

Resumen de las actividades
realizadas por el comité de
Bioquimica durante el afio 2014

La Comité de Autoevaluacion de la carrera de Bio-
quimica, en conjunto con la Unidad de Autoevaluacion
y con el apoyo de diversos profesionales de las Carrera,
llevo a cabo, durante el presente afio, actividades ten-
dientes a monitorear, detectar, informar, sensibilizar a
todala comunidad de la Facultad de Ciencias Quimicas
a cerca del proceso de mejora continua instalado en
la Carrera, con miras a denotar y evidenciar acciones,
planteamientos y situaciones que permitiran, llegado
el momento, someternos al proceso de evaluacion ex-
terna, en miras a la Acreditacion de la Carrera, segun
el Modelo Nacional.
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Comite Autoevaluacion de la Carrera Bioquimica

Dr. Derlis Ibarrola

El modelo de mirada interna a la Carrera de
manera lenta, pero prometedora se ha ido instalando,
causando asi la sensibilizacion de los distintos actores
de la comunidad, sin embargo es interés del Comité la
suma de actores que forman parte del proceso.

Cada uno delos planes de acciéon y de las activida-
des propuestas partiendo de los Miembros que fueron
llevados a cabo con el propdsito de desencadenar
acciones y reacciones que pongan de manifiesto el
compromiso con la calidad.

A continuacién se detallan planes, actividades y
proyectos ejecutados en el presente afio:

e Reunién conjunta, en el mes de febrero con
Miembros del Comité de las carreras de Bioqui-
mica, Farmacia y Nutricion, tendientes a marcar
lineamientos a seguir en el ejercicio del afio 2014.

e Se llevaron a cabo 18 reuniones de comité, hasta
el mes octubre.

o Ingreso al Comité de la Prof. B.C. Denhisse Gui-
llen, en reemplazo de la Prof. Dra. Fatima Yubero,
actual Coordinadora de Carrera y del Prof. Dr.
Marcos Colman

¢ Cotejo y entrega de Planillas de Monitoreo de cada
una de las Dimensiones

e Socializaciéon con alumnos de ambos semestres de
la carrera segun planificacion.

e FElaboracion de materiales de sensibilizacién por
parte de los alumnos, incluyendo, Mision, Vision
de la Institucién.

¢ Elaboracion, presentacion y colocacion de carteles
que visualizan el perfil del egresado de la carrera
de Bioquimica, por parte de los alumnos, acom-
paniados por miembros del comité

e Socializaciéon con los Jefes de Trabajo Practico
de Area

e Conformacion de grupos de trabajo de Socializa-
cion de JTP JTPA sensibilizados.

e Socializacion a Alumnos de Postgrado en Ciencias
del Laboratorio Clinico

Solicitud de Conformar el Comité de Etica en la
Investigacion Cientifica

Solicitud de incluir la Materia Bioética como ma-
teria optativa en la malla curricular de la carrera.
Participacion de los Miembros del Seminario-Ta-
ller “Cémo realizar el proceso de autoevaluacion de
carreras de grado” dictadas por la Agencia Nacio-
nal de Acreditacion y Evaluacion de la Educacion
Superior-ANEAS

Participacion de los Miembros del Taller de For-
macién de Pares Evaluadores para la Titulacion
Bioquimica dictadas por la Agencia Nacional de
Acreditacién y Evaluacion de la Educacion Supe-
rior-ANEAS.

Apoyo al Comité de Bioseguridad para la im-
plementaciéon de un Manual de Bioseguridad
Institucional.

Reuniones con miembros de la asociacién de
estudiantes de Bioquimica, a fin de reconocer el
trabajo del Comité, socializar las tareas realizadas
y proyectar acciones conjuntas, de modo a motivar
la participacidn activa de los mismos
Participacion de los alumnos en la visita a Labo-
ratorios para entrega y recoleccion de encuestas a
empleadores, segin cronograma establecido.
Lectura, analisis y presentacion de sugerencias
del documento de Autoevaluacion de la carrera.
Lectura e informe de sugerencias depositadas en
el buzén de sugerencia de la carrera.

Elaboraciéon de materiales ilustrativos de sensi-
bilizacién a cerca del proceso de autoevaluacion.
Elaboracion y distribucion de tarjetas de bolsillo con
inscripciones de Mision, Vision institucional a profe-
sores y personal de apoyo, por miembros del comité.
Planteamiento de acciones conjuntas con el comité
de Farmacia, para la socializacion con personales
de apoyo.

Recepcion, lectura y socializacion de copias del In-
forme Institucional e Informe de Autoevaluacion,
entregados a ANEAES
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Farmacia

El comité viene funcionando de manera ininte-
rrumpida desde el aio 2.008. A partir del 31 de Julio
de este alo, por Resolucion N° 711/2014 del Consejo
Directivo, el comité ha quedado integrado de la si-
guiente manera:
Miembros titulares:
Prof. Dra. Olga Maciel Prof. Farm. Nuri Cabral
Prof. Q.F. Rosa Degen  Prof. Dra. Dora Franco
Miembros adjuntos:
Prof. Dra. Gladys Lugo Q.F. Carmen Buzarquis
Prof. Q.E Yenny Gonzalez  Prof. Dra. Lourdes Samaniego

Desde el inicio de sus actividades este comité tuvo
como objetivo diagnosticar la situacion de la carrera en
cuanto a sus fortalezas y debilidades, a fin de potenciar
las fortalezas y combatir las debilidades, por medio de
un plan de mejoras, que asegure la calidad del proceso
educativo. Dicho plan de mejoras, tiene ademas, la
finalidad de contribuir en el proceso de acreditacion
de la carrera por la Agencia Nacional de Acreditacién
y Evaluacion de la Educacion Superior (ANEAES). En
este camino hemos avanzado hasta llegar en el mes
de Agosto de este afio, a la presentacion del Informe
de Autoevaluacién de la Carrera de Farmacia a la
ANEAES, habiéndose el mismo aprobado, y pasando
asi a la siguiente etapa del proceso de acreditacion, la
cual consiste en la evaluacion in situ, que realizara la
Agencia, probablemente en el primer trimestre del afio
entrante. Durante esta tltima etapa de la acreditacion,
estaremos recibiendo en la Facultad de Ciencias Qui-
micas a los pares evaluadores y representantes de la
ANEAES, quienes verificaran la situacion de la carrera
y dardn su veredicto, tras lo cual esperamos lograr la
acreditacion de la carrera que serd un respaldo muy
importante a la calidad del proceso educativo de la
carrera y de la Facultad, como asi también de la Uni-
versidad Nacional de Asuncidn.

Debemos destacar que en el proceso de Autoe-
valuacién de la carrera Farmacia, no solo hemos tra-

bajado los integrantes del comité, sino que contamos
con la valiosa colaboracién de los estudiantes, a través
de la Asociacion de Estudiantes de Farmacia de la
UNA (AEFUNA), de los egresados, agremiados en la
Asociaciéon de Quimicos Farmacéuticos del Paraguay
(AQUIMFARP) y en Asociacién Paraguaya de Qui-
micos de la Industria Farmacéutica (APAQUINFA).
Destacamos la colaboracién de estudiantes y egresados,
pues la visién que los mismos han aportado al diag-
nostico y mejora de la carrera ha sido de fundamental
importancia para el proceso de Autoevaluacion.

No menos importante ha sido la colaboracion de
los funcionarios, docentes y directivos de la Facultad,
que a través de numerosas jornadas de socializacién y
concienciacion, han aportado su trabajo, sugerencias
y apoyo a la construccion y el avance del proceso de
Autoevaluacion de la carrera.

Finalmente acotamos, que el trabajo del comité
ha sido realizado y el objetivo logrado: diagnosticar
la situacion de la carrera y construir un plan de me-
joras. Queda ahora, implementar el plan de mejoras,
para lo cual el Consejo Directivo de la Facultad de
Ciencias Quimicas seguird contando con el apoyo
irrestricto de este comité. De cara al futuro, visualiza-
mos un comité dinadmico, involucrado siempre en la
busqueda de la mejora continua de la carrera, con el
objetivo principal de proveer a nuestro querido pais,
de profesionales farmacéuticos de primer nivel, que
presten sus servicios con calidad y ética, asi como, con
la calidez tan necesaria en el trato con los pacientes,
a quienes nos debemos como profesionales de Salud
y quienes deben estar siempre primeros en nuestros
pensamientos y acciones, desde el momento mismo de
la concepcion de un farmaco para aliviar sus sintomas
o curar sus enfermedades, pasando por la formulacién
y fabricaciéon de una forma farmacéutica adecuada a
sus necesidades y finalmente la dispensaciéon y uso
adecuado del medicamento al paciente.

Comitée Autoevaluacion de la Carrera de Farmacia
R - :
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DECESO DEL PROEFE. DR. CESAR DARIO AGUILERA

El lunes 15 de setiembre se produjo el falleci-
miento del Prof. Dr. Cesar Dario Aguilera, docente y
directivo de nuestra casa de estudios, de destacada y
larga trayectoria.

Enla docencia fue Profesor Titular Confirmado en
la Catedra de Quimica Analitica IT (Quimica Analitica
Cuantitativa) y Quimica Farmacéutica II. Docente
Adscripto de varias catedras entre las que citamos
Legislacion Farmacéutica y Quimica Analitica I. Era
el referente de la carrera de Farmacia.

Como directivo fue Miembro Docente Titular
del Consejo Directivo de nuestra Casa de Estudios,
miembro de la Comisién Electoral y la Comision de
Asuntos Legales de la FCQ.

Su carrera en el sector académico incluye el de
Coordinador de la Carrera de Farmacia y Director
Académico de la FCQ al momento de su fallecimiento.

Desempeii6 varios cargos en la Fundacién Fa-
cultad de Ciencias Quimicas (FUNDAQUIM) y fue
Miembro de la Academia Paraguaya de Ciencias
Farmacéuticas.

Pero sobre todo un compaiiero de trabajo y amigo
a quien recordaremos con su espiritu jovial y dedica-
cion a la docencia y gestion académica.

Paz en su tumba.

IV CONGRESO PARAGUAYO DE
ESTUDIANTES DE CIENCIAS QUIMICAS

El miércoles 24 de abril a las 18:00 hs. fue inau-
gurado el IV Congreso Paraguayo de Estudiantes de
Ciencias Quimicas, en el Salén Auditorio de Bienestar
Estudiantil de la UNA, con la asistencia de Directivos,
Directores, Docentes y Estudiantes de nuestra casa de
estudios, con un lleno total. Se destaca la presencia del
Ministro Ing. Quim. Luis Alberto Davalos Presidente
del CONACYT en el acto inaugural.

Elacto se inici6 con la entonacién del Himno Na-
cional paraguayo, seguidamente hizo uso de la palabra
la Presidenta del Congreso la Univ. Alejandra Recalde

que lo declaré oficialmente abierto, posteriormente el
Prof. Dr. Andrés Amarilla como Padrino del congreso
significé la importancia del esfuerzo y emperfio puesto
por las asociaciones de estudiantes que organizaron
este evento. El Decano de la FCQ, Prof. Dr. Andrés
Amarilla manifesté durante la apertura del evento que
“los conocimientos que se podran adquirir gracias a las
posibilidades que brinda este Congreso, constituiran
un valor sustancialmente positivo para consolidar la
formacion integral de todo aquel profesional del area
quimica”.
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Como ultima parte del programa establecido, el
publico fue deleitado con una musica paraguaya inter-
pretado por estudiantes de nuestra casa de estudios en
arpa y guitarra, cerrando el acto inaugural el elenco
de danza de la FCQ present6 una coreografia sobre
danza moderna.

El Congreso Paraguayo de Estudiantes de Ciencias
Quimicas fue realizado por primera vez en el 2007,
como un emprendimiento de la Direccién Académica
de la Facultad. La edicién de este afio fue organizada
por: Estudiantes de Bioquimica Asociados del Para-
guay (EBAP); la Asociacion Paraguaya de Estudiantes
de Nutricion dela UNA (APEN--_UNA); los Estudian-

tes de Ingenieria de Alimentos Asociados del Paraguay
(EIAAP); la Asociacion Paraguaya de Estudiantes
de Ingenieria Quimica (APEIQ); la Asociacién de
Estudiantes de Tecnologia de Alimentos del Paraguay
(ASETAP); la Asociacién de Estudiantes de Farmacia
de la Universidad Nacional de Asunciéon (EFUNA);
la Asociacion de Estudiantes de Quimica Industrial
(AEQUIN) y el Centro de Estudiantes de Quimicas.

Como parte del Congreso se llevaron a cabo
talleres, conferencias, paneles, cursos pre congreso
y visitas guiadas a distintas industrias quimicas y de
produccién de alimentos.




Es de destacar la 12 Expoquimica que se lleva a
cabo dentro de la programacién del congreso con la
participacion de las empresas Drogueria ITALQUI-
MICA, INFOTEC, Wiener Lab, Licteos Dofa Angela,
GT Cientific, El Germano, COOMECIPAR, Servicio
de Proteccién a la Salud (SPS), Servicio de Sangre del
Hospital Nacional de Itaugua, COPALSA , LASCA,
entre otros.

En el hall de la biblioteca de la FCQ se monto una
exposicion de posters de trabajos de investigacion de
estudiantes y docentes de la casa de estudios, notdn-
dose el alto nivel de la investigacion en la FCQ tanto
en grado como en postgrado.

Paralelamente al congreso se desarrollé una edi-
cién mas del colectivo Exprésate integrado por estu-
diantes y docentes de la FCQ que expusieron trabajos
artisticos utilizando diversas técnicas.

Cabe mencionar que el Congreso fué organizado
en el marco de los 75 afos de la Facultad de Ciencias
Quimicas, fue declarado de interés Universitario y
Académico para la Universidad Nacional de Asuncién
yla Facultad de Ciencias Quimicas y de interés Cienti-
fico por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia
(CONACYT).

IMPLEMENTACION DEL MECIP

El Modelo Estandar de Control Interno establece
una Estructura al Control permanente de la institu-
cidn; los principios, fundamentos y conceptos basicos
que la sustentan como una herramienta de apoyo a
su gestion.

La implementaciéon del MECIP (Modelo Estan-
dar de Control Interno del Paraguay) en nuestra casa
de estudios es realizada a través de tres organos: el
Comité de Control Interno integrado por miembros
del Consejo Directivo, el Equipo MECIP, integrado
por los Directores de la FCQ y el Comité Evaluador
(Auditoria Interna) y el apoyo de los funcionarios Lic.
Teresita Duarte y Farm. Diana Bazan.

Entre las ultimas actividades llevadas a cabo se
tienen:

1. Realizacion de las Encuestas de Percepcion N°
20 Estandar Protocolo de Buen Gobierno y N° 25, a
cargo de la Unidad de Gestion Institucional.

2. Estudio y aprobacién del Reglamento del Co-
mité de Buen Gobierno y del Reglamento Interno del
Comité de Etica Institucional.

3. Conformacién del Comité de Buen Gobierno
y del Comité de Etica Institucional.

4. El Comité de Control Interno (CCI) integrado
por Directivo se encuentra abocado a la aprobacién
de las Politicas del Desarrollo del Talento humano.

5. El Equipo MECIP, integrado por los Directores
dela FCQ, estd llevando a cabo la definicién de proce-
s0s y subprocesos, como parte de la implementacién
de los estandares del Modelo de Gestion por Procesos.
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Préximamente se estaran implementando otras encuestas requeridas por el MECIP y se solicita a los do-
centes y funcionarios su llenado en tiempo y forma, ya sea en formato electrénico o por escrito.

Miembros del Comité de Control Interno (CCI)
Prof. Dr. Luciano M. A. Recalde LL

Prof. Dra. Zully Vera de Molinas

Prof. Dr. Higinio Villalba P.

Prof. José F. Plans Perrota

Prof. Dr. César Dario Aguilera

Prof. Farm. Rosa Degen de Arrua

Dr. Blas Vazquez

Dra. Graciela Veldzquez

Miembros del Comité de Buen Gobierno
Prof. Dr. Rubén Flores

Prof. Dra. Gladys Lugo

Dr. Boris Javier Michajluk

Sr. Sindulfo Nuiiez

Prof. Dra. Hortensia Ayala

Sr. Eduardo Galeano

Miembros del Comité del Equipo MECIP
Prof. Dra. Zully Vera de Molinas

Vice Decana

Prof. Dr. Derlis Alcides Ibarrola

Direccion de Investigaciones

Prof. Dr. Luciano Recalde

Direccion Académica

Lic. Beatriz Vallovera

Direcciéon Administrativa y Financiera

Prof. Ing. Quim. Tomasa Nunes de Mendoza,
Direccion del CPI

Prof. Dr. José Félix Plans P.

Direccién de Estudios de Postgrado

QF Ramén Recalde

Direccion de Extension Universitaria

CP Teresita Duarte Lesme, Secretaria Ejecutiva
QF Diana Bazan, Asesora MECI

NUEVO SECRETARIO DE LA FCQ

A partir del 1° de octubre del corriente asumio
como Secretario de la Facultad el Lic. Abog. Diosnel
Corvalan, en reemplazo del Prof. Dr. Anthony Ernesto
Stanley Rodriguez.

El Prof. Dr. Anthony Ernesto Stanley Rodriguez
ha desempefiado el cargo con altura y dedicacion,
ganandose el respeto y la consideracion de docentes,
funcionarios y estudiantes de nuestra casa de estudios,
por lo cual el Consejo Directivo ha emitido una reso-
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lucién que reza:

Resolucién N° 5591: Art. 1° Agradecer al Prof. Dr.
Anthony Ernesto Stanley Rodriguez por el excelente
trabajo realizado en la Secretaria de la institucion.
Art. 2° Augurar éxitos en su futura funcién. Art. 3°
Comunicar a quien corresponda y cumplida archivar.

Auguramos éxitos al Lic. Abog. Diosnel Corvalan
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DIRECCION ACADEMICA

SEMANA DE LAS CARRERAS DE LA FCQ

El mes de octubre estuvo caracterizado por la
Semana de las carreras de la FCQ organizadas por las
asociaciones de estudiantes, con un nutrido programa
de conferencias, simposios, mesas redondas y cursos
para el area salud e industrial.

Entre ellas destacamos las siguientes:

Conferencias

- Fitodepuracién: Prof. Dra. Inocencia Peralta -
Métodos y técnicas en el analisis pericial de in-
dicios bioldgicos: Prof. Dra. Mirian Fernandez.

- Infecciones asociadas ala atencién de la salud:
Dra. Juana Ortellado de Canese.

- Medicamentos biologicos. Nuevos desafios en la
produccion y andlisis: Dra. Maria Eugenia Flores.

- Quimica ambiental: Prof. Dr. Juan Francisco
Facetti.

- Medicina Nuclear. Aplicaciones diagnosticas y
situacion actual en el Paraguay: Dra. Graciela
Giménez.

Mesa redonda

- Estudios de postgrado: Bioq. Javier Barua, Dr.
Pablo Sotelo, Dra. Maria Eugenia Flores y Mcs.
Sanie Buena

Simposio Biologia Molecular

- Oportunidades para el bioquimico de la carrera
de docente/investigador: Prof. Dra. Laura Men-
doza, Dra. Adriana Valenzuela, Dra. Fatima
Cardozo.

- Presentacion de lineas de investigacion y tra-
bajos realizados en el marco del postgrado en
Ciencias Biomédicas (IICS-UNA): Ana Ayala,
Lady Franco, Valerie Jolly, Andrea Goémez de
la Fuente.

Simposio Biotecnologia

- Debate sobre la seguridad en el uso de produc-
tos transgénicos: Dr. Héctor Nakayama, Dr.
Pablo Sotelo, Biol. Danilo Fernandez

Simposio Hemofilia y plasma sanguineo: Dr.
Alfonzo Gaona, Dra. Milva Ibarrola.

Un nutrido grupo de estudiantes de las carreras
de Farmacia, Bioquimica, Nutricion del 4rea de salud
y de las carreras de Ingenieria Quimica, Ingenieria de
Alimentos, Quimica Industrial y Ciencia y Tecnologia
de Alimentos del 4rea industrial participaron de las
actividades llevadas a cabo por los estudiantes.

CONCURSO CHEF DE TECNICA CULINARIA

Por segundo afio consecutivo los alumnos de la
asignatura Técnica Culinaria de la Carrera de Nutri-
cién de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Uni-
versidad Nacional de Asuncion fueron participes del
innovador concurso denominado “Chef de Técnica”

Esta propuesta forma parte de las acciones del
“Plan Médico Unilever - Plan Universidades” en el
marco del compromiso asumido con la formacién
de estudiantes de nutriciéon de la mencionada casa
de estudios.

~ — . 2T L
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Este concurso inicio el 18 de agosto y después de
11 semanas tuvo su cierre el pasado 31 de octubre con
la ya conocida COCINA en VIVO, en donde dos pare-
jas de estudiantes concursaron por el maximo galardén
“Chef de técnica” y las demas alumnas presentaron
una variedad de platos saludables que pudieron ser
degustados por todos los presentes.

27 alumnos que conformaron 13 grupos participa-
ron este semestre de clases practicas donde elaboraron
diversos platos, los mismos fueron evaluados de forma
grupal y se realizd la premiacién en forma semanal con
& puntajes acumulativos que
determinaron la seleccién
inicial de tres grupos finalis-
tas, de los cuales los dos con
mejores puntajes pujarian
por el primer y segundo
puesto.

Los dos grupos selec-
cionados, cuyas integrantes
fueron Jemima Ferreira y
Joyce Wiebe por un lado, y
el otro grupo conformado
por Rebeca Peralta y Elena
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Araujo, fueron las que participaron de la
Gran Final “Cocina en Vivo’, actividad
dirigida por la coordinadora del Plan
Médico Unilever y egresada de la casa de
estudios la Lic. Dora Villalba.

El jurado estuvo integrado por des-
tacados representantes de la casa de es-
tudios, Prof. Dr. Esteban Ferro — Decano,
la Prof. Dra. Zully Vera - Vicedecana,
Dr. Marcelo Ledesma - Coordinador
de la Carrera de Nutricién, Docentes
de la asignatura Técnica Culinaria: Lic.
Silvia Araujo, Lic. Carolina Bravard, Lic.
Adriana Collante, como invitada especial
la Chef de Knorr Liz Martinez. |

Segun los indicadores y puntajes
obtenidos resultaron ganadoras las
alumnas Jemima Ferreira y Joyce Wiebe
y en segundo puesto para las estudiantes
Rebeca Peralta y Elena Araujo, quienes
recibieron como premios cada una equi-
pos antropométricos tales como balanzas
con bioimpedanciometros, cintas meta-
licas, plicometros, tallimetros portitiles,
albumes de medidas comunes y pesos
aproximados de alimentos consumidos en
Paraguay y balanzas de alimentos.

En dicha ocasion la empresa UNILE-
VER a través de su Plan Médico entregd a
la casa de estudios 1 cocina a induccién,
2 hornos eléctricos, 1 sartén para induc-
cion, 8 palos de amasar y 8 balancitas de
alimentos.

FORMACION DE PARES EVALUADORES

Ellunes 22 de setiembre del corriente afo se rea-
liz6 el test documental dirigido a todos los postulantes
inscriptos al proceso de formacién y seleccion de Pares
Evaluadores interesados en conformar el Registro
Nacional de Pares Evaluadores de la Agencia Nacional
de Evaluacién y Acreditacion de la
Educacién Superior (ANEAES).
Las palabras de inicio estuvieron a
cargo dela Mg. Norma Marecos Ca-
ceres, Directora Ejecutiva y del Dr.
Ratl Aguilera Méndez, Presidente
del Consejo Directivo de la Agen-
cia, quienes alentaron a los mas de
100 postulantes a emprender este
proceso de gran importancia para
contribuir al fomento de la cultura
evaluativa y al mejoramiento de la
educacién superior del pais.

Los profesionales de las titula-
ciones de Obstetricia, Kinesiologia &

y Fisioterapia, Bioquimica, Farmacia, Nutricion y
Ciencias de la Educacién fueron los convocados para
esa ocasion y nuevamente se presentaron a los talleres
de formacion especifica y de profundizacidn, llevadas
a cabo en el Hotel Excelsior (Asuncién-Paraguay).




Los talleres para Bioquimica, Nutricién y Kinesio-
logia y Fisioterapia se llevaron a cabo el 6, 7y 8 de
octubre, mientras que para las carreras de Farmacia,
Ciencias de la Educacion y Obstetricia el 13, 14 y 15
de octubre del corriente. Es significativo destacar la
importancia de esta actividad pues el actuar de los
Pares Evaluadores es clave en los procesos de evalua-
cidn para la acreditacion de la calidad de las carreras,
recayendo en ellos la responsabilidad de evaluarlas

desde una mirada externa y emitiendo juicios y reco-
mendaciones -debidamente fundados- acerca de éstas,
constituyéndose asi en actores fundamentales para la
labor de la Agencia por medio de sus aportes externos
e independientes.

Varios docentes de las carreras de Bioquimica, Far-
macia y Nutricion participaron de las capacitaciones
y en el mes de diciembre sera dada a conocer la lista
de Pares Evaluadores seleccionados por la ANEAES.

NUEVA ASESORA DE APOYO PEDAGOGICO

Luego de varios afios de desempenarse en la
Unidad de Apoyo Pedagodgico de la Direccién Aca-
démica la Lic. Nelly de Calderén ha dejado el cargo
por motivos personales, continuando sus servicios
profesionales en la Direccién de los Cursos Probatorios
de Ingreso. Una docente de corazén y alma, que supo
apoyar decididamente todos los emprendimientos de
la Direccién Académica, en pos del mejoramiento del
proceso de ensenanza- aprendizaje, donde su tarea
profesional fue mas alla del apoyo pedagdgico para
actuar de consejera de estudiantes y docentes. Nuestro
agradecimiento a Nelly por todos estos afios donde
supo grajearse el carifio y respeto de los docentes y fun-
cionarios de la FCQ, por su don de gente y profundos
y amplios conocimientos de la pedagogia y didactica.

A partir del mes de noviembre se incorpor6 al
staff de la Direccién Académica la Mag. Juana Isabel
Ferrerira de Veldzquez como Asesora Pedagdgica.

NOTICIAS BREVES

Profesores Jubilados

Varios Profesores Escalafonados de nuestra casa de
estudios se han acogido alos beneficios de la jubilacion
ordinaria luego de cumplir los requisitos establecidos
por ley.

Prof. Dra. Maria Monserrat Blanes Gonzalez:
Profesor Titular de las catedras de Bioquimica Clinica
IT y Metodologia de Radioisétopos, Coordinadora de
la carrera de Bioquimica, Coordinadora de Pasantia y
Trabajo de Grado de la carrera de Bioquimica.

Prof. Dr. Lisandro Veldzquez Castro: Profesor
Titular de Analisis de Alimentos de las Carreras de
Quimica Industrial, Ciencia y Tecnologia de Alimentos
e Ingenieria de Alimentos y Profesor Adjunto de la
asignatura Embases y Embalajes de la carrera de Ciencia
y Tecnologia de Alimentos e Ingenieria de Alimentos.

Conferencia del QI Christian Ferniandez Solis

El 30 de setiembre del corriente la Coordinacién
de Quimica Industrial organizo dos conferencias a
cargo del QI Christian Fernandez Solis, egresado de
la Facultad de Ciencias Quimicas-UNA.

La primera conferencia versd sobre “Absorcion

Brevemente su curriculum vitae detalla que es Pro-
fesora de Educacién Primaria, Profesora de Nivel
Medio en Lengua y Literatura Guarani, Lic. en Cien-
cias de la Educacion, Experto en Administracion de
la Educacidn, posee una Maestria en Planificacién y
Conduccién Estratégica Nacional y realizé el curso de
Didactica Universitaria. En el ambito profesional paso
por aula y direccién en la Educaciéon Escolar Basica,
Encargada de Despacho de Direccion General de
Colegio de Educacion Media, Asesora y Jefa de varias
dependencias del Ministerio de Educacion y Cultura,
Asesora Pedagodgica de la escuela Judicial del Paraguay.
En el ambito universitario es Encargada de Cétedra
de Historia del Paraguay en la Facultad de Ciencias
Sociales (UNA) y docente tutora del Instituto Superior
de Educacién y de universidades privadas en el ambito
de de la didactica y pedagogia.

de compuestos arométicos por ADN: una aplicacién
medioambiental para limpieza de aguas’, donde la
quimica de polimeros complejos de ocurrencia natural
como el ADN con productos quimicos es importante
para el estudio de sustancias potencialmente nocivas
para el ser humano y su medioambiente y en una
segunda parte expuso sobre “Brochas de polimeros
como regular inteligente para la transferencia iénica 'y
de masas: aplicacion de espectroscopia de impedancia
electroquimica”

En ambas conferencias dejé en claro que el avance
tecnoldgico en ciencias e ingenieria nos permite hoy
en dfa la utilizacién de estructuras poliméricas de alta
complejidad asi como alto grado de funcionalidad
material de proteccion que permita de manera inde-
pendiente o combinada, con cierto grado de autonomia
del proceso fisicoquimico, controlar la transferencia
idnica y de masas

El QI Christian Fernandez Solis es Master en Inge-
nieria en Materiales Funcionales y Estudios Ambien-
tales y actualmente se desempenia como Investigador
por la Unién Europea en el Instituto Max-Planck fiir
Eisenforschung en Diisseldorf (Alemania)
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IT Simposio QIAF

Sellevo a cabo el jueves 4 y viernes 5 de setiembre
2014 pasado el II Simposio de Quimica Inorganica,
Analitica y Fisicoquimica, organizado por un grupo
liderado por la Prof. Dra. Fatima Yubero.

El evento se desarrollo en el saléon Auditorio de
la FCQ y en la oportunidad se desarrollo un nutrido
programa que cont6 con la participacién de docentes y
estudiantes de nuestra casa de estudios y conferencistas
del exterior como la Dra. Ieda Pastre y el Dr. Fernando
Fertononi de la Universidad de San Paulo (USP) y la
Dra. Jackeline Arguello de la Universidad Federal de
Rio Grande del Sur (UFRGS).

Por nuestra casa de estudios disertaron los docen-
tes Profesores MSc. Maria Inés Salas de Gémez, Dr.
José melis, Dr. Michel Galeano, Bioq. Mirian Garcia,
Dra. Mirian Fernandez de Correa y el Bioq. Marcelo
Lopez. También estudiantes de diferentes carreras
presentaron trabajos realizados.

Este simposio surge con el objeto de dar a conocer
ala comunidad educativa y cientifica las actividades del
area de Quimica Inorgédnica, Analitica, Fisicoquimica
bésica y aplicada y constituye asi mismo un espacio
para que los docentes e investigadores puedan aportar
sus experiencias en esta area del conocimiento. Las
actividades del simposio abarcaran una seccion de
conferencias y de posters.

DIRECCION CURSOS PROBATORIO

DE INGRESO

NOMINA DE INGRESANTES DEL CPIN 2013-2014

Almada Britos, Daisy Maria 114 Gonzdlez Esquivel, Alejandra Beatriz 75
Arza Insfran, Ester Alexandra 100 Martinez Galeano, Andrea Tamara 91
Bdez Parra, Leticia Maria Belén 79 Ortega Portillo, Disel Analia 85
Benitez Santacruz, Larissa Belen 86 Ortiz Chena, Ingrid Tatiana 90
Berdoy Torres, Leticia Maria Carolina 81 Paniagua Chdvez, Adriana Jazmin 82
Brun Bareiro, Maria Paz 91 Rojas Ortellado, Maria Sol 79
Cardozo Campuzano, Andrea Verénica 82 Salazar Alvarez, Noelia Esther 89
Collante Lavand, Irma Viviana 84 Samaniego Felauher, Liz Vanessa 78
Frutos Olmedo, Andrea Silvana 73 Sanabria Vergara, Maria Paz 96
Galarza Cardozo, Angela Cristina 96 Silva Méndez, Susana Beatriz 100
Gamarra Gamarra, Yenny Victoria 108 Sosa Lugo, Maria Arami 99
Garrido Silva, Marta Noemi 80 Veldzquez Insfrdn, Valeria Beatriz 83
NOMINA DE INGRESANTES DEL CPI 2014
Apellidos y Nombres Total Carrera Apellidos y Nombres Total Carrera

ACUNA HAIFUCH, Ale Mauricio 85 | ING. ALIM. | KOGA FARINA, Katya Yukari 83 | ING. ALIM.
AGOSTINI MARTINEZ, Gianfranco 96 | BIOQ. LAMBARE GIMENEZ, Diana Paula 93 | BIOQ.
AGUERO ESCOBAR, Matias Herndn 93 | BIOQ. LEZCANO IRALA, Magali 82 | FARM.
AGUILERA MONGELQOS, Liz Paola 99 | BIOQ. MACCHI AQUINO, Fatima Dahiana 82 | FARM.
AKITA PEREIRA, Paola Sumie 99 | ING. QUIM. | MACIEL MENDOZA, Andrea Soledad 86 | QUIM.IND.
ALVARENGA ROBLES, Natalia Jazmin 94 | BIOQ. MAIDANA ALFONZO, Wilson David 89 | ING. ALIM.
ALVAREZ MORINIGO, Marlena 96 | ING. QUIM. | MAIDANA, Derlis Javier 84 CyTec. ALIM.
Nathalia
AMARILLA LEGUIZAMON, Néstor 82 | QUIM.IND. | MALLORQUIN CACERES, Rodrigo Ariel | 104 | ING. QUIM.
Andrés
ARANDA MOLINAS, Gustavo Enmanuel | 103 | ING. QUIM. | MARTINEZ ARZAMENDIA, Fabiola M. 86 | FARM.
ARCE GONZALEZ, Pamela Gissell 95 | ING. QUIM. | MELGAREJO GADEA, Claudia Beatriz 98 | ING. QUIM.




Apellidos y Nombres Total Carrera Apellidos y Nombres Total Carrera
AREVALOS VERON, Dora Liz 76 | CyTec. ALIM. | MENDEZ GONZALEZ, Laura Camila 85 | CyTec. ALIM.
AWDE ALFONSO, Hamoudi Ghassan 83 | FARM. MERELES CARDOZO, Migladis 96 | BIOQ.
AYALA GOMEZ, Natalia Carolina 90 | QUIM.IND. | MERELES MAIDANA, Cynthia Carolina | 87 | ING. ALIM.
BARANDA PORTILLO, Gustavo 99 | CyTec.ALIM. | MEZA VELAZQUEZ, Claudia Damaris 81 | CyTec. ALIM.
Alejandro
BARBUDEZ CANDIA, Sandra Lorena 86 | QUIM.IND. MIRANDA ECHAGUE, Mabel Rocio 101 | BIOQ.
BARRIOS GIMENEZ, Vanessa Isabel 76 | QUIM.IND. MORALES DIESEL, Nicole Maria 81 CyTec. ALIM.
BENITEZ BRITOS, Maria Laura 104 | ING. ALIM. MORAN GIMENEZ, Hugo Alfredo 87 | ING. ALIM.
BENITEZ CUELLAR, Claudia Carolina 86 | ING. ALIM. | MOREL RESQUIN, Silvia Cristina Yeruti | 86 | FARM.
BENITEZ ROJAS, Maylin Belén 84 | QUIM.IND. | NOGUERA JARA, Miryan Esther 104 | BIOQ.
BENITEZ SERAFINI, Gabriela Jazmin 88 | ING. ALIM. NUNEZ JARA, Orlando Manuel 83 | ING. ALIM.
BLANCO BENITEZ, Sergio Fabidn 98 | ING. QUIM. | NUNEZ TOLEDO, Brian Steven 81 | CyTec. ALIM.
BOVEDA CHAPARRO, Luz Viviana 101 | BIOQ. OCAMPO ESPINOLA, Judith Romina 77 | QUIM.IND.
BRITEZ GOMEZ, Maria Sol 77 | CyTec.ALIM. | ODDONE RIVELLI, Marcelo Alessandro 89 | ING. ALIM.
BRITEZ GOMEZ, Sanny Maribel 85 FARM. ORTIGOZA BENITEZ, Liz Noemi 85 ING. ALIM.
BRITEZ QUINONEZ, Leticia Belén 104 | ING. QUIM. | ORTIZ CABALLERO, Zaida Lorena 80 | QUIM.IND.
CABALLERO ALVAREZ, Melissa Judith 81 | QUIM.IND. | ORTIZ RAMIREZ, Zully Fabiola 93 | FARM.
CABALLERO LOPEZ, Oliver Adridn 109 | BIOQ. OTAZU, Nadia Belén 96 | BIOQ.
CABALLERO MARTINS, Lara Tatiana 112 | ING. QUIM. | PALMEROLA BENITEZ, Pamela Beatriz 96 | BIOQ.
CABRERA GONZALEZ, Laura Camila 84 | FARM. PARK YOO, Estefani Shin Eun 87 | FARM.
CACERES ADORNO, Rocio Jazmin 83 | CyTec. ALIM. | PAVON MARTINEZ, Jessica Manuela 81 | QUIM.IND.
CACERES FERNANDEZ, Micaela 90 | ING. ALIM. PENAYO BERNAL, Matias Joaquin 91 ING. QUIM.
CACERES VEGA, Ménica Fiorella 91 | CyTec. ALIM. | PENAYO BOGADO, Maria Leticia 100 | ING. QUIM.
CALDERINI ARGUELLO, Andrea 88 | FARM. PEREIRA BERNAL, Valeria Vanina 90 | FARM.
Fiorella
CAMPUZANO PAREDES, Robert 94 | BIOQ. PEREZ AGUERO, Ivana De los Angeles 106 | BIOQ.
Alexander
CANDIA GOMEZ, Betania Ximena 91 BIOQ. PEREZ PALMEROLA, Daira Berenice 96 | ING. ALIM.
CANTERO, Valeria Nair 108 | BIOQ. PINEDA BAREIRO, Diego Daniel 86 | FARM.
CASAUT RUIZ DIAZ, Maria Cecilia 75 | CyTec.ALIM. | PORTILLO GAMARRA, Zaida Elizabeth 99 | FARM.
CATTEBEKE TABORDA, Tamara Maria | 107 | ING. QUIM. | QUINTANA PAREDES, Fabiola 81 FARM.
CENTURION ARANDA, Gianina Jazmin | 75 | QUIM.IND. | QUINONEZ ROLANDI, Maria Natalia 103 | ING. QUIM.
CENTURION BENEGAS, Liset Maria 87 | ING. ALIM. RAMIREZ RIQUELME, Judith Maria 99 CyTec.ALIM.
CERRANO SAMANIEGO, Danny Basilio | 105 | ING. QUIM. | RAMIREZ VALIENTE, Fitima Belén 91 ING. QUIM.
CHAPARRO BRITOS, Araceli Dahiana 83 QUIM.IND. RAYMONDY WOLOSZYN, Marilina 83 CyTec. ALIM.
CHENA BARRETO, Patricia Alejandra 81 QUIM.IND. RECALDE LOPEZ, Selva Beatriz 91 BIOQ.
CONTRERA LEZCANO, Ana Maria 99 | CyTec. ALIM. | RIGONI NAVARRO, Juan Adolfo 97 | QUIM.IND.
Teresa
CORRALES ROMERO, Maria Mercedes 95 | BIOQ. RIVAROLA ARGUELLO, Jorge David 88 QUIM.IND.
CRISTALDO BENITEZ, Prisco Marcelo 88 | ING. ALIM. RIVERO DUARTE, Ana Belén 89 | FARM.
CUBILLA FERNANDEZ, Ivén Dario 98 | ING. QUIM. | ROA CABRAL, Dahiana Belén 96 | BIOQ.
CUELLA VERA, Zunilda Isabel 106 | BIOQ. RODRIGUEZ GARCETE, Maria Isabel 84 QUIM.IND.
CUQUEJO SEGOVIA, Valeria Rocio 87 | FARM. RODRIGUEZ NUNEZ, Luz Maria 94 BIOQ.

Gabriela
DE DOMENICO MEYER, Paolo 9 | BIOQ. ROJAS NUNEZ, Zulma Noemi 92 | ING. QUIM.
Sebastidn
DELGADO MENDOZA, Gabriela 89 | ING. ALIM. ROJAS PERALTA, Ana Belén 81 FARM.
Elizabeth
DESVARS RODRIGUEZ, Alicia 86 | ING. ALIM. ROJAS SORIA, Christian David 86 | ING. ALIM.

Alejandra

Thr,
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Apellidos y Nombres Total Carrera Apellidos y Nombres Total Carrera
DIAZ FERREIRA, Natalia Jazmin 86 | FARM. ROLON DUARTE, Andrea Belén 82 | QUIM.IND.
DIAZ MEDINA, Camila Maria 85 FARM. ROMERO LEZCANO, Alicia Jazmin 101 | ING. ALIM.
DIAZ RODRIGUEZ, Maria Belén 97 | ING. ALIM. ROMERO OVIEDO, Sofia Belén 90 | FARM.
DOMINGUEZ CAPLI, William 113 | ING. QUIM. | RUIZ DIAZ ALMIRON, Karen Patricia 86 | FARM.
DOMINGUEZ GALLAGHER, Maria de 93 | BIOQ. RUIZ DIAZ FLORENCIANEZ, Arturo 96 | BIOQ.
la Paz
DUARTE CUENCA, Maria José 84 | ING. ALIM. RUSSO AYALA, Malena Belén 92 | ING. QUIM.
ENNS SIEMENS, Manuel Lothar 96 | FARM. SALINAS AGUILERA, Zully Macarena 94 | ING. QUIM.
ESPINOLA BAEZ, Margarita Elizabeth 82 | FARM. SALINAS LOPEZ, Tobias Sebastidn 83 | CyTec. ALIM.
ESPINOLA CRISTALDO, Fabiana Emilce 83 CyTec. ALIM. | SEGOVIA, Andrea Natalia 100 | FARM.
ESPINOLA CUEVAS, Carmiria Florencia 92 BIOQ. SERVIAN BOGADO, Melissa Maria G. 88 ING. ALIM.
FARINA MONTIEL, Dalva Alcira 87 | FARM. SERVIN GUACHIRE, Cinthia Romina 85 | FARM.
FERNANDEZ LEGUIZAMON, Maria M. 96 | BIOQ. SILGUERO DENIS, Gabriela Maria 77 CyTec. ALIM.
FERREIRA GONZALEZ, Lidia Melissa 99 | BIOQ. SOSA INSAURRALDE, Saidy Gabriela 86 | FARM.
FLEITAS ESCOBAR, Carlos Alberto 96 | ING. QUIM. | SOSA VAZQUEZ, Kevin Manuel 80 | CyTec. ALIM.
FLORENTIN GARCIA, Rocio Araceli 94 | BIOQ. SUGUINO GOTO, Miho Vanessa 87 | FARM.
FRAGA GOMEZ, Carlos Rodrigo 90 | FARM. TAMADA OHARA, Erika 94 | ING. QUIM.
FRANCO ACEVEDO, Sergio Fabidn 99 | BIOQ. THOMAS NUNEZ, Elias Rubén 103 | ING. QUIM.
FRANCO ACOSTA, Patricia Elizabeth 87 | ING. ALIM. | TORALES MARTINEZ, Benito Junior 84 | FARM.
GALEANO GALI, Marcelo Alberto 87 | QUIM.IND. TORALES QUINONEZ, Juan Albino 93 | BIOQ.
GALEANO RIQUELME, Loida Ester 110 | BIOQ. TRAUTH ORREGO, Christian Agustin 96 | BIOQ.
GALI SOSA, Analia Belén 95 | BIOQ. TRINIDAD VILLASBOA, Rebeca Raquel | 95 | CyTec ALIM.
GAMARRA BENITEZ, Alondra Del Pilar 78 CyTec. ALIM. | TROCHE MORENO, Francisca Leonor 86 | ING. ALIM.
GARCETE BRITEZ, Fernando Ariel 99 | BIOQ. VALDEZ DIONICH, Kathryn Gisselle 85 QUIM.IND.
GARCETE GOMEZ, Rodolfo Emmanuel 88 | ING. ALIM. VALDEZ ROJAS, Ana Belén 92 | ING. QUIM.
GAUTO VILLALBA, Griselda Vanina 94 | FARM. VALIENTE RIOS, Ninfa Giovanna 84 | FARM.
GILL VELAZCO, Yanina Maria Belén 99 | ING. QUIM. | VAZQUEZ, Sonia Araceli 91 BIOQ.
GIMENEZ GAMARRA, Maria Fiorela 82 | CyTec.ALIM. | VAZQUEZ DE LA CRUZ, Marlon 88 | ING. ALIM.
Osmanm
GIMENEZ GARCIA, Arminda Noemi 85 | FARM. VAZQUEZ VERA, Alejandra Mercedes 87 | FARM.
GIMENEZ HAEDO, Maria Belén 89 | FARM. VEGA GAONA, Gloria Isabela 92 | ING. ALIM.
GIMENEZ HAEDO, Maria Del Carmen 98 | ING. QUIM. | VELAZQUEZ CUBILLA, Yennifer Paola | 101 |ING. ALIM.
GIMENEZ MENDEZ, Natalia Belén 95 | ING. QUIM. | VERA PAREDES, Giannina Antonella 83 | CyTec.ALIM.
GIMENEZ SUAREZ, Luis Fernando 83 | QUIM.IND. | VERON AYALA, Ruth Pamela 81 | CyTec.ALIM.
GIMENEZ VILLAGRA, Marco Rafael 113 | ING. QUIM. | VILLAGRA VILLAGRA, Alejandra 88 QUIM.IND.
Mariel
GODOY RAMIREZ, Ana Maria Mercedes | 101 | BIOQ. VILLALBA MEZA, Mirian Mercedes 102 | BIOQ.
GONZALEZ GONZALEZ, Mario Esteban | 103 | ING. QUIM. | VILLALBA PACHER, Jazmin 86 | QUIM.IND.
GONZALEZ LUGO, Sady Rebeca 82 | FARM. VILLALBA TORRES, Lourdes Antonella 87 | FARM.
GONZALEZ OVIEDO, Brenda Johana 88 | ING. ALIM. VILLALBA VERGARA, Andrea 99 | FARM.
Elizabeth
GONZALEZ RICART, Javier Adridn 84 | ING. ALIM. VILLAR DUARTE, Carlos Fabio Luciano 95 | BIOQ.
GONZALEZ RODRIGUEZ, Florencia 75 | QUIMLIND. | VILLATE SOLIS, Maria Paz 73 | CyTec. ALIM.
Magali
GONZALEZ ROJAS, Analia 75 | QUIM.IND. WRUBEL PONT, Ruth 95 | BIOQ.
GUERIN PEREZ, Johana Gabriela 83 | FARM. YEGROS RUIZ DIAZ, Silvia Adriana 83 | FARM.
GUZMAN MONTANIA, Marcelo 78 | QUIM.IND. | ZORRILLA ARANDA, Sandra Lorena 94 | BIOQ.
IBARRA TOLEDO, Alba Rocio 102 | ING. QUIM.




DIRECCION DE POSTGRADO

ACTIVIDADES DE LA DIRECCION DE POSTGRADO

Doctorado en Ciencias Farmacéuticas

Las clases se desarrollan con Profesores locales y ex-
tranjeros. Este afio han visitado la Facultad los Profesores
Dra. Maria Nella Gai de la Universidad de Chile y el Dr.
Julio Humberto Dolz Vargas de la Universidad Austral de
Chile con sede en Valdivia, quienes integraron las Mesas
Evaluadoras de las Farmacéuticas Gladys Mabel Maida-
na de Larroza y Julia Concepcioén Zelaya asi como de la
Bioquimica Olga Yolanda Heinichen Almada.

Los estudiantes en carrera se encuentran trabajando
en sus trabajos de tesis.

Especializacion en Farmacia Clinica y Atencién
Farmaceutica

Este afio se di6 inicio a la tercera Convocatoria con
muy buena participacion. También en esta Especiali-
zacién como en todos los Postgrados se cuenta con un
plantel rigurosamente seleccionado de profesores locales
e internacionales. Del 5 al 11 de noviembre de este afio la
Prof. Dra. Elena Maria Vega de la Universidad de Chile,
desarrollo la materia “Interpretacién y Manejo de la
Historia Clinica - Seleccion de Pacientes”

Especializacion en Farmacia Industrial

En el corriente afio se dio inicio a la Segunda Convo-
catoria con muy buena receptividad. Cabe destacar que
muchos estudiantes son becados de las varias industrias
farmacéuticas de nuestro pais. Su modalidad es modular
y también cuenta con profesores locales y del exterior.

Maestria en Quimica Ambiental

El 17 de octubre del corriente afo, presentaron sus
tesis, Alicia Inés Salgueiro Alcaraz, con el tema “Deter-
minacién de BEXT en agua y sedimento del lago Ypacarai
por cromatografia gaseosa aplicada a espectrometria
de masas con la técnica manual de espacio de cabeza
en el ano 20117 y Myriam Alicia Garcia Aguilera con
el tema “Determinacion de metales pesados en aguas
subterraneas cercanas al vertedero Cateura de Asuncion,
Paraguay”

Maestria en Ingenieria Quimica

El pasado lunes 13 de octubre se da inicio al curso
de Postitulo - Actualizacién: “Plan de Negocios y Ges-
tion de Proyectos de Inversion” a cargo de los Profesores
Ingenieros MSc Juan Fernando Ruttia Segovia y Carlos
Fabidn Jara Gaona

Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Este afio ha egresado la primera estudiante la Prof.
Dra. Silvia Beatriz Caballero de Colombo, con la tesis
“Caracterizacion de frutas nativas del Paraguay: Género
Campomanesia”. Los demas estudiantes en carrera se
encuentran preparando sus trabajos de tesis.

Especializacion en Ciencias de los Alimentos
En esta modalidad los estudiantes matriculados entre

los afios 2011/2012 se encuentran en etapa de preparacion
de sus monografias, en tanto que los estudiantes de la
nueva convocatoria, matriculados este afio estan en pleno
desarrollo de las clases en la misma modalidad.

Especializacion en Ciencias del Laboratorio Cli-
nico

Menciones Quimica Clinica, Hematologia y Bac-
teriologia. Las actividades se iniciaron en marzo del
corriente aflo. Como en los otros cursos de postgrado
siempre se cuenta con profesores locales y extranjeros. En
el mes de noviembre tendremos la visita de los Profesores
Doctores Hernan Fares Taie (Mar del Planta) y Marta del
Valle (Bahia Blanca), ambos profesores argentinos desa-
rrollaran clases para la Mencion Quimica Clinica sobre
el tema “Laboratorio Clinico basado en la evidencia”.
Asimismo el Prof. Dr. Luis Merino de la Ciudad de Co-
rrientes (R.A.) desarrollara un médulo teérico-practico
para la Mencion Bacteriologia denominado “Metabolis-
mo bacteriano y pruebas bioquimicas” Actualmente se ha
preparado el cronograma de actividades para el afio 2015.

Especializacion en Dietética Clinica y Soporte
Nutricional

En fecha 7 de octubre presentaron sus monografias
nueva estudiantes cuyos temas se detallan a continuacidn:
Ana Liz, Acosta Mifio: “Conocimientos sobre soporte
nutricional enteral de enfermeras y nutricionistas de
terapia intensiva de Hospitales publicos de Asuncién -
Paraguay”; Rocio Fabiana Fiore Cebrian: “Relacion entre
el estado nutricional al ingreso y la mortalidad durante la
estadia hospitalaria en pacientes indigenas y no indigenas
con tuberculosis”; Fatima Kikumi, Kanazawa Caceres:
“Conocimiento sobre Guias Alimentarias del Paraguay
de docentes universitarios de la Carrera de Nutricién de
Asuncion”; Larissa Carmen Haydeé Miranda Gonzalez:
“Soporte Nutricional en la Unidad de Terapia Intensiva
pediatrica de un Centro de referencia de trauma”; Alba
Maria Rosa, Morales Rodriguez: “Habitos de alimentacion
y consumos de nutrientes criticos en estudiantes adoles-
centes”; David Mussi Bécker: “Valoracién antropométrica
y de atencién primaria en la salud de nifios y adolescentes
en los distritos de Sapucai y Escobar”; Sally Danissa No-
guera Sachelaridi: “Estado nutricional de nifios y nifias de
2 a 5 anos de Sapucai, Escobar y Caballero”; Maria José,
Romero Ausfeld: “Relacion entre el estado nutricional y el
estado metabdlico en adultos” y Tania Véasquez Cabrera:
“Relacion entre conocimientos asociados a la diabetes tipo
2 y estado nutricional en pacientes diabéticos”

Especializacion en Didactica Universitaria - Mo-
dalidad a Distancia

Se da inicio a esa Especializacion en fecha 22 de julio
del 2014, con muy buena receptividad, desarrollandose ala
fecha el Modulo V a cargo Prof. Dra. Carmen Varela Baez

Facultad
de Ciencias
Quimicas
U.N.A.

Volumen 11
Numero 1y 2

Ano 2014



Facultad
de Ciencias
Quimicas
UN.A.

Volumen 11
Numero 1y 2

Ano 2014

TESIS PRESENTADAS POR DOCENTES DE LA FCQ

POSTGRADO EN CIENCIAS FARMACEUTICAS

“Evaluacion del efecto gastroprotector del extracto
hidroalcohdlico de Sida rhombifolia L. (Malvaceae)
(typycha hit) en modelos agudos de ulcera inducidas
en ratas”

Olga Heinichen

Tesis presentada a la Direccion de Postgrado de la Fa-
cultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional
de Asuncién, como requisito para la obtencién del titulo
de Dra. en Ciencias Farmaceuticas.

Tutores de tesis:

Prof. Dr. (Ph.D) Derlis Barrola, Investigador de la
Facultad de Ciencias Quimicas.

Prof. Julio Humberto Délz Vargas, Universidad de
Valdivia. Chile.

Resumen

Sida rhombifolia L. (typycha hi1) es una planta co-
mun en campos, patios y tierras abandonadas, y utiliz-
adapopularmente como diurético, antiinflamatorio-anti
infeccioso, laxante, descongestionante de las mucosas y
util en la gastritis. El objetivo de este trabajo fue evaluar
el potencial efecto gastroprotector del extracto hidro-al-
coholico de Sida rhombifolia L. (EHASr) empleando tres
modelos agudos de tlceras experimentales inducidas
en ratas. Fue empleado un método experimental para
validacion del efecto de las muestras (vehiculo, controles
y diferentes dosis del extracto) en roedores. Fueron uti-
lizados ratones albinos suizos (20-30 g) de ambos sexos
y ratas Wistar (250-350 g) hembras en todos los ensayos
bioldgicos experimentales. Los resultados muestran que
el extracto manifiesta baja toxicidad. La dosis letal 50
(DL50) oral es superior a 3000 mg/kg mientras que por
via intraperitoneal es superior a 1000 mg/kg en ratones
tras 24 horas de observacion. La observacion simple de
los érganos toracicos y abdominales disecados de los
animales tratados con las diferentes dosis del extracto
no evidenci6 cambios anatomo-morfolégicos relevantes
en comparacién con el grupo tratado con el vehiculo.
Dosis orales de 10, 100, 500 y 1000 mg/kg del EHASr
mostraron débil efecto sobre la actividad general loco-
motora, exploratoria y emocional. Sin embargo, dosis de
500 (*p<0,05) mg/kg denotan un incremento del tiempo
de hurgonadas, en tanto que con dosis de10, 100 y 1000
mg/kg de EHASr no se observa influencia alguna sobre
el parametro medido.El desempefio motor de diferentes
grupos de ratones, empleando el ensayo de la barra gira-
toria, no fue modificado al ser tratados con dosis orales
de 10, 100, 500 y 1000 mg/kg del EHASr en comparacion
alos que recibieron el vehiculo. Ademas, dosis orales de
10, 100, 500 y 1000 mg/kg del EHASr no afectan signifi-
cativamente el tiempo de suefio inducido por barbiturico
comparados con el grupo control. La administracion oral
de 100 mg/kg de EHASr promueve un incremento en la
migracion del marcador (**p<0,01) en el ensayo de transi-
to intestinal empleando ratones, sugiriendo la posibilidad

m de que exista(n) principio(s) con actividad procinética

en el extracto. Las demds dosis del EHASr testadas (10,
500 y 1000 mg/kg, p.o.) no alteraron significativamente
la motilidad intestinal. Del mismo modo, en ausencia de
acetilcolina, la respuesta contractil espontdnea del ileon y
del yeyuno aislado de ratén no fue modificada por la adi-
cién del EHASr en concentraciones finales individuales
de 0,001; 0,005; 0,01 y 0,05 mg/mL. Sin embargo, el ileon
pre-tratado secuencialmente con 0,005 (*p<0,05); 0,01
(*p<0,05) y 0,05 (**p<0,01) mg/mL del EHASr y seguida
de lavado entre las dosis, denoto respuesta contréctil in-
crementada a la ACh 10”M de manera estadisticamente
significativa en comparacion con la respuesta contractil
control obtenida antes de la administraciéon de EHASr.
Igualmente la respuesta contrdctil de recuperacién a la
ACh 10”M en yeyuno aislado tuvo el mismo patrén de
respuesta que el ileon, con las dosis de 0,01 (*p<0,05) y
0,005 (*p<0,05) mg/mL. El tratamiento oral de ratas con
100 mg/Kg del EHASr provocé una reduccion (*p<0,05)
del ndmero de tlceras y el indice de lesion inducidas por
indometacina (30 mg/Kg s.c.), de manera significativa
comparando al vehiculo. Mientras que la dosis oral de
50 mg/Kg del EHASr fue incapaz de modificar tanto el
nuamero de tlceras como el indice de lesion. Por otro lado,
en el modelo de tlcera inducida por estrés (4°C, 2 horas),
el tratamiento oral de ratas con 50 mg/Kg (**p<0,01) y 100
mg/Kg (**p<0,01) del EHASy, indujo tanto la reduccién
del nimero de tlceras como el indice de lesion, de manera
significativa, comparado al grupo vehiculo. Finalmente,
el tratamiento oral de ratas con 50 mg/Kg (***p<0,001) y
100 mg/Kg (**p<0,01) del EHASr indujo una reduccién
del nimero de tlceras y el indice de lesion inducidas por
etanol al 75% (p.0.) de manera significativa comparado
al grupo vehiculo. El control positivo ranitidina 50mg/
kg p.o. (***p<0,001) indujo reduccién estadisticamente
significativa del numero de tlceras y el indice de lesion
en los tres modelos validando los estudios realizados. En
cuanto a los estudios quimicos, presencia de alcaloides,
taninos, saponinas y esteroides y/o triterpenos fueron
detectadas mediante el ensayo fitoquimico cualitativo del
EHASET. Por lo tanto, de acuerdo a los ensayos farmacol6-
gicos generales se demostré que la administracion oral y
aguda de diferentes dosis del extracto hidro-alcoholico de
Sida rhombifolia L., es bien tolerado y seguro en ratones.
Ademads, demuestra propiedad procinética intestinal
efectiva en ratones tratados oralmente con diferentes dosis
del EHASr. La conclusién mas relevante e interesante
proviene de la influencia protectora eficaz de diferentes
dosis orales del EHASr, estadisticamente significativa,
contra la tlcera inducida empleando tres modelos agudos
experimentales especificos en ratas Wistar. Finalmente,
estos resultados nos estimulan a proseguir con ensayos
farmacoldgicos y quimicos complementarios a fin de
determinar el(los) componente(s) activo(s) y el mecanis-
mo de accién farmacoldgico responsable(s) de este(os)
efecto(s) y profundizar el perfil de conocimientos sobre



el potencial farmacéutico de Sida rhombifolia L.

“Determinacion del efecto ansiolitico y antide-
presivo del extracto hidro alcohdlico de Cyclolepis
genistoides D. Don. (Asteraceae) (palo azul) en ratones”

Yenny Montalbetti Moreno

Tesis presentada a la Direccién de Postgrado de la Fa-
cultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional
de Asuncién, como requisito para la obtencién del titulo
de Magister en Ciencias Farmaceuticas.

Tutores de tesis:

Prof. Dr. Julio Humberto Délz Vargas. Universidad
de Valdivia. Chile.

Prof. Dra. Maria del Carmen Hellién de Ibarrola.
Facultad de Ciencias Quimicas.

Resumen

Los objetivos de este trabajo fueron determinar la
toxicidad aguda, el efecto sobre el comportamiento ge-
neral, la actividad ansiolitica y antidepresiva del extracto
hidro-alcohoélico del Cyclolepis genistoides D. Don. (Aste-
raceae) en ratones. Se detectd la presencia de triterpenos,
lactonas sesquiterpenicas y saponinas mediante el ensayo
fitoquimico preliminar del extracto hidro-alcohdlico de
Cyclolepis genistoides D. Don (EHCg). Para los ensayos
bioldgicos experimentales fueron utilizados ratones albi-
nos suizos de ambos sexos y de pesos corporales entre 20
y 30 g. La dosis letal (DL50) oral es superior a 3000 mg/
kg, mientras que por via intraperitoneal es superior a 1500
mg/kg en ratones tras 24 hs de observacion. Dosis orales
de 1.0; 10.0; 100.0 y 1000.0 mg/kg del EHCg redujeron
débilmente la actividad general locomotora, exploratoria
y emocional. La observacion simple de los érganos tora-
cicos y abdominales disecados de los animales tratados
con las diferentes dosis del extracto no denot6é cambios
anatomo-morfolégicos relevantes en comparacién con el
grupo tratado con el vehiculo. Dosis orales de 10.0 mg/
kg (97,07+34,43); 100.0 mg/kg (116,60+13,52) y 1000.0
mg/kg (105,30+40,46) del EHCg prolongan significati-
vamente el tiempo de sueio inducido por barbitdrico,
comparados con el grupo control (68.65+19.61). La dosis
de 1.0 mg/kg (68.65+19.61) paraddjicamente acorta de
manera significativa el tiempo de sueflo en compara-
cién al grupo control. Por otro lado, dosis orales de 1.0
(105.30+4046), 10.0 (105.30+4046), 100.0 (105.30+4046)
y 1000.0 (105.30+4046) mg/kg del EHCg prolongan el
tiempo de suefio inducido por éter etilico, confirmando
un efecto depresor del sistema nervioso central y descar-
tando la posible interaccién inhibidora del extracto sobre
el sistema CYP450 responsable de la oxidacién metabdlica
del pentobarbital. El desempeio y la coordinacién motora
de diferentes grupos de ratones empleando el ensayo de la
barra giratoria y el de la chimenea no fueron modificados
al ser tratados con dosis orales de 1.0, 10.0, 100.0 y 1000.0
mg/kg del EHCg en comparacidn a los que recibieron
el vehiculo. Dosis de 100.0 mg/kg p.o. del EHCg indujo
efecto significativo sobre la actividad exploratoria en
los orificios (husmeo con cabeza abajo) (27.75 + 18.02),
tiempo de exploracién (17.19 + 8.75), la locomocién
(nimero de cuadros recorridos) (118.30 + 19.95) y el
tiempo de inmovilidad (2.33 + 2.15) en el ensayo de la
caja perforada. El tratamiento oral con dosis de 100.0 mg
/kg p.o. del EHCg denota incremento de los porcentajes

de entradas (71.86+24.48) y del porcentaje del tiempo
de permanencia (73.29+27.26) en los brazos abiertos del
laberinto en cruz elevado, compatibles con una actividad
ansiolitica. Ademads, la disminucion en el porcentaje de
entradas (36.71+30.83) y el porcentaje del tiempo de per-
manencia (26.71+27.26) en el brazo cerrado, comparados
con el grupo tratado con el vehiculo, fueron observados.
Del mismo modo, se observé disminucion significativa
del tiempo de inmovilidad, de manera no dependiente
de la dosis, en ratones sometidos al ensayo de natacién
forzada de administracion aguda (3 dosis en 24 h) y cré-
nica (dosis diarias unicas durante 14 dias) con 1.0 mg/
kg (13.43%12.15) y 10.0 mg/kg (14.29+7.30) del EHCg,
comparados con el grupo tratado con el vehiculo. La
intensidad de este efecto es similar al desarrollado por 32
mg/kg de imipramina (i.p.). Por lo tanto, de acuerdo con
estos resultados se concluye por un lado, que el extracto
hidro-alcohdlico del Cyclolepis genistoides D. Don., es bien
tolerado y seguro por via oral y por el otro, demuestra
propiedad ansiolitica y antidepresiva significativa en
ratones. Por tanto, podemos afirmar que el C. genistoides
es un recurso natural que puede permitir el desarrollo de
un fitoterapico o fitofaArmaco seguro y eficaz para el trata-
miento complementario relevante de dolencias cronicas
(dolores artriticos, lumbagos, inflamaciones; diversas
condiciones psiquidtricas, etc.) acompanadas por cuadros
de ansiedad o de depresion moderada. Finalmente, estos
resultados nos estimulan a proseguir con ensayos farma-
cologicos y quimicos complementarios para profundizar
el perfil en el conocimiento y el potencial farmacéutico
de Cyclolepis genistoides D. Don.

“Evaluacion de un Programa de Atenciéon Far-
macéutica en pacientes con Diabetes Mellitus Tipo 2”

Gladys Mabel Maidana de Larroza

Tesis presentada a la Direccion de Postgrado dela Fa-
cultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional
de Asuncion, como requisito para la obtencién del titulo
de Magister en Ciencias Farmaceuticas.

Resumen

Introduccion: La Diabetes Mellitus es una patologia
metabolica crénica caracterizada por el aumento de los
valores de glicemia por encima del valor normal. Viene
acompanada de complicaciones en rifidn, retina, vasos,
corazdn y sistema nervioso. La Atencién Farmacéutica
es la provision responsable de la farmacoterapia con el
proposito de alcanzar resultados concretos que mejoren
la calidad de vida de los pacientes.

Objetivo: Evaluar el impacto de las intervenciones
farmacéuticas en pacientes con Diabetes Mellitus Tipo 2.

Metodologia: Ensayo Clinico Aleatorizado, con
medicién de variables antes y después. Muestreo: No
probabilistico. De conveniencia. Permanecieron 30
pacientes del grupo intervenido y 31 en grupo control,
que firmaron consentimiento informado y cumplian los
criterios de inclusion. Se registré del estado inicial de
las variables de investigacion; en el grupo intervenido,
la fase de estudio y evaluacion de las intervenciones far-
macéuticas para la resolucion de PRM, conocimiento de
la enfermedad y sus medicamentos, y la modificacion de
los habitos de vida. Se realizaron entrevistas mensuales
en un periodo de intervencion farmacéutica de 6 meses.
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En el grupo control no se realizaron las fases de estudio,
evaluacion, e intervencion.

Resultados: La edad de los pacientes fue de 55,6+10,6
afos, siendo 44 mujeres y 17 hombres; no se observaron
diferencias estadisticamente significativas. Los pacientes
del grupo intervenido mejoraron la glicemia en 34%
donde 24 pacientes tenian el valor (< 130 mg/dL); la he-
moglobina glicosilada mejord 1,9% donde 15 pacientes
lograron los parametros deseados (< 6,5%). No se obser-
varon variaciones en el grupo control en estas variables.
La calidad de vida del grupo intervenido fue de (56,3 a
71,3 %) v en el grupo control disminuy6 de (57,4 a 46,1
%). En el grupo intervenido se encontraron 80 PRM, en
27 pacientes, con una media de 3 PRM; se resolvieron 59
con una media de 2 PRM; al final del estudio 12 pacientes
resolvieron todos los PRM; el nivel de conocimiento de

los pacientes sobre la enfermedad mejoro en 41%, y el
nivel de conocimiento de los pacientes sobre sus medica-
mentos mejoro en 53%. Se realizaron 254 intervenciones
farmacéuticas donde 33 fueron intervenciones sobre la
cantidad de medicamento, 22 intervenciones sobre la
estrategia farmacoldgica, 169 intervenciones de educacion
al paciente sobre el incumplimiento de la farmacoterapia
y medidas no farmacoldgicas, y 30 intervenciones sobre
prevencion de reacciones adversas e interacciones.

Conclusion: Se comprobo que las intervenciones
farmacéuticas mejoraron la calidad de vida, los para-
metros clinicos de glicemia, hemoglobina glicosilada,
optimizaron el uso de medicamentos, disminuyeron los
PRM, mejoraron la satisfaccién de los pacientes.

Palabras Clave: Atencion Farmacéutica, Diabetes
Mellitus Tipo 2, Intervencion Farmacéutica.

POSTGRADO EN CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS

Influencia de la actividad de agua (a ) sobre el de-
sarrollo de microorganismos en harina del algarrobo
Prosopis alba Griseb

Maria Inés Salas de Gomez

Tesis presentada a la Direccion de Postgrado de la Fa-
cultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional
de Asuncién, como requisito para la obtencién del titulo
de Magister en Ciencias de los Alimentos.

Tutores de tesis:

Prof. Dr. (Ph.D) Esteban A. Ferro, Profesor Investi-
gador de la Facultad de Ciencias Quimicas.

Prof. Dra.Msc. Fatima Yubero, Prof. Investigadora
de la Facultad de Ciencias Quimicas

Resumen

El presente trabajo tuvo como objetivos, construir
las isotermas de sorciéon de humedad para la harina
cruda de algarrobo, utilizando el método de gravimetria
discontinua a 25°C y 40°C, asi como reconocer el tipo y
cantidad de microorganismos desarrollados en la harina
sin conservante. La harina cruda del fruto de algarrobo,
Prosopis alba Griseb, podria estar expuesta a contener
microorganismos, puesto que la humedad vy las altas
temperaturas favorecen la proliferacién de los mismos
en alimentos. Sin embargo, a través del estudio de curvas
de desorcién de humedad, se pudo conocer el compor-
tamiento de un producto para definir sus condiciones
de almacenamiento. Se utilizo vainas secas de P. alba
Griseb obtenidas por molienda y esterilizacion térmica
a 120°C,siguiendo el método experimental gravimétrico

discontinuo, exponiéndola a atmosferas de actividad
de agua (a ) controladas y preparadas con disoluciones
acuosas de LiCl, MgCl,, Mg(NO,),, BrNa, NaCl, KCl y
BaCl, Se evaluaron los resultados por el método de Karl-
Fischer por 7 dias y con los datos obtenidos, se calcul6
la variacién de humedad por base seca resultando los
valores entre 2,615 + 0,000 y 3,369 + 0,000 para 25°C.
como asi también valores entre 0,099 + 0,047 y 3,702 +
0,419 para 40°C. para el intervalo considerado de a . Las
cinéticas de equilibrio paralasa_constantes demostraron
que la retencion de agua por el alimento, no experimen-
t6 una variaciéon de peso mayor que 0,1 dg. a los siete
dias. Al final del periodo de equilibrio de humedad de
las muestras, las mismas fueron sometidas a estudios
microbiolégicos que permitieron el recuento total de
colonias e identificacion de Escherichia coli, Citrobacter
freundii, Aspergillus niger, Candida sp. y Penicilium sp.,
empleando los medios de cultivo apropiados para cada
determinacién. Se observé en el alimento el desarrollo
de hongos, levaduras y bacterias en los intervalos de a
comparables a los de los alimentos dulces. Se concluye
asi mismo que la harina cruda obtenida de las vainas
de algarrobo, se conservo estable microbiolégicamente
en el intervalo de a de 0,5 a 0,8; condicién que deberia
mantenerse en el caso de su almacenamiento con vistas
a producir alimentos elaborados.

Palabras clave: harina de algarrobo, Prosopis alba
Griseb, actividad de agua, microorganismos, isotermas
de sorcion.
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Resumen

La generacion exponencial de residuos sélidos es
uno de los problemas ambientales que afecta en gran
medida a los seres humanos, pues los sitios en donde se
los deposita no siempre retinen los requisitos adecuados.
Elvertedero Cateura, situado en la ciudad de Asuncidn, se
encuentra habilitado desde el afio 1985, y desde entonces
son depositados en el lugar los residuos sélidos urbanos
generados en Asuncién y ciudades del Area Metropolita-
na. El objetivo de este trabajo fue determinar la concen-
tracion de nitrégeno amoniacal, nitrito y nitrato, ademas
de parametros no especificos como pH, conductividad y
solidos totales, en pozos de agua subterranea ubicados en
zonas proximas al vertedero Cateura, en época lluviosa
y de sequia. Para la identificacion de los hogares que
contaban con pozo de agua, se procedié a realizar una
encuesta de forma aleatoria. Se identificaron nueve pozos

de agua subterrdneay se registraron los datos de posicién
geografica y altitud. La muestra de agua se colectd en un
dia; se utiliz6 un frasco de plastico que se lavo tres veces
con la misma agua para el estudio, se obtuvo el volumen
necesario de muestra para realizar el analisis por duplica-
do. Los valores de pH, la conductividad y la temperatura
se registraron in situ. La cuantificacién de los compuestos
nitrogenados se determind por el método colorimétrico,
y los sélidos totales, por método gravimétrico. En ambas
etapas de muestreo, los valores de los pardmetros no
especificos de todos los pozos se encontraron dentro de
los limites permitidos por la norma NP 24 001 80 “Agua
Potable”; sin embargo, en los pozos P4 y P5 se hallaron
concentraciones de compuestos nitrogenados superio-
res a los limites permisibles. En el agua del pozo P4 las
concentraciones fueron 18,882 mg N-NO,/L; 0,446 mg
N-NH,*/L, en la etapa seca y lluviosa, respectivamente,
yen el pozo P5 0,146 mg NO,/L; 15,995 N-NO,/Len la
etapa seca y 0,152 mg NO,/L; 21,303 mg N-NO,/L en
la etapa lluviosa. Si bien estos pozos se hallaron en las
proximidades del vertedero, la altitud de los mismos fue
superior a la del vertedero. Como propuesta se sugiere
realizar una investigacion més profunda en la zona don-
de se encontrd la mayor concentracién de compuestos
nitrogenados.

Palabras clave: Vertedero, agua subterranea, nitro-
geno amoniacal, nitrito, nitrato.
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sSon los 6mnibus eléctricos movidos con celdas
a combustible alimentadas con hidrégeno una alter-
nativa viable para el sector de transporte urbano en
el Paraguay?
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Silva®, Joao Carlos Camargo®.

@ Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Na-
cional de Asuncidn, Paraguay.

® Laboratorio de Hidrogénio, Instituto de Fisica “Gleb
Wathagin’, UNICAMP, SP, Brasil.

¢ HYTRON Tecnologia em Hidrogénio, Campinas,
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Resumen

El Paraguay posee abundante disponibilidad de ener-
gia hidroeléctrica; sin embargo, es un pais importador de
combustibles fosiles. Ademas, en el Paraguay el sector de
transportes representa un porcentaje considerable de la
demanda energética total. Si este sector pudiese transfor-
marse para usar un combustible limpio de origen nacio-
nal, la dependencia de la importacion de hidrocarburos
y la contaminacién ambiental, principalmente en los

grandes centros urbanos, disminuirian dramaticamente.
Este trabajo evalua la viabilidad de la implementacion
de 6mnibus urbanos eléctricos con celdas a combustible
alimentadas con hidrégeno electrolitico en el sector de
transporte del Paraguay. Aproximadamente, el costo
anual del servicio de transporte para una flota de 55
o6mnibus urbanos eléctricos con celdas a combustible
alimentadas con hidrégeno electrolitico es estimado en
US$ 33,7 millones comparado con los US$ 40,6 millo-
nes para una flota de émnibus urbanos convencionales
movidos con combustible diesel del mismo tamaio e
itinerario, lo que indica que esta tecnologia constituye
una alternativa econdmica y ambientalmente viable para
sustituir los 6mnibus urbanos convencionales movidos
con combustible diesel. La disponibilidad y precio de la
electricidad, la demanda de hidrégeno electrolitico y el
modo de operacién de los electrolizadores son los para-
metros de mayor influencia en los resultados obtenidos.

Publicado en International Journal of Hydrogen
Energy Volume 37, Issue 21, November 2012, Pages
16177-16185

Advances in Hydrogen Production (Selected pa-
pers from ICH2P-2011)
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DIRECCION DE INVESTIGACION

XXII JORNADAS DE JOVENES INVESTIGADORES DE LA AUGM

La UNA es la universidad con mayor cantidad
de premios en la XXII Jornadas de Jévenes Investiga-
dores de la Asociacion de Universidades del Grupo
Montevideo. En total, los jovenes investigadores de
la UNA ganaron ocho premios por investigaciones
de diferentes ambitos.

El evento se realizo en la sede de la Universi-
dad de Playa Ancha (Valparaiso, Chile), del 29 de
setiembre al 1 de octubre ultimo y participaron
delegaciones de 30 universidades de Argentina,
Bolivia, Brasil, Chile, Paraguay y Uruguay.

Fueron 40 los jovenes investigadores que
formaron parte de la delegacion de la Universidad
Nacional de Asuncién, para estas jornadas. Las
investigaciones presentadas correspondieron a
diversos dmbitos que se agruparon en cuatro areas
tematicas: quimica, agua y ambiente; sector produc-
tivo; salud; artes, humanidades y ciencias sociales.

La Comision Organizadora distinguid las 27
exposiciones ylos 27 posters mas destacados de estas
jornadas y en la categoria Quimica correspondi6
el 1 lugar a la investigadora y docente de la FCQ
Bioq. Laura Graciela Mereles Ceuppens por el tema
“Macadamia en Paraguay: Estudio del valor nutriti-
vo y caracteristicas del aceite de dos variedades de
Nuez de Macadamia integrifolia Maiden & Betche,
cosechadas en el Departamento de Cordillera”

También fueron premiados por la UNA Hé-
ctor Ariel Torres (Facultad de Filosofia), Ernesto
Luis Martinez Bogado y Angélica Margaret Torres
Gonzalez (Facultad de Ciencias Médicas), Jorge
Luis Recalde Ramirez (Facultad Politécnica), Maria
Veronica Meza Diaz (Facultad de Ciencias Agrarias)
y Romilio Gonzélez Chamorro (Instituto de Trabajo
Social)

Estudio del valor nutritivo y caracteristicas
del aceite de dos variedades de nuez de Macada-
mia integrifolia Maiden&Betche, cosechadas en el
Departamento de Cordillera

Mereles, Ly Ferro, E.

Direccién de Investigaciones. Facultad de Cien-
cias Quimicas. Universidad Nacional de Asuncién.

Resumen

El conocimiento de la composicion de los ali-
mentos es esencial en el soporte nutricional de las
enfermedades o en cualquier estudio cuantitativo de la
nutricion humana (FAO/MOS, 2003). El cultivo de Maca-
damia integrifolia en Paraguay es relativamente reciente, y
su demanda es creciente a nivel mundial, avalada por los
beneficios a la salud asociados a su consumo frecuente,
sin embargo se carece de datos sobre la composicion
de la nuez producida en Paraguay. El EIEl objetivo del
trabajo fue evaluar la composiciéon quimica y el valor

&)\ Universidad de

9/Playa Ancha

5 SIRNADAS JOVENLS
INVESTIGADORLS

ew, € MACADAMIA EN PARAGUAY:

o ¢ L7 NUTRITIVO ¥ CARACTERISTICAS DEL ACEITE
DOs v :,-.\; ADES DE NUFET DE Macadamic intra-dia ManDes & antm
o LOSECHRADAS EN EL DEPARTAMENTO DE CORDLERA y

nutritivo de la nuez, y las caracteristicas del aceite, de
dos variedades de M. integrifolia. Se planted un estudio
observacional. Las muestrasfueron tomadas de un culti-
vo en la Granja San Joaquin, Departamento Cordillera,
Paraguay en el aiio 2012. La poblacién de arboles de ma-
cadamia (n=400) cubre una superficie de 4 hectareas. Se
estudiaron dos variedades tempranas HAES 344 y HAES
741, ampliamente distribuidas en el cultivo comercial



de la region Oriental. De la composicion centesimal de
la nuez de macadamia se desprende que es un alimento
predominantemente lipidico con uno de los niveles mas
altos reportados para esta especie (274%), con impor-
tante contenido proteico (27,4%),carbohidratos totales
disponibles(>7,6%) y fibra alimentaria (5,9%), altamente
energético (>730 Kcal/100g). Se observaron niveles im-
portantes de minerales, especialmente magnesio(=112
mg/100g), calcio (238 mg/100g) y manganeso (22,7
mg/100g), este ultimo particularmente importante por su
conocida actividad antioxidante in vivo. Los resultados

de densidad (0,9069-0,9150g/mL), indice de refracciéon
(1,4640), indice de yodo (88,4 - 94,0cg /g aceite)e indice
de saponificacion (189 - 203,2 mg KOH/g) en el aceite
extraido, demuestran que posee una composicion rica
en dcidos grasos insaturados, considerado favorable para
la prevencion de enfermedades cardiovasculares y de
numerosas aplicaciones a nivel de la industria alimentaria.

Palabras claves: nuez de macadamia, valor nutritivo,
minerales, aceite.

Keywords: macadamia nuts, nutritional value,
minerals, oil.

DEPARTAMENTO APLICACIONES INDUSTRIALES

Antecedentes y funcion
El Departamento de Aplicaciones Industriales fue
creado para apoyar las actividades de investigacion y
docencia de las carreras de grado y postgrado del area
industrial relacionados con Ingenieria Quimica, Ingenieria
de Alimentos y Quimica Industrial.
Jefe de Departamento: Prof. Dr. Higinio Villalba
(DITCODE)
Investigadores
- Ing. Quim. Maria Edelira Velazquez Figueredo-
MSc (DITCODE)
- Ing. Quim. Michel Galeano PhD - Doctorado por
la Universidad Estadual de Campinas - Brasil
- Ing. Quim Claudia Lorena Santiviago Petzoldt, MSc
(Doctorando en la Universidad de la Republica —
Uruguay
- Ing. Quim. Shirley Johanna Duarte
- Ing. Quim. Carlos Domingo Méndez Gaona, MSc
- Ing. Quim. Juan Carlos Martinez
Lineas de investigacion
e Diseno de procesos extractivos y de fabricacién
para productos de interés alimenticio e industrial
a partir de materias primas nacionales.
e Evaluacion de materias primas y procesos produc-
tivos para biocombustibles.
Infraestructura y equipamiento
El departamento cuenta con laboratorios y planta
piloto que comparte con la docencia de grado y postgrado.
Los equipos de uso mds frecuentes en investigacion con que
se cuenta son: equipo de extraccion sdlido -liquido con
sistema de evaporacion al vacio, secadero spray, columna
de destilacién continua de 20 platos, caldera de produccion
de vapor de 8 kg/cm? de presion, equipo de intercambio
idnico, equipo de absorcién gas-liquido, horno eléctrico
hasta 1200 °C, bomba calorimétrica, bomba de vacio,
sistemas de filtracion, sistemas de molienda y tamizado de
solidos, balanza, balanza analitica, estufa, mufla, refractd-
metro AB, refractometro portatil, polarimetro, phmetro,
espectrofotdmetro UV/vis, extractor de lipidos, extractor
soxhlet, planchas calefactoras con agitacién magnética,
turbidimetro, crioscopio, centrifuga de cesta, centrifuga
de tubos.

I.  PROYECTOS DE INVESTIGACION 2014

1. Estudio delas semillas de Chia (Salvia hispdnica),
extraccion de aceite y estudio de la misma como

asi también de la torta.
Investigador principal: Prof. Dr. Higinio Villalba
Fuente de financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccién de Investigacion
Cientifica y Tecnolégica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

2. Obtencién de carbdn activado a partir de cascara
de macadamia.
Investigador principal: Prof. Ing. Quim. Edelira
Velazquez
Fuente de financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccién de Investigacion
Cientifica y Tecnoldgica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

3. Mejoramiento dela calidad del aire en areas con-
troladas mediante simulacion y control.
Investigador principal: Ing. Quim. Carlos Méndez G.
Fuente de financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccién de Investigacion
Cientifica y Tecnolégica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

4. Mejoramiento dela calidad del aire en areas con-
troladas mediante simulacion y control.
Investigador principal: Ing. Quim. Shirley Johanna
Duarte
Fuente de financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccién de Investigacion
Cientifica y Tecnolégica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

Il. PROYECTOS DE INVESTIGACION INTERDIS-
CIPLINARIOS ENTRE DEPARTAMENTOS DE
INVESTIGACION DE LA FCQ.

1. Obtencion de polvo de steviolglicosido de la
Stevia rebaudiana Bertoni
Responsable Técnico: Prof. Dr. Esteban Ferro
Investigadores: Edelira Velazquez; Lourdes Wis-
zovaty; Alcira Orlandini; Trini Jiménez, Verdnica
Villagra.
Afio de realizacion: 2011-2013
Proyecto INV 22 financiado por: CONACYT
(PROCIT-BID), FCQ - UNA, INTN

2. Desarrollo de un protocolo estandarizado de pro-
duccién sustentable de fitofirmacos antidepresi-
vos a partir de partes aéreas de burrito (Aloysia
polystachya) cultivado en Paraguay
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Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) — LASCA.

Investigador principal: Dr. Derlis Ibarrola. Inves-
tigadores de Aplicaciones Industriales: IQ Edelira
Velazquez, IQ. Juan Carlos Martinez, IQ. Carolina
Centurién. Investigadores de Fitoquimica: Dr
Nelson Alvarenga, QF Nancy Canela, QF. Rafael
Gomez, Dr Hugo Torio. Investigadores Farmaco-
logia: Dra. Maria del Carmen Hellion, Dra Maria
Luisa Kennedy, Dra Jenny Montalbetti, Dra Olga
Heinichen, QF Miguel Campuzano. Investigadores
de Botanica: QF Rosa Degen, Lic. Gloria Delmas,
QF Yenny Gonzilez, Investigadores de Bioquimica
de alimentos: Dra. Silvia Caballero, Dra. Lourdes
Wiszovaty, Dr. Javier Michajluk, Dra. Patricia Piris,
Dra. Laura Méreles. Investigadores del ICS Dra.
Ninfa Vera, Lic. Alba Segovia.

Ano de realizacién Proyecto de Innovacién: 2008
Fuente de Financiamiento: BID - FAPEP 1691/
OC-PR

. Obtencidn y evaluacion de extractos acuosos

solubles de corteza de Lapacho (Tabebuia sp)
y una mezcla de Ambay (Cecropia adenopus),
Jaguarundi (Piper Fulvescens) y ka’a he’e (Stevia
reabudiana Bertoni)

Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas — FUNDAQUIN

Coordinador: Dr Esteban Ferro. Investigadores de
Aplicaciones Industriales: IQ Edelira Velazquez, IQ.
Juan Carlos Martinez, IQ. Carolina Centurién, Univ
José Kadomatzu, Carlos Méndez, Sara Esquivel. In-
vestigadores de Fitoquimica: Dr Nelson Alvarenga,
QF Nancy Canela, QF Rafael Gomez. Investigado-
res Farmacologia: Dra Maria del Carmen Helion,
Dra Maria Luisa Kennedy, Dra Jenny Montalbetti,
Dra Olga Heinichen, QF Miguel Campuzano
Ano de realizacién Proyecto de Innovacion: 2007
- 2008

Fuente de Financiamiento: UNOPS -FIDA, FCQ-
UNA

. Desarrollo de antioxidantes de origen natural

e interés comercial (Proyecto IV-11- CYTED)
Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas UNA — Departamento de Quimica de
Universidad Simén Bolivar, Caracas — Venezuela,
Facultad de Ciencia y Tecnologia de Universidad
Mayor de San Simén, Cochabamba — Bolivia, Facul-
tad de Ciencias Médicas de Universidad Nacional
de la Plata, La Plata — Argentina, Instituto de In-
genieria Argentina, INGAR, Santa Fe — Argentina,
Universidad de la Laguna Tenerife — Espafia
Pais/es. Venezuela, Bolivia, Argentina, Paraguay,
Espana, Cuba

Coordinador de proyecto: Roberto Cunnighan
(Argentina), Director de Proyecto: Alfredo Rosas
(Venezuela). Responsables principales: Guillermo
Schinella, Ana Tymoschouk (Argentina), Gloria
Saavedra (Bolivia), Jesus Burillo, Alejandro Fer-
nandez Barrero, José L. Rios (Espafia), Benjamin
Rojano (Colombia) Olga Sonia Leén (Cuba), Ede-
lira Velazquez, Derlis Ibarrola (Paraguay).

Ano de realizacién: 2000 — 2004

Fuente de Financiamiento: CYTED - Instituciones
participantes

Informe/Publicacién: Nuevas Fuentes de Antioxi-
dantes Naturales (2004) Alfredo Rosas Romero,
Editor. (Formato digital e impreso) Capitulo: Re-
sultados experimentales: Descripcion de Plantas
Paraguayas: E. Veldzquez

Antioxidant activity of Paraguayan plant extracts
Fitoterapia. E: Veldzquez, H.A. Tournier, P. Mordu-
jovich de Buschiazzo, G. Zaavedra, G.R. Schinella74
(91-97). (2003).

. PROYECTOS DE INVESTIGACION DEL DEPAR-
TAMENTO

En la linea de disefio de procesos extractivos y de fa-
bricacién para productos de interés alimenticio e industrial
a partir de materias primas nacionales.

1. Detoxificacion del residuo de la extraccion de

aceite de la semilla de Jatropha curcas.
Instituciones participantes: Facultad de Ciencias
Quimicas UNA y Direccién General de Investiga-
cién Cientifica y Tecnoldgica de la UNA
Investigador: IQ. Edelira Veldzquez

Ano de realizacion: 2010

Fuente de Financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccion de Investigacion
Cientifica y Tecnoldgica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

Publicado en: ZSGB - Catdlogo de Trabajos de
Investigacion de la UNA. Publicacion electrénica.

. Obtencion de carbon activado a partir de carozo

de coco

Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas

Investigadores: IQ. Edelira Veldzquez, IQ Juan
Carlos Martinez, Univ. Jose Kadomatzu, Carlos
Mendez

Afio de realizacion. 2006 - 2007

Fuente de Financiamiento: Empresa Cocotera San
Roque

Informe/Publicacion realizada: Informe y muestras
entregadas a la Empresa.

. Evaluacion de la capacidad oxidativa del aceite

de soja utilizando extractos vegetales.
Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas — UNA

Investigador: Univ. Mika Suzuki Takeda, IQ. Edelira
Velazquez, IQ Rubén Irala.

Ano de realizacion: 2005

Informe/Publicacidn: Tesis para optar por el titulo
de Lic. en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

. Hacia el mejoramiento de la calidad de la cana

Paraguaya

Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas - UNA

Investigador principal: IQ Edelira Velazquez, Dra
Hortensia Ayala, IQ Juan Carlos Martinez, IQ Licie
Samaniego.

Afio de realizacion: 1994 — 1997

Fuente de Financiamiento: Direccion de Investi-
gacion Postgrado y relaciones Internacionales del
rectorado de la UNA (DIPRI) - FCQ_UNA
Informe /Publicacion: Informe entregado

5. Optimizacién de la extraccidon de esencia de



petit grain

Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas — UNA - Servicio Nacional de Promo-
cién Profesional (SNPP)

Investigadores: Dr. Ladislao Nagy, IQ Licie Sama-
niego, IQ Edelira Velazquez.

Afio de realizacion: 1991

Fuente de Financiamiento: SNPP

Informe /Publicacién: L. Nagy, L. Samaniego, E.
Velazquez. (1991) Optimizacién del proceso de
extraccion de esencia de Petit- Grain Revista de la
Universidad Nacional de Asuncién 2 (75-83)

. Biomasa como fuente alternativa de energia.
Proyecto PAR/83-/010)

Institucion(es) participante(s): Facultad de Ciencias
Quimicas — UNA

Responsabilidad o cargo: Investigador

Afio de realizacion: 1983-1986

Fuente de Financiamiento: ONUDI

Informe /Publicacion: Informe entregado a ONUDI

EN LA LINEA DE EVALUACION DE MATERIAS
PRIMAS Y PROCESOS PRODUCTIVOS PARA BIO-
COMBUSTIBLES

1. Obtencion de biodiesel a partir de aceite residual

usado en frituras, bioetanol y solucion metanoli-
ca de metilato de potasio como catalizador.
Investigador principal: Ing. Quim. Edelira Velaz-
quez

Ano de realizacion: 2013

Fuente de financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccion de Investigacion
Cientifica y Tecnoldgica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

. Obtencion de biodiesel a partir de los frutos de
piiién manso (Jatropha curcas)y pind6 (Syagrus
romanzoffiana Cham).

Responsable Técnico: E. Velazquez
Investigadores: H. Villalba; F. Yubero; Claudia
Santiviago; S. Rodriguez.

Ano de ejecucion Proyecto INV 21: 2011 - 2013.
Financiado por: CONACYT, FCQ - UNA - INTN
. Extraccidn y caracterizacion fisicoquimica del
aceite extraido de la semilla de moringa oleifera,
para la produccion de biodiesel usando alcohol
metilico

Investigador principal: Higinio Villalba Palacio.
Investigador: Claudia Cabral.

Ao de ejecucion: 2012.

Fuente de financiamiento: Direcciéon General de
Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas — UNA,
FCQ - UNA

Publicado en: ZSGB - Catdlogo de Trabajos de
Investigacion de la UNA. Publicacion electrénica.
Universidad Nacional de Asuncién - DGICT

. Evaluacién preliminar del uso integral de la
semilla de Jatropha curcas (pifion manso) con
fines energéticos.

Investigador Principal: E. Veldzquez

Investigador: N. Alvarenga

Ano de realizacion: 2.011

Fuente de financiamiento: Direcciéon General de
Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas — UNA,

FCQ - UNA
Publicado en: ZSGB - Catalogo de Trabajos de
Investigacion de la UNA. Publicacion electrénica.

. Aceite de la semilla de la almendra del pind6 -

Syagrus romanzoffiana, extraccion del aceite y
produccion de biodiesel

Investigador Principal: Higinio Villalba Palacio.
Ano de realizacion: 2.011.

Fuente de financiamiento: Direccién General de
Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas - UNA,
FCQ - UNA

Publicado en: ZSGB - Catalogo de Trabajos de
Investigacion de la UNA. Publicacion electrénica.
Universidad Nacional de Asuncién - DGICT

. Aceite dela semilla de Nabo Forrajero (Raphanus

sativus L) extraccion, caracterizacion y uso en la
produccion de biodiesel.

Investigador Principal: Prof. Dr. Higinio Villalba
Palacio

Co investigador: Ing. Quim: Michel Galeano

Ano de realizacion: 2.010

Fuente de financiamiento: Direccién General de
Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas - UNA,
FCQ - UNA

. Estudio de los Frutos de Aleurites moluccana,

extraccion del aceite, analisis de la misma y pro-
duccion de biodiesel.

Investigador Principal: Prof. Dr. Higinio Villalba
Palacio

Co investigador: Q.A. Claudia Cabral

Ano de realizacion: 2.009

Fuente de financiamiento: Direccién General de
Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas - UNA,
FCQ - UNA

. Evaluacion de variables de proceso de obtenciéon

de biodiesel a partir de aceite de Jatropha curcas.
Institucion(es) participante(s): Facultad de Cien-
cias Quimicas (FCQ). Colaboracién especial de
PETROPAR

Investigador principal: Ing. Quim. Q Edelira Ve-
lazquez.

Colaboradores: Dr Cesar Arce, IQ Carolina Ken-
nedy, Univ Erika Ruiz Diaz, Sindry Patifio, Liliam
Dominguez.

Afio de realizacién: 2008 -2009

Fuente de Financiamiento: Facultad de Ciencias
Quimicas (FCQ) - Direccién de Investigacion
Cientifica y Tecnoldgica de la Universidad Nacional
de Asuncién DGICT-UNA

Publicado en: Caderno de Congreso Brasilero de
Engenharia Quimica COBEQ 2010,

Publicado en: Investigaciones y Estudios de la UNA,
V.6 1,p.77-87.

ISSN/ISBN: 2070-0415

. Utilizacion de esteres metilicos o etilicos como

anticongelante del biodiesel producido con grasa
vacuna.

Investigador Principal: Prof. Dr. Higinio Villalba
Palacio.

Co Investigador: Ing. Quim. Michel Galeano

Ano de realizacion: 2.008

Financiado por: Direccién General de Investiga-
ciones Cientificas y Tecnoldgicas de la UNA, FCQ
- UNA
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Publicado en: ZSGB - Catalogo de Trabajos de
Investigacion de la UNA. Publicacion electrénica.
Universidad Nacional de Asuncién - DGICT

10. Determinacion de la Composicion Quimica
del Aceite extraido de los frutos del Karanda'y
- Copernicia alba.
Investigador Principal: Prof. Dr. Higinio Villalba
Palacio.
Co investigador: Q.A. Claudia Cabral
Ano de realizacién: 2.007
Financiado por: Direccién General de Investiga-
ciones Cientificas y Tecnoldgicas de la UNA, FCQ
- UNA
Publicado en: ZSGB - Catalogo de Trabajos de
Investigacion de la UNA. Publicacion electrénica.
Universidad Nacional de Asuncién - DGICT

11. Determinacion dela Composicion Quimica del
Aceite extraido de los frutos del Jata'i variedad
paraguayensis.
Investigador Principal: Prof. Dr. Higinio Villalba
Palacio
Co investigador: Ing. Quim. Michel Galeano
Ano de realizacién: 2.005 - 2.006
Fuente de financiamiento: Direccién General de
Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas - UNA.
Publicado en: INVESTIGACIONES Y ESTUDIOS
DE LA UNA. Numero 3 - ler semestre 2.007

TRABAJOS DE INVESTIGACION - TESIS DE
GRADO

4.

Eliminacion discontinua de bionutrientes de efluen-
tes industriales en forma de estruvita

Autor: Guadalupe Araceli Sevila Boiko.

Tutor: Ing. Quim. Claudia Santiviago P- Ivan Lopez
Moreira.

Ano de realizacion: 2014. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Produccién de biodiesel por el proceso de destila-
cion reactiva: evaluacion de parametros operativos
mediante simulacién dindmica.

Autor: Ruth Lucinda Garbini Leén.

Tutor: Ing. Quim. Carlos Domingo Méndez G.

Ano de realizacion: 2014. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Obtencion de un producto endulzante por co-cris-
talizacion al vacio a partir de la mezcla de azucar y
polvo de steviolglicosido.

Autoras: Fatima Inés Diaz Caceres y Maria Fernanda
Lelaez Cubero

Tutor: Ing. Quim. Shirley Johanna Duarte Chavez
Ano de realizacion: 2014. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Purificacion del polvo de steviol glicosidos por
cristalizacion y enfriamiento.
Autor: Ivan Luis Bogado Araujo.
Ing. Quim. Edelira Velazquez
Ano de realizacion: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Referencias adicionales: Paraguay/Espaiiol, Tipo de

Tutor:

10.

orientacion: Tutor principal

Esta tesis es parte del proyecto Obtencién de polvo
de steviol glicosidos de la Stevia rebaudiana Bertoni,
ejecutado en asociacion con el INTN y financiado por
el programa PROCIT de CONACYT.
Aprovechamiento integral del fruto del mango.
Autores: José M. Ayala Lugo y Santiago J. Ocampos
Alderete.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacion: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Evaluacion de la calidad de aceites vegetales comes-
tibles expuestos a la intemperie.

Autora: Jessy Patricia Aveiro Acufia.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacion: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero en Alimentos, Facultad de Ciencias Qui-
micas, Universidad Nacional de Asuncién.
Referencia adicional: Este tema fue solicitado y cofi-
nanciado por la empresa CONTIPARAGUAY.
Evaluacion experimental del uso de lipasas inmovili-
zadas en resinas acrilicas macroporosas de Cdndida
antdrctica (CALB) parala obtencion de Biodiesel de
aceite de Jatropha curcas y Pindé (Syagrus roman-
zoffiana Cham).

Autores: Lidy Stefani Riveros Flecha y Jorge E. Rodas
Caceres

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacion: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién.

Referencias adicionales: Este trabajo es parte del
proyecto Obtencion de biodiesel a partir de pifion
manso (Jatropha curcas) y pindé (Syagrus romanzo-
ffiana Cham) ejecutado en asociacion con el Instituto
Nacional de Tecnologia, Metrologia y Normalizacién
(INTN) con financiamiento del programa Procit de
CONACYT.

Sintesis de biodiesel a partir de aceite de Raphanus
Sativus var. Oleifera, utlizando etanol como reactivo
y metilato de potasio como catalizador.

Autoras: Megumi Kosaka Yoshikawa y Maria Soledad
Mendoza Giménez

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién.

Evaluacion del etanol y metanol como solventes de
cristalizacion de steviol glicosidos

Autores: Juan Manuel Fretes Montania y Hugo David
Gonzalez Candia.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Referencias adicionales: Paraguay/Espaiiol, Tipo de
orientacion: Tutor principal

Esta tesis es parte del proyecto Obtencién de polvo
de steviol glicosidos de la Stevia rebaudiana Bertoni,
ejecutado en asociacion con el INTN y financiado por
el programa PROCIT de CONACYT.

Elaboracion defertilizantes organicos a partir dela plan-
ta de Stevia rebaudiana Bertoni de la variedad Eirete.



11.

12.

13.

14.

15.

16.

Autores: Hernan David Sanabria Gémez y Eduardo
Ramon Sandoval Genes

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacién: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién.

Obtencion de biodiesel a partir de aceite de Jatropha
curcas y etanol, mediante el uso de metoxido de
sodio como catalizador.

Autores: Ana Liz Noguera y Ever Luis Notario Pom-
permaier.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacién: 2013. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion.

Evaluacion del efecto de la baja temperatura 10 y 2
°C en la obtencion de polvo de steviol glicosidos de
alta pureza.

Autores: Benjamin Franco Ortega y Ricardo Miranda
Méndez.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacién: 2012. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién.

Referencias adicionales: Este trabajo forma parte del
Proyecto Obtenciéon de polvo de esteviol glicosidos
de la Stevia rebaudiana Bertoni, proyecto ejecutado
en asociacion con el Instituto Nacional de Tecnologia,
Normalizacién y metrologia (INTN) con financia-
miento del programa PROCIT de CONACYT.
Extraccion de pectina a partir de albedo de cascara
de naranjas Valencia.

Autores: Rodrigo M. Bordén Irtun y Gustavo Rafael
Sugastti Neira.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Afo de realizacion: 2012. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion

Evaluacion de la obtencién de biodiesel con me-
toxido de sodio y uso potencial del glicerol para
produccion de biomasa.

Autores: Ivan J. Montenegro Rios y Rolando S. Cen-
turién Mareco

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacion: 2012. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Obtencion de biodiesel a partir de aceite usado en
frituras y aprovechamiento industrial del glicerol
como sustrato de saccharomyces boulardi.
Autores: Jesus Belmonte y Karem Martinez

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacion: 2011. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Mejoramiento de la calidad del clarificado de jugo
de caiia y evaluacion del rendimiento extractivo en
la operacion de molienda de caia de azicar con
perdxido de hidrégeno.

Autores: Francisco Rodrigo Alfaro y Emmanuel Gus-
tavo Pratt M.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ao de realizacién: 2011. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Universidad Nacional de Asuncién

Sistema de desalinizacion de agua por osmosis in-
versa: Modelado y Simulacion.

Autor: Carlos Méndez

Tutor: Ing. Chrishian Schaerer PhD.

CoTutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2010. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Referencias adicionales: Colaboracién de la Facultad
Politécnica.

Evaluacion de Resinas Anionicas de Intercambio I6-
nico como método de purificacion final de extracto
de Steviol Glicdsidos.

Autores: Shirley ] M. Duarte Chéavez, Nahi Y. Lagrana
Ledesma.

Tutor: Ing. Quim. Ladislao Centurién

Co tutor Ing. Quim. Edelira Veldzquez.

Ano de realizacion: 2010. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Referencias adicionales: Colaboracion especial de la
empresa NL Stevia SA.

Evaluacion del empleo de agentes secantes en la
obtencion de polvo soluble de lapacho Tabebuia sp.
Autoras: Melissa Benitez y Cinthia Ocampos

Tutor: Ing. Quim. Edelira Veldzquez

Ano de realizacion: 2010. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Disposicion delalevadura de desecho dela industria
cervecera mediante secado por atomizacion.
Autores: Maria Soledad Mendoza Nunez, Oscar S.
Montania Morel.

Tutor: Ing. Quim. Alberto Simén,

Co tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2010. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Determinacion de la efectividad del uso de pro-
ductos naturales en insecticidas de espirales contra
mosquitos de la especie Aedes Aegypti.

Autora: Liz M. Irala Pena.

Tutor: Ing. Quim Wilson Lépez,

Co tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2010. Tesis para optar por el titulo
de Ingeniero Quimico, Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién

Referencias adicionales: Colaboracion especial de la
empresa IRIS SA

Determinacion de metanol y del grado alcohdlico
en la cafa paraguaya.

Autora: Mariza Verén

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2008. Tesis para optar por el titulo
de Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Facultad de
Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncién
Evaluacion de la estabilidad oxidativa del aceite de
soja utilizando extractos vegetales.

Autora: Mika Suzuki Takeda 2004.

Tutor: Ing. Quim. Edelira Velazquez

Ano de realizacion: 2010. Tesis para optar por el titulo
de Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Facultad de
Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncién
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PUBLICACION EN REVISTA INTERNACIONAL

Recientemente el Departamento de Farmacologia
de la Direccién de Investigacién de nuestra casa de
estudios ha logrado publicar un importante articulo
cientifico en la revista Journal of Advanced Clinical
Pharmacology.

El trabajo cientifico lleva por titulo “Evaluation of
Anti-Aggressive Activity of Kyllinga brevifolia in Ro-
dent Model of Aggression’, siendo autores los docentes
Dres. Maria del Carmen Hellién-Ibarrola, Maria Luisa
Kennedy, Miguel Angel Campuzano, Yenny Montalbe-
tti, Olga Yolanda Heinichen y Derlis Alcides Ibarrola.

Por este medio expresamos la satisfaccion de la
comunidad educativa por tan importante logro y au-
guramos mas éxitos en el campo de la investigacion.

El resumen es el siguiente:

Abstract: Kyllinga brevifolia Rottb, Cyperaceae,
rhizomes are used in the Paraguayan folk medicine as
sedative and tonic for nervous system. The aim of this
study was to determine the anti-aggressive activity of
hydro-ethanolic (rhizomes) extract (CEKDb), hexane
(KbF-hex), chloroform (KbF-chlo), ethyl acetate
(KbF-ethyl-ac) and aqueous (KbF-aq) fractions of K.

brevifolia on the aggressive behavior assessed in the
isolationinduced aggression model in male mice. The
effect on aggressive behavior was observed during
a ten minute resident-intruder confrontation. Oral
doses of CEKb (10 and 100 mg/kg; p< 0.05), KbF-hex
(0.1, p<0.01; 1, p<0.001 and 10 mg/kg, p< 0.01)) and
KbFethyl- ac (0.1, p<0.01; 1, p< 0.05 and 10 mg/kg,
p< 0.05) from K. brevifolia reduced fighting time of
isolation-induced aggressive behavior, respectively,
in male mice. In conclusion, our results make evident
that CEKb, Hex Kb and KbF-ethyl-ac obtained from
K. brevifolia possesses anti aggressive-like property
in mice. These finding give further support to the
traditional use of Kyllinga brevifolia as sedative and
tonic in Paraguayan folk medicine. Taken together,
these findings suggest that Kyllinga brevifolia exhibits
a general anti-offensive aggressive activity and may
be relevant in the treatment of reactive aggression in
humans.

Keywords: Kyllinga brevifolia, anti-aggressive,
fighting time, isolation-induced aggressive behavior.
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RESUMENES DE TRABAJOS DE GRADO

RESUMENES DE TRABAJO DE GRADO

DE LA CARRERA DE NUTRICION

Restimenes de los Trabajos de Grado presentados en la
Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de
Asuncién, como requisito para la obtencién del titulo de Lic.
en Nutricion en el 17 semestre de 2013.

Coordinadora de Trabajo de Grado: Prof. Ing. Agr.
Monica Gavilan

NIVEL DE CONOCIMIENTOS Y HABITOS
ALIMENTARIOS PRE Y POST CAPACITACION EN
LAS GUIAS ALIMENTARIAS DEL PARAGUAY PARA
MAYORES DE 2 ANOS, EN FAMILIAS DE ZONA
URBANA Y RURAL

Ana Laura Davalos Acosta, Rosa Veronica Villalba

Araujo

Tutora: Lic. Clarisse Maria Luz Balbuena Estigarribia

Resumen

Introduccion: Las Guias Alimentarias son un instru-
mento educativo que contiene doce recomendaciones ori-
entadas a promover dietas y estilos de vida saludables para
prevenir enfermedades crénicas de la poblacién. Objetivo:
Comparar el nivel de conocimientos y habitos alimentarios
pre y post implementacion de educacién alimentaria basa-
da en las Guias Alimentarias del Paraguay para mayores
a 2 afios, en familias de zona urbana y rural. Materiales y
Métodos: Estudio semi-experimental de Series Temporales
realizado en jefes de familias, donde se estudiaron datos
generales de la familia, dato socioeconémico del hogar, ed-
ucacidn alimentaria clasificada en conocimientos, actitudes
y practicas (habitos alimentarios y frecuencia de consumo
de alimentos). Resultados: La muestra estuvo conformada
por 32 adultos de zona urbana y rural. La mayoria de la
familias estuvieron conformadas por ambos padres, siendo
la madre la encargada del hogar en casi la totalidad de los
casos. La zona urbana no presentd un ingreso promedio
mensual menor al sueldo minimo, en cambio en la zona
rural el ingreso fue distribuido en: menor, igual o mayor al
sueldo minimo. Al comparar entre zonas el nivel de cono-
cimientos, no existi6 diferencia estadisticamente significativa
entre el promedio de ambas. Respecto al conocimiento intra
grupo, esta diferencia resultd estadisticamente significativa.
Al evaluar las modificaciones en los hébitos alimentarios
entre zonas pre y post intervencién, no hubo diferencia
estadisticamente significativa en la frecuencia de consumo
de alcohol y cantidad de agua consumida. Al comparar la
frecuencia de consumo de alimentos pre y post intervencion
en ambas zonas, se hallaron modificaciones estadisticamente
significativas en cuanto a los siguientes grupos: panificados,
lacteos, frutas naturales, aztcares y grasas. Conclusion: El
impacto de la intervencion pudo ser valorado positivamente
en ambas zonas ya que reflejan un aumento en el nivel de
conocimientos y una modificacion favorable en los hébitos
alimentarios, de alli la importancia de fomentar la educacién
alimentaria-nutricional en la poblacion.

Palabras clave: Guias Alimentarias, educacion alimenta-

ria-nutricional, hdbitos alimentarios, frecuencia de consumo
de alimentos.

FUNCIONALIDAD FAMILIAR Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA EN HOGARES QUE INTEGRAN EL
CENTRO COMUNITARIO VILLA 24 DE JUNIO DEL

PROGRAMA ABRAZO EN LA CIUDAD DE SAN
LORENZO
Angélica Maria Mena Ruiz, Mariela Victoria Acosta
Colmdn

Tutora: Ing. Agr. Elisa Ferreira

Resumen

Introduccidn: Existe seguridad alimentaria cuando
todas las personas tienen en todo momento acceso fisico y
econdmico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para
satisfacer sus necesidades y sus preferencias, a fin de tener
una vida activa y sana. Objetivo: Determinar la funcional-
idad familiar y el nivel de seguridad alimentaria de hogares
que integran el Centro Comunitario Villa 24 de Junio del
Programa Abrazo en la Ciudad de San Lorenzo durante
el mes de noviembre del 2012. Materiales y métodos: El
disefio de la investigacion fue observacional analitico de
corte transversal. La variable independiente fue la funcio-
nalidad familiar medida por la escala APGAR y la variable
dependiente la seguridad alimentaria, medida a partir de la
Escala Latinoamericana y Caribefia de Seguridad Alimen-
taria (ELCSA) y ademds se evaluaron variables sociales,
demograficas y economicas. Resultados: Del total de familias
encuestadas el 87,5% presentaron inseguridad alimentaria,
solo el 12,5% de las familias tuvo seguridad alimentaria. Las
que presentaron IA, el mayor porcentaje fue en los hogares
cuyos encargados manifestaron no haber culminado la pri-
maria (46,9%); en amas de casa (36,7%); hogares donde el
encargado percibe un ingreso < 1 salario minimo (91,8%) y la
mayoria en las familias que se encuentran dentro del estrato
socio econémico pobre no son seguros (53,1%). El 66,1%
present6 disfuncién familiar, mientras que el 33,9% present6
buena funcién familiar. El mayor porcentaje de disfuncién
familiar cae en los encargados del hogar que manifestaron no
haber culminado la primaria (51,4%); hogares en donde el
encargado del hogar es ama de casa (29,7%); familias donde
el ingreso es < 1 salario minimo (97,3%) y que se encuentran
dentro de la clasificacion de no pobre (78,9%). Conclusion:
Existe asociacion entre el estrato socioecondmico y la fun-
cionalidad familiar, asi como ingreso socioeconémico con
la funcionalidad familiar. No se encontr relacion entre las
demas variables (Chi2 p>0,05).

Palabras clave: seguridad alimentaria, ELCSA, Funcio-
nalidad familiar, APGAR familiar.

FRECUENCIA DE JOVENES UNIVERSITARIOS
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Peiia Escobar
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Tutor: Dr. Miguel Campuzano

Co-Tutora: Dra. Maria Luisa Kennedy

Resumen:

Introduccion: el concepto de metabdlicamente obeso
con peso normal (NMO) consiste en individuos con peso
corporal normal, pero que presentan caracteristicas como:
hiperinsulinemia, resistencia a la insulina, hipertrigliceri-
demia, presion arterial elevada, masa grasa elevada y otras
alteraciones metabolicas. Objetivo: Determinar la frecuencia
jovenes universitarios con normopeso metabdlicamente
obesos de la Facultad de Ciencias Quimicas (FCQ) de la
Universidad Nacional de Asuncion (UNA). Materiales
y métodos: estudio observacional descriptivo de corte
transversal probabilistico por conveniencia. Fueron invit-
ados a participar aquellos que tuvieron IMC dentro del
rango normal y que realizaban actividad fisica muy leve
o leve, posteriormente asistieron a la toma de mediciones
antropométricas y analisis bioquimicos de perfil lipidico,
glucemia en ayunas, insulinemia basal, para el cdlculo
posterior de indice HOMA-R. Resultados: 4 sujetos fueron
diagnosticados con NMO, 1 del sexo femenino y 3 del sexo
masculino. En cuanto a la masa grasa 14 mujeres y 5 hombres
presentaron valores por encima de lo normal. Con respecto a
la masa muscular 5 mujeres resultaron con un bajo porcen-
taje. Los pardmetros bioquimicos estuvieron dentro de los
rangos normales en la mayoria de los sujetos. No obstante;
2 de ellos presentaron triglicéridos por encima de normal (1
mujer y 1 hombre), 7 presentaron C-HDL bajo (3 mujeres y
4 hombres) y 1 hombre result6 con hiperinsulinemia. Con
respecto a la presion arterial, 8 presentaron valores por en-
cima de los deseables (4 mujeres y 4 hombres), entre ellos
3 hombres con valores que indican HTA 1. Conclusion: se
encontro que los pardmetros que mostraron més frecuencia
de alteracién fueron la masa grasa elevada, la presion arterial
elevada y el C-HDL bajo. Del total de los sujetos estudiados
10,5% fueron diagnosticados con NMO con diagnostico de
insulinorresistencia, incluyendo 3,5% del sexo femenino y
30% del sexo masculino. En cuanto al compartimiento de
porcentaje de masa grasa 14 mujeres y 5 hombres presentaron
valores por encima de lo normal. La frecuencia de ocurrencia
de NMO es dificil de establecer debido a la falta de criterios
uniformes de diagnostico.

Palabras clave: peso corporal normal, hipertrigliceri-
demia, C-HDL, resistencia a la insulina, masa grasa, masa
magra, metabolicamente obeso.

RELACION ENTRE EL EXCESO DE PESO Y EL CON-
SUMO DE CALCIO EN ADOLESCENTES DE 12 A 18
ANOS DE UN COLEGIO DEL AREA METROPOLITANA

Maria Azucena Cubas Ovando,, Luz Carolina Fleit-

as Morales

Directora del proyecto: Lic. Laura Joy

Resumen

Introduccion: Diversos estudios epidemioldgicos y de
intervencion sugieren que una mayor ingesta de calcio se
acompana de un menor peso corporal y una disminucién
de la adiposidad total, a través del calcio intracelular que es
capaz de promover la acumulacion de grasa en los adipocitos.
Por ende la malnutricién por exceso es un problema sanitario
complejo y multifactorial. Objetivo: Evaluar la relacion entre
exceso de peso y el consumo de calcio en adolescentes de 12
a 18 afios de un colegio del drea metropolitana. Métodos:
Es un estudio observacional analitico de corte transversal, el
tamano muestral requerido es 64 adolescentes con IMC nor-
mal y 64con exceso de peso, con un muestreo probabilistico

aleatorio simple. Las variables consideradas son la ingesta
de calcio, el estado nutricional, talla/edad, circunferencia de
cintura, datos demograficos, antropométricos y alimentarios.
Resultados: Se observo que el consumo promedio de calcio
fue de 6741240 mg/dia, solo 2,8% adolescentes presentaron
un consumo adecuado. Del total de la muestra 4 adolescentes
presentaron desnutricién crénicay 18 adolescentes riesgo de
talla baja segtin el indicador T/E; a su vez se pudo observar
que el 14,8% present6 obesidad central. Conclusion: La rel-
acioén de la ingesta de calcio con el indice de masa corporal
dio como resultado que existe asociacion con el exceso de
peso corporal, ya que los participantes con malnutricién por
exceso consumian menor cantidad de calcio contrario a los
que tenian un indice de masa corporal normal.

Palabras clave: ingesta de calcio, obesidad, indice de
masa corporal.

ADECUACION EN EL CONSUMO DE ENERGIA Y
MACRONUTRIENTES EN ADOLESCENTES DE LA
ESCUELA BASICA N° 3973 PRIVADA SUBVENCIONA-
DA SANTA TERESITA DE FERNANDO DE LA MORA

Karen Nathalia Martinez Dejesiis , Cynthia Valeria

Sdnchez Alza

Tutora: Lic. Nut. Emilce Queiroz. Mg

Resumen

Introduccién: La adolescencia es la etapa que llega
después de la nifiez y que abarca desde la pubertad hasta
el completo desarrollo del organismo. En otras palabras, es
la transformacién del infante antes de llegar a la adultez.
Muchas veces los cambios psicologicos tienden a afectar los
patrones alimentarios, ya que los adolescentes empiezan a
ser mas independientes y tienen mas libertad de decidir
ellos mismos qué alimentos habran de consumir. Objetivo:
Relacionar el porcentaje de adecuacion en el consumo de
energia y macronutrientes con el nivel socio-econémico,
sexo, estado nutricional y estilo de vida en adolescentes
alumnos de una institucién. Materiales y Métodos: Estu-
dio analitico de corte transverso realizado en adolescentes
de entre 11 y 19 afios de una institucion escolar, donde se
estudi6 datos de porcentaje de adecuacidn energética y de
macronutrientes, socioeconémicos, estilo de vida y estado
nutricional, a través de encuestas socioeconémicas, de
actividad fisica, de frecuencia de consumo y recordatorio
de 24 horas, y tomando medidas antropométricas (peso
y talla). Resultados: Fueron evaluados 176 alumnos de
entre 10 y 19 afios de edad de ambos sexos (105 mujeres,
59,7%, y 71 hombres, 40,34%), donde se observo déficit en
los porcentajes de adecuacién caldrico, hidrocarbonado,
lipidico, y adecuacién del consumo proteico. Segun la
situacion econdmica, el 44,98% (n=79) de la poblacion,
son los de mayor representatividad, siendo de nivel medio
alto y en el 4° lugar para esta clasificacion se encuentra el
nivel socioecondmico bajo (3,97%, n=7). Considerando el
estilo de vida, el 58,52% de los encuestados manifiestan
ser fisicamente activos, mientras que el 41,48% son seden-
tarios. En cuanto al estado nutricional de los adolescentes
evaluados, el 9% son obesos, 22,7% tienen sobrepeso,
59% normopeso, 8% en riesgo de desnutricion y 1,14% de
desnutridos. Conclusién: En general, existe un déficit en
la alimentacidn, excepto en proteinas, que se consumen
adecuadamente. Cabe remarcar la importancia de la ade-
cuacidn proteica por encontrarse los adolescentes en una
etapa critica de su crecimiento y desarrollo. Intervenciones
nutricionales podrian corregir posibles conceptos errados
en cuanto a la alimentacién.



Palabras clave: adolescente, porcentaje de adecuacion,
habitos alimentarios, nivel socioecondmico, estilo de vida.

CONOCIMIENTOS, ACTITUDES Y PRACTICAS DEL
CONSUMO DE SAL EN ADULTOS QUE HABITAN EN
EL BARRIO PAI NU DE LA CIUDAD DE NEMBY

Mabel Diana Chdvez Castellano, Lilian Carolina
Gonzdlez Vega

Tutora: Lic. Alicia Bdez

Resumen

Introduccién: La sal o cloruro de sodio (NaCl), es
el nombre quimico de la sal de mesa, fue utilizada para
la conservacién de alimentos durante siglos, siendo un
ingrediente muy comun en cualquier cocina en la actual-
idad. Objetivo: Determinar los conocimientos, actitudes,
y practicas del consumo de sal en la poblacion adulta que
residen en el barrio Pai Nt de la ciudad de Nemby. Mate-
rial y método: Estudio observacional descriptivo de corte
transverso; las variables de estudio fueron agrupadas en
datos sociodemogréficos, conocimientos, actitudes y prac-
ticas del consumo de sal medidas a través de una encuesta
semiestructurada. Resultados: La muestra estuvo confor-
mada por 108 adultos de ambos sexos en el que el mayor
porcentaje de la muestra desconoce los componentes de la
sal en un 71,3% (n=77) y las recomendaciones con respecto
ala misma en un 99,1% (n=107), sin embargo conocen los
efectos adversos que puede provocar el consumo excesivo
de sal el 100% (n=108). En cuanto a las practicas el mayor
porcentaje de la poblacién no mide la cantidad de sal
utilizada en cada comida en un 63,9% (n=69), teniendo
preferencia por la sal fina en 66,7% (n=72) y yodada en
95,4% (n=103). Finalmente se observa que el promedio
de consumo de sodio proviene de los alimentos representa
un mayor porcentaje con el 75,5%, que la sal de mesa con
el 24,5%. Conclusion: A través de los resultados se podria
deducir que debido al desconocimiento de la poblacién con
respecto al consumo de la sal, no se aplican buenas practicas
sobre la misma en la vida cotidiana tales como: medir la
cantidad de sal utilizada en cada preparacion culinaria, leer
el etiquetado nutricional entre otros. De ahi la importancia
de implementar programas educativos y capacitar a profe-
sionales de salud para informar a la poblacién de manera
clara sobre esta problemética en la sociedad de nuestro pais.

Palabras clave: conocimiento, actitud y prdctica; sal;
sodio; habitos alimenticios; Hipertensién Arterial.

PERFIL NUTRICIONAL DE NINOS MENORES
DE 5 ANOS BENEFICIARIOS DEL PANI AL INICIO
Y FINAL DEL TRATAMIENTO EN EL DISTRITO DE
VILLA HAYES
Maria Auxiliadora Alegre Giménez, Lorena Celeste
Melgarejo Pavon
Directora del trabajo: Ing. Monica Gavildn
Resumen
Introduccion: El estado paraguayo asigna desde el afio
2005 recursos financieros en el Presupuesto de Gastos de
la Nacién para la implementacion del Programa Alimen-
tario Nutricional Integral (PANI) cuyo objetivo principal
es contribuir al mejoramiento de la calidad de vida de la
poblacién con un enfoque preventivo e integral, favorecien-
do la recuperacion nutricional de poblaciones vulnerables.
Objetivo: Evaluar el perfil nutricional de nifios menores de
5 afios beneficiarios del PANT en el distrito de Villa Hayes
entre el 2011 y 2012. Materiales y métodos: Estudio ob-
servacional analitico, retrospectivo. Se utilizaron fichas de

nifios de ambos sexos menores de 5 afios beneficiarios del
PANT en el distrito de Villa Hayes durante el 2011 y 2012.
El tipo de muestreo fue no probabilistico por conveniencia,
se procedid ala recoleccién de los datos que figuran dentro
delas fichas de cada beneficiario del programa. Resultados:
En la evaluacion del diagndstico segun P/E los resultados
encontrados fueron que, de los que iniciaron el tratamiento
con Desnutricién Grave (n=>5); el 100% finaliz con Riesgo
de Desnutricion. De los que iniciaron con Desnutricién
Moderada (n=23); 10/23 pasaron a Riesgo de Desnutricién
y 13/23 pasaron a no tener Desnutricién. Los que inicia-
ron con Riesgo de desnutricién (n=6); 6/119 pasaron a
Desnutricién moderada; 35/119 siguieron en Riesgo de
Desnutriciéon y 78/119 ya no presentaba Desnutricion.
Conclusiones: Se evidencié una disminucion estadistica-
mente significativa en la prevalencia de desnutricion al cabo
de un afio de tratamiento de los nifios beneficiados con el
PANI. Manteniéndose sin embargo una cierta prevalencia
de riesgo de desnutriciéon aunque mucho menor que la
encontrada al inicio del tratamiento.

Palabras clave: PANI, perfil nutricional, menores de 5
afios, desnutricion.

EVALUACION DEL MENU Y EL ESTADO NUTRI-
CIONAL DE NINOS PREESCOLARES EN GUARD-
ERIAS CON Y SIN PROFESIONAL NUTRICIONISTA.

Melina Gissella Bogado Meza, Jazmin Carolina
Giménez Barrios

Directora del Trabajo: Prof. Dra. Susana Sdnchez B. MSc.

Resumen

Introduccion: Las guarderias son una alternativa para
atender a nifios/as donde la alimentacion recae en terceras
personas, el apoyo de un profesional nutricionista podria
ser positivo. Objetivo: Comparar la adecuacion, aceptabil-
idad del ment y el estado nutricional de nifios preescolares
en guarderias con y sin profesional nutricionista del drea
metropolitana. Materiales y Método: Estudio observacio-
nal analitico de corte transverso, realizado en 2 guarderias
con nutricionistas y 2 sin nutricionistas, fueron recabados
datos antropométricos a los nifios/as, sobre adecuacion del
almuerzo y su aceptacion. Resultados: Fueron incluidos 40
ninos/as de guarderias sin nutricionistas y 43 de guarderias
con nutricionistas, sin diferencias en la edad (37,1+9,2 vs
38,4+9,8 m t student p=0,27), hubo mas varones en ambos
grupos. Se hallé mayor promedio de puntaje z Peso/talla,
en grupo sin nutricionista (0,56+1,07 vs 1,15+1,19; TStu-
dent p=0,01). Segun criterios OMS, 11/40(27,5%) ninos/
as de guarderias sin nutricionista presentaron sobrepeso
y obesidad 9/40 (22,5%); en guarderias con nutricionista
11/43(26%) tuvieron sobrepeso, 4/43(9,3%) obesidad (, 2;
p=0,08). No hubo desnutriciéon. Hubo 1 nifio con talla baja,
en el grupo con nutricionista. Nifios/as de guarderias con
nutricionista consumieron mayor cantidad de almuerzo
(162,78+57 vs 236,4+49,5gramos, T Student < 0,0001) y
hubo mayor pero no mejor adecuacién calérica (72% vs
63%). Mayor cantidad de nifios/as mostraron menor acepta-
cién del menu en guarderias sin nutricionista (19 vs 7; ,2;
p=0,002). Conclusion: En ninos/as que asisten a guarderias
sin nutricionista hubo mayor promedio de peso con relacién
a la talla y menor aceptacion del almuerzo del mend que
en guarderias que contaban con nutricionista. En ambas la
adecuacion del almuerzo fue deficiente.

Palabras clave: nutricionista, sobrepeso, obesidad,
adecuacion.
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ASOCIACION ENTRE NIVELES SERICOS DE CAL-
CIO Y EL CONSUMO DE CALCIO EN EMBARAZA-
DAS CON Y SIN TRASTORNOS HIPERTENSIVOS
Pamela A. Ferreira I., Laura C. Lezcano B.
Orientadora: Prof. Dra. Maria Luisa Kennedy Rolon.
Resumen
Introduccion: Se han intentado clasificar los trastornos
hipertensivos durante la gestacion pero el primer inconveni-
ente es que se desconoce su etiologia, se piensa que el calcio
sérico y consumo de calcio dietario junto a otros factores
podrian estar relacionados con dicho trastorno. Objetivo:
Analizar la asociacién entre el nivel de calcio sérico y el
consumo dietario de calcio en embarazadas, con y sin tras-
tornos hipertensivos que asisten a un hospital de referencia.
Materiales y Métodos: Estudio observacional analitico de
casos y controles de corte transverso, en el que fueron eval-
uadas 60 embarazadas que acudieron al 4rea de consultorio,
alto riesgo e internado del hospital, de las cuales 30 desar-
rollaron alguna enfermedad hipertensiva (casos) y 30 sin
ninguna complicacién médica durante el embarazo (control)
Resultado: Los resultados demuestran que el grupo casos
present6 80% de malnutricion por exceso (16,6% sobrepeso
y 63,3% obesidad), 56,6% calcio sérico por debajo del nivel
de normalidad y consumo de calcio dietario promedio de
970,17+225,86 mg/dia que equivale al 97% de la adecuacion.
Por otro lado el 60% del grupo control se encontré con
normopeso, el 73,3% presentaron calcio sérico adecuado y
consumo de calcio dietario 1094,3+173mg/dia que equivale
al 109% de adecuacién. Con éste estudio se demuestra una
relacion entre el desarrollo de trastornos hipertensivos en
embarazadas con bajo nivel de calcio sérico y consumo de
calcio deficitario. Conclusion: Al analizar la relacion entre
niveles séricos de calcio, consumo de calcio en embarazadas
con y sin trastornos hipertensivos durante el embarazo se
encontraron asociaciones significativas (p<0,05) entre ellos.

Palabras clave: Trastorno hipertensivo gestacional, calcio
sérico, calcio dietario.

DURACION DE LA LACTANCIA MATERNA EX-
CLUSIVA Y LA CAUSA PRINCIPAL DEL ABANDONO
EN EL HOSPITAL DISTRITAL DE MINGA GUAZU

Yenny Mariela Rivas Garcia, Maria Natividad Rojas

Figueredo

Tutora: Lic. Maria Belén Rojas

Cotutora: Lic. Fitima Gabriela Ferndndez

Resumen

Objetivo: determinar la duracion de la lactancia ma-
terna exclusiva (LME) y la causa principal del abandono en
el Hospital Distrital de Minga Guazi. Materiales y méto-
dos: estudio observacional descriptivo de corte transverso
que incluyd 106 madres con hijos de 6 a 12 meses de edad.
Resultados: el 46,2% de la poblacion provenian del drea
urbana y el 53,8% del drea rural. El estado civil mayoritario
de las madres fue union libre (52,8%) y en cuanto al nivel
educativo predominante fue la educacién escolar basica
incompleta con un 34%. El mayor aportante del ingreso fa-
miliar fue el padre (84%) y del total de la poblacién aportante
en su mayoria fue ocupacion empleado (50,9%). Se hall6
que el 76,4% de las madres recibieron informacién acerca
de la lactancia materna, en su mayor parte proporcionada
por el profesional de salud (66,7%) durante el embarazo
(46,9%). Se encontré un alto porcentaje de abandono de la
LME (74,5%) antes de los 6 meses de edad, sélo el 23,6%
la mantuvo hasta el tiempo recomendado. Los alimentos
introducidos que interrumpieron la LME fueron agua, jugos
o té con un 39,2%, seguido por los suceddneos en un 35,4%.
La principal causa de abandono de la LME fue decisién de
la madre/ sin motivo aparente correspondiendo al 40,5%.
Conclusion: al determinar la causa principal del abandono
y el mantenimiento de la lactancia materna exclusiva hasta
los 6 meses de edad, se hallé que este se encuentra lejos del
parametro recomendado a nivel mundial, lo cual condiciona
la necesidad de una mayor y mejor implicancia por parte del
profesional de salud, familia y la sociedad en general.

Palabras clave: lactancia materna exclusiva, duracién,
causas de abandono.

RESUMENES DE TRABAJO DE GRADO DE
LA CARRERA DE INGENIERIA QUIMICA

Restimenes de los Trabajos de Grado y Proyecto Industrial
presentados en la Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad
Nacional de Asuncion, como requisito para la obtencién del
titulo de Ingeniero en Quimica en el 1° semestre de 2013.

APROVECHAMIENTO DEL ACEITE DE PULPA
DE COCO MBOCAYA Y SOJA PAR LA OBTENCION
DE SALES DE CALCIO COMO FUENTE DE OMEGA 3
PARA ALIMENTACION DE BOVINOS
Maria Laura Correa Quevedo, Karent Patricia
Servidn Duarte
Orientador: IQ Michel Osvaldo Galeano Espinola
Resumen
El objetivo del presente trabajo de investigacion fue
verificar experimentalmente la viabilidad técnica del uso
de aceite de pulpa de coco mbocaya y aceite de soja para la
obtencién de jabon de calcio para suplemento nutricional
y fuente de omega 3 para alimentacién de ganado bovino.
Los trabajos fueron realizados en los laboratorios del area
industrial de la facultad de Ciencias Quimicas de la Univer-
sidad Nacional de Asuncién. Los andlisis de aceites fueron

realizados segun las Normas del Instituto de Tecnologia y
Normalizacién (INTN). El perfil de acidos grasos de los
aceites fue determinado con el cromatografo de gas Shimatzu
QP 5050 acoplado a espectrometro de masas. De acuerdo
con los resultados obtenidos, el aceite de soja posee en su
composicion 4cido oleico, linoleico y linolénico, en tanto
que el aceite de pulpa de coco posee 4cido oleico y linoleico,
sin embargo no posee acido linolénico. Se establecieron las
condiciones 6ptimas para el desarrollo de la metodologia.
Para el efecto, se definié una temperatura de 80°C, y un
tiempo de reaccion de 40 minutos. Los productos obtenidos
dela reaccién de saponificacién de los aceites con el Ca(OH),
fueron evaluados basdndose en los métodos de andlisis de
las normas UNE y el Real Decreto de Espana. De acuerdo
con los resultados experimentales obtenidos se concluy6 que
una mezcla en partes iguales de ambos aceites en estudio
puede ser utilizada como materia prima para obtenciéon de
jabones de calcio.

Palabras clave: jabén de calcio, dcido linolénico, dcido
linoleico, dcido oleico, aceite de pulpa de coco mbocaya.



DISPOSICION DE LEVADURA DE DESECHO DE
LA INDUSTRIA CERVECERA MEDIANTE SECADO
POR ATOMIZACION.
Maria Soledad Mendoza Nunes, Oscar Serafin
Montania Morel

Orientador: Alberto Simon

Resumen

En la empresa Cerveceria Paraguaya S.A. se producen
alrededor de 7.000 Tn por ano de residuo de levadura, re-
sultante del proceso de elaboracion de cerveza, el cual, tiene
un costo de disposicion final de 50 US$ Miles al afio y es
manejada por una empresa tercerizada. Como una medida
de minimizar el riesgo de impacto ambiental se analizé técni-
ca y econdmicamente la alternativa de secado del residuo
de levadura por atomizacién, mediante una metodologia
experimental y exploratoria. Por un lado, se llevo a cabo el
secado a escala de laboratorio para determinar la factibilidad
del secado de dicho residuo y evaluar la calidad fisicoquimica
resultante del producto final, donde se comprobd que el
contenido de proteinas, riboflavinas y tiaminas no se vieron
afectadas por el proceso de secado. Por otra parte, con los
parametros del secado obtenidos en laboratorio, se extrapolo
el requerimiento de energia necesaria para la cantidad de
residuo generado en Cerveceria Paraguaya S.A., comparando
dicho resultado con el secador por atomizacion multietapas
proveido por una empresa especializada, de lo que se obtuvo
un requerimiento de energfa cuatro veces mayor en el secado
a escala de laboratorio. Finalmente, mediante un andlisis
econdmico de la implementacién de un sistema de secado
por atomizacion multietapas en la empresa Cerveceria Par-
aguaya se determiné una TIP de 23% y un VAN de 234 US$
Miles, de lo que se concluyé que la inversion resulta rentable
y satisfactoria para cumplir con el compromiso ambiental,
asegurando la totalidad del manejo de la disposicion a cargo
de la cerveceria.

Palabras clave: levadura, secado por atomizacion,
cerveza.

IMPLEMENTACION TECNOLOGICA DEL
METODO PRECIPITACION - REDISOLUCION PARA
LA REMOCION Y RECUPERACION DEL CROMO
EN LOS EFLUENTES GENERADOS DURANTE EL
PROCESO DE CURTIDO

Ana Isabel Riveros Estigarribia, Sheila Graciela
Galarza Vera

Orientador: Dr. Juan Escribd Ticoulat

Co Orientador: IQ Carmen Carolina Escribd Sakoda

Resumen

En el Paraguay las curtiembres adoptan en su proceso
de curtido técnicas de recirculacién o de alto agotamiento
de acuerdo a su conveniencia econdmica, a fin de reducir
el contenido en cromo en los licores antes del vertido final,
a pesar de que éstos no son suficientes para llegar al valor
establecido por la SEAM. Este trabajo tiene por objetivo
determinar la viabilidad técnica, econémica y ambiental de
la implementacion de la técnica de recuperacion - reuti-
lizacién, para la cual se utilizé el método de precipitacion
- redisolucién de modo a secuestrar el maximo porcentaje
posible de cromo de los efluentes que lo contienen usando
NaOH para luego reintegrarlo al proceso de curtido medi-
ante su redisoluciéon con H,SO,. Para el estudio de caso se
escogié una industria curtiente que emplea la técnica de
recirculacion, a fin de realizar el dimensionamiento de los
equipos, el disefio de la planta y estimar la inversion nece-
saria para implementar esta tecnologia. Segtn los resultados
obtenidos, la remocion de cromo fue del 99,99% a escala de

laboratorio. Ademas. La implementacién de este método es
técnicamente viable ya que se trata de una tecnologia simple
que no requiere personal numeroso ni especializado; desde
el punto de vista ambiental permite alcanzar las concentra-
ciones exigidas de cromo en el efluente antes de su vertido
en las corrientes de agua v, finalmente, presenta beneficios
econdmicos, una vez que permite recuperar y reutilizar el
cromo disuelto en los efluentes. La recuperacién de cromo
y su posterior reutilizacion permite ahorrar analmente US$
65449,50 para una concentraciéon media de cromo de 1,55
t/L para 71,4 m® aproximadamente de efluente tratado, lo que
equivale a una curtacion de 90 t de piel en tripa aplicando la
técnica de recirculacion del licor curtido.

Palabras clave: Método precipitacion - redisolucion,
cromo, efluentes, proceso de curtido, Paraguay.

MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DEL CLAR-
IFICADO DE JUGO DE CANA Y EVALUACION DEL
RENDIMIENTO EXTRACTIVO EN LA OPERACION

DE MOLIENDA DE CANA DE AZUCAR CON PEROX-
IDO DE HIDROGENO
Emmanuel Gustavo Pratt Moreira, Francisco Rodri-
go Alfaro Mena

Orientador: Prof. IQ Edelira Veldzquez

Resumen

La coloracion excesiva del azticar representa un incon-
veniente gravitante en la calidad de dicho producto y esta
apreciacion incide en el interés del consumidor y afecta de
igual modo a los productos para cuya elaboracion se utilice,
por lo que esta condicion deprecia el valor econémico del
mismo. El objetivo principal del presente trabajo es reducir
el color del jugo de cana clarificado, mejorando la calidad
de este y con ello la del producto final, con los procesos sub-
siguientes controlados adecuadamente, obteniendo ademas
un mayor rendimiento fabril. El trabajo se llevo a cabo eval-
uando la incidencia de soluciones de peréxido de hidrogeno,
aplicadas como solucién de maceracidn, en el rendimiento
extractivo del jugo de cafia y en la absorbancia/color del
jugo clarificado. Se desarrollaron dos procedimientos, el
primero estuvo enfocado en la verificacion de la verificacién
de la variacién de la absorbancia en el jugo clarificado con
la utilizacién de perdxido de hidrogeno. En la segunda
etapa se determino el rendimiento de extraccion de jugo de
cafia mediante la accién de la solucién. Tras el desarrollo
del primer procedimiento y de acuerdo a los estadisticos
ANOVA y comparaciones multiples aplicadas, se concluyo
en la reduccion de la absorbancia, y por ende del color, con
soluciones mayores a 0,6 volumenes. En el procedimiento
siguiente resultaron significativos los incrementos obtenidos
en el rendimiento extractivo, utilizando concentraciones de
peréxido de hidrogeno mayores a 0,6 volumenes.

Palabras clave: Aziicar, color, peréxido de hidrogeno,
absorbancia, rendimiento.

SINTESIS DE DIETANOLAMIDA A PARTIR DE
LOS ACIDOS GRASOS DEL ACEITE EXTRAIDO DE
LAS SEMILLAS DE JATROPHA CURCAS
Laura Giovanna Barrios Escudero, Silvia Fabiola
Ovando Figueredo
Orientador: IQ. Michel Osvaldo Galeano Espinola
Co Orientador: 1Q. Wilson Ricieri Lépez
Resumen
En este trabajo se determinaron las condiciones 6ptimas
de sintesis de dietanolamida a partir de los 4cidos grasos del
aceite extraido de las semillas de Jatropa curcas. Las variables
independientes consideradas fueron la temperatura de reac-
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cion, el uso de un hidrogel de poliacrilamida y el tiempo de
reaccion. A su vez, la variable dependiente analizada fue el
grado de conversion. Para el efecto, se definié un perfil de
temperaturas entre 80°C y 120° C, y un tiempo de reaccién
entre 1 hora a 5 horas. La sintesis de dietanolamida se llevo
a cabo utilizando dietanolamida y los dcidos grasos del
aceite Jatropa curcas, son y sin hidrogel. Los 4cidos grasos
fueron obtenidos mediante hidrdlisis alcalina y posterior
desdoblamiento por acidificacion del jabén preparado con
el aceite, el cual fue extraido de las semillas usando hexano
como solvente de extraccion. El grado de conversion final
de la reaccion de sintesis de determino mediante el indice
de acidez de los acidos grasos utilizados y el del producto
obtenido. Para el rango de temperaturas analizado y para el
maximo tiempo de reaccion se obtuvo valores entre 9,64%
¥ 93,45% de conversion sin el empleo del hidrogel, y valores
entre 9,66% y 94,69% en presencia del mismo. El analisis
estadistico ANOVA estableci6 que el efecto de la tempera-
tura y del tiempo de reaccion es realmente significativo y
que el agregado del hidrogel influye significativamente en la
conversion solamente a 110°C, para un nivel de significacion
del 5%. Se concluyd que la sintesis que permite obtener un
producto apto para uso industrial, con el color y propiedades
surfactantes adecuadas, es viable técnicamente. Finalmente,
las conversiones mas altas (75%) corresponden a 3 horas de
reaccién empleando el gel y 5 horas sin el empleo del mismo,
ambos a una temperatura de 110°C.

Palabras clave: Dietanolamida, sintesis orgdnica,
dcidos grasos, Jatropha curcas, dietanolamida, hidrogel de
poliacrilamida.

OBTENCION DE BIODIESEL A PARTIR DE
ACEITE USADO EN FRITURA Y APROVECHAMIEN-
TO DEL SUDPRODUCTO GLICEROL COMO
SUSTRATO PARA PROBIOTICOS (Saccharomyces
boulardii)

Karen Patricia Martinez Jara y Manuel Jesiis Bel-
monte Pineda

Orientador: IQ Juan Daniel Rivaldi

Co Orientador: Prof. IQ Edelira Veldzquez

Resumen

Los aceites usados en fritura pueden ser vertidos
provocando serios problemas de contaminacion en reser-
vorios acuiferos, esto anadido al alto precio de los aceites
virgenes para su uso en las tecnologia de biodiesel sittian a
los aceites usados en un marco preferente para su utilizacion
en la produccion de biodiesel. Es objetivo de este trabajo
analizar el uso de aceites usados para la produccion de bio-
diesel mediante transesterificacion bdésica directa, cuando
el contenido de 4cidos grasos presentes no exceda de las
recomendaciones existentes para su utilizacion. Ademas se
estudia la mejora del proceso de produccion afiadiendo una
etapa de destilacion previa a la separacion de los productos,
cuyo objetivo es la recuperacion del alcohol utilizado en
exceso y la prolongacion del tiempo de contacto entre los
reactivos. Bajo las condiciones de trabajo se consigue un
aumento del rendimiento de un 10%. La produccién de
biodiesel a parir de materias de alto contenido lipidico
genera un gran volumen de glicerina cruda que se obtiene
como subproducto del biodiesel. La tendencia actual en la
investigacién de biodiesel va encaminada a dar una salida
rentable a este subproducto. Para ello se investigé el crec-
imiento de levaduras (Saccharomyces boulardii) en sustratos
conteniendo glicerina de biodiesel parcialmente refinada
como unica fuente de carbono, obteniéndose la mayor tasa
de crecimiento bajo las siguientes condiciones glicerol 30
gr/l, extracto de levadura 3 gr /1y a un pH de 4.5.

Palabras clave: Biodiesel, aceite usado, glicerina, pro-
biéticos, Saccharomyces boulardii.

EVALUACION DEL EFECTO DE EXTRACCION
A BAJA TEMPERATURA 10°CY 2°C EN LA OB-
TENCION DE POLVO DE STEVIOL GLICOSIDOS DE
ALTA PUREZA

Benjamin Franco Ortega, Ricardo Miranda Méndez

Orientador: IQ Ladislao Centurién

Co Orientador: Prof. IQ Edelira Veldzquez

Resumen

La busqueda de un edulcorante de consumo saludable,
que sea bajo en calorias y que reemplace a la sacarosa,
presenta a la Stevia rabaudiana, una planta originaria del
Paraguay como una excelente opcion, debido a que es un
producto natural y ofrece propiedades beneficiosas para
el organismo. Su aceptacion a nivel mundial origina que el
consumo de edulcorantes en base a Stevia esté creciendo.
Por lo que el presente trabajo de investigacion se dedicé a la
bisqueda de una metodologia adecuada para la obtencién
del polvo con alto grado de pureza y buen rendimiento y fue
realizado en 2 etapas. Se buscé primero la proporcién y el
orden de incorporacién de sulfato de aluminio, Al, (SO,),
como coagulante y Praestol como floculante polimérico
que seria utilizado para la clarificacién del extracto. Una
vez definida la primera etapa se realiz6 la obtencién del
polvo de Steviol glicosidos propiamente dicho utilizando
temperaturas de extraccién de 2°C y 10°C. La expectativa
fue obtener finalmente un polvo de mayor pureza a menor
temperatura de extraccion, con la premisa de que a menor
temperatura se extraeria menor cantidad de impurezas, las
que serfan removidas més facilmente en las siguientes etapas
de clarificacidon, adsorcidon selectiva e intercambio idnico.
Después de obtener el polvo a partir del extracto concen-
trado de steviol glicdsidos en un secadero spray, se analizo
la pureza mediante un equipo de HPLC concluyendo que
contrariamente a lo esperado, el polvo obtenido a partir de
la extraccion a 10°C posee una pureza ligeramente mayor.
Cabe resaltar que la pureza maxima obtenida fue del 81%
por lo que se recomienda realizar una seleccion de la ma-
teria prima que permita la sola utilizacion de las hojas para
la extraccion dptima del soluto de interés y asi obtener un
polvo de mayor pureza.

Palabras clave: Saludable, natural, clarificacion, steviol
glicésidos, pureza.

ESTUDIO DE LAS EMISIONES DE UN MOTOR
TIPO OTTO CON EL USO DE UNA MEZCLA HI-
DROGENO-GASOLINA

Juan Manuel Zaracho Frutos

Orientador: IQ. Michel Galeano

Co Orientador: BQ Gustavo Riveros

Resumen

En este trabajo se determino la influencia sobre las
emisiones de un motor tipo Otto al emplear una mezcla de
hidrégeno-gasolina. La variable dependiente considerada fue
la composicion de los gases emitidos por el motor luego dela
combustion. A su vez, las variables independientes analizadas
fueron la presencia/ausencia del hidrégeno y la velocidad
de rotacién del motor. Para el efecto, fue construido un
electrolizador y fue instalado en el vehiculo empleado para
la prueba, estableciendo tres condiciones de funcionamien-
to del motor: ralenti, 2000 rpm y 3000 rpm, midiendo las
emisiones del motor a esos regimenes de funcionamiento
empleando gasolina y mezcla de combustibles. La com-
posicion de los gases de combustion se determind mediante
analizadores de cuatro gases empleados para verificacién



de emisiones vehiculares. El analisis estadistico ANOVA
estableci6 que el efecto de la presencia de hidrdgeno en la
combustion de la gasolina disminuye significativamente la
cantidad de hidrocarburos emitidos a la atmdsfera a bajas
revoluciones del motor. Sin embargo, dicha disminucion deja
de ser significativa al aumentar las revoluciones. Ademas se
evidencié un aumento progresivo de la cantidad de monox-
ido de carbono en los gases de combustién con el aumento
de la revoluciones del motor. Se supone que dicho fenémeno
ocurre a consecuencia de que a mayores revoluciones, la pro-
porcién de gasolina es superior en relacion ala de hidrégeno
dentro del cilindro, por tanto la combustion no es completa
y se libera una cantidad mayor de mondxido de carbono.

Palabras clave: Hidrégeno, motor Otto, emisiones, ve-
locidad de rotacién.

EMPLEO DE LA CRISTALIZACION POR EN-
FRIAMIENTO PARA RECUPERAR AZUCAR DE
RECHAZO EN LA PRODUCCION DE AZUCAR

ORGANICA
Rocio Elizabeth Melgarejo Samaniego

Coordinadora: Prof. IQ Edelira Veldzquez

Resumen

En una industria de produccién de aztcar orgénica se
genera hasta un 9% de producto no conforme con las espe-
cificaciones técnicas, actualmente esto es catalogado como
pérdidas para la empresa, utilizaindolo eventualmente para
enriquecer el jugo mixto pobre en sacarosa, esta necesidad
solo se da en las primeras y ultimas etapas de la zafra. La
necesidad de azticar orgénica para la venta va en aumento,
desde el inicio de la produccién orgénica en el Paraguay,
todo el aztcar organico producido en el pais es comercial-
izado, incluso antes de ser producido, la demanda de aztcar
orgéanica en el exterior, aun es satisfecha por los productores
del Paraguay, siendo el pais, el considerado como el primer
productor de azicar organica a nivel mundial y hasta hoy
se constituye en el principal. En este trabajo se estudia un
mejor aprovechamiento de este material, la evaluacion
consiste en el estudio econémico financiero del Proyecto de
purificacién de azicar organica mediante la cristalizacién
por enfriamiento. Los resultados se han obtenido por los
siguientes métodos: Punto de Equilibrio, Estado de Re-
sultados y Flujo de fondos, ademas del estudio de impacto
ambiental del proyecto, mediante la matriz de Leopold. Las
alternativas estudiadas son: el reproceso del azticar organica
no conforme generada en la fabrica y el reproceso de una
cantidad mayor de azdcar orgdnica no conforme , adquirida
de otras fébricas, para satisfacer la necesidad de operar en
dos y tres turnos respectivamente. El proyecto en todas sus
alternativas, ha resultado ser un método apropiado para la
purificacion de aztcar organica, en pro a la disminucién de
las pérdidas de la empresa, siendo la mejor alternativa aquella
que opera en los 3 turnos.

Palabras clave: Aziicar orgdnica, reproceso, cristal-
izacion.

PRODUCCION DE JARABE DE AZUCAR INVER-
TIDO A PARTIR DE LA MELAZA
Jazmin Analia Maidana Larrosa, Maria Mercedes
Montalto Gaona.

Orientador: Prof. Dr. Higinio Villalba

Resumen

El creciente desarrollo de la industria de los derivados
de la cana de azucar ha hecho posible la evolucion de los
subproductos y residuos a materias primas, dejando de ser,
definitivamente, productos desechables para convertirse,
luego de su transformacion, en productos de considerable

valor econdmico; tal es el caso de las melazas, subproducto
del procesamiento tradicional de la cafia de azucar en la
produccién de sacarosa, las cuales son un material potencial-
mente valioso que durante mucho tiempo han sido utilizadas
principalmente en la alimentacion animal y para bebidas
espirituosas. Sin embargo, existen otras muchas alternativas
de empleo de estos materiales, algunas bien conocidas. Una
de tales posibilidades es la obtencion del “Jarabe de Aztcar
Invertido”. Al ser las melazas un material residual de un
conjunto de tratamientos térmicos y quimicos del jugo de
un material vegetal, como la cafia de aztcar, tienen, por
lo general, una composicion compleja de constituyentes,
algunos propios del material original y otros aparecidos
como productos de reaccion: diversos azucares, principal-
mente sacarosa, glucosa y fructosa y un gran nimero de
compuestos, organicos e inorganicos. El azucar invertido
es preparado por la hidrélisis quimica o enzimatica de la
sacarosa, presente en la melaza, en glucosa (dextrosa) y
fructosa. El término “invertido” se origina en el efecto del
instrumento, polarimetro, utilizado tradicionalmente para
analizar soluciones de sacarosa. En comparacién con la
sacarosa pura, una mezcla de glucosa y fructosa “invierte”
el plano de la luz polarizada, por lo que se conoce como
azucar invertido. La miel es un aztcar invertido natural y el
Jarabe de Azucar Invertido es fabricado artificialmente, esa
es la Unica diferencia, incluso tienen un sabor parecido y el
mismo poder anticristalizante y edulcorante.
Palabras claves: Aziicar Invertido, melazas, hidrolisis.

PERFILES EXTRUIDOS DE MADERA PLASTICA
Cynthia Arévalos Bueckert, Osvaldo Rubén Godoy
Jara.

Orientador: Prof. Dr. Higinio Vilalba

Resumen

El proposito de este proyecto de factibilidad técnica
econdmica es de proveer un analisis detallado acerca de la
extrusion de perfiles de madera plastica. El mismo presenta
una breve introduccién a los compuestos de madera plastica
y sus propiedades bésicas, asi como las operaciones unitarias
y equipamientos requeridos para su manufactura. La planta
industrial, que tendra una capacidad de extrusado de 4,8 ton/
dia de puertas y diversos perfiles de madera plastica, estard
localizada en la ciudad de Villeta y utilizard como materias
primas aserrin, polietileno de alta densidad, polipropileno
y policloruro de vinilo. El valor agregado del proceso de
produccién es de 2,63. El andlisis econdmico financiero
realizado para este proyecto arroja un valor de rentabilidad
de 109,23%, un valor actual neto (VAN) de 4.879.995 $ y una
tasa interna de retorno de (TIR) de 82,14%.

Palabras clave: Madera pldstica, extrusado, perfiles.

ESTUDIO DE LA CAPACIDAD DE RETENCION
DE PLOMO POR LA HIDROXIAPATITA OBTENIDA
DE HUESO BOVINO
Omayra Ferreiro Balbuena
Orientador: D. Sc. Magna Maria Monteiro Schaerer
Resumen
En este trabajo fue evaluada la capacidad de retencién
de plomo por la hidroxiapatita (HAp) obtenida a partir de
hueso bovino como materia prima. El proceso de obtencién
consistié en el desangrado de los huesos, llevado a cabo man-
ualmente para eliminar la materia grasa que acompana a los
mismos, luego se procedié al secado por conveccion natural
a temperatura ambiente en la intemperie, precalcinacion a
550°C, molienda utilizando molino analitico y calcinacién
a 750°C durante 6 horas; por tltimo el polvo fue tamizado
con tamices nimeros 18 y 30 de la serie ASTM, para obtener
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polvo de hidroxiapatita de granulometria en el rango de 600
a 1000 mm. La caracterizacion fisicoquimica del material fue
realizada mediante difraccion de rayos X, fluorescencia de rayos
X, espectroscopia infrarroja por transformada de Fourier y
microscopia electronica de barrido, determindndose por medio
de estas técnicas que se trata principalmente de hidroxiapatita
con la presencia de una fase de carbonato, la cual no influye en
la capacidad de captacion de plomo. La capacidad de retencién
de plomo fue evaluada por contacto y filtracion en un sistema
de tanque agitado en el que se puso en contacto por 30, 60 y 90
min. La concentracién de plomo en las soluciones filtradas fue
medida por espectrometria por absorcién atdmica, encontran-
dose que a mayor proporcion HAp/solucion de plomo, mayor
es el porcentaje de remocidn. Por otro lado, se observé que la
velocidad de remocion solo es relevante en los primeros 30
minutos de contacto y que para una misma proporcién HAp/
solucion de plomo la velocidad de remocién-dentro de los
primeros 30 min- es independiente de la concentracion inicial
de plomo en soluciones de concentracion de hasta 50 ppm Pb.
Palabras clave: Hidroxiapatita, plomo, hueso bovino

PRODUCCION DE L-LISINA Y GLUTAMATO
MONOSODICO
Criss Jackeline Alfonso Ortiz, César Andrés Penayo
Farifia

Orientador: Prof. Dr. Higinio Villalba

Resumen

La produccién de L-lisina y glutamato monosddico por
fermentacion de melaza de caia busca introducir una cultura
de aprovechamiento de los coproductos de otras industrias
(azucareras en este caso) como materia prima para nuevas
industrias no tradicionales en nuestro pais, asi como el desar-
rollo de procesos industriales biotecnoldgicos, la disminucién
de desperdicios industriales y la contaminacién generada por
ellos. Se adopto la elaboracién de ambos productos debido a
que el proceso y las tecnologias a utilizar son idénticos para
ambos. Se eligié un amplio mercado internacional debido al
pequeio mercado nacional para el GMS y la Lys. A pesar de
que luego de los andlisis y estudios realizados éste proyecto
no resulto rentable, existen modificaciones y mejoras que se
podrian realizar para un nuevo proyecto futuro que resulte
rentable, como por ejemplo modificaciones en el proceso,
recuperacion de CO, como subproducto y del metano del
tratamiento de efluentes.

Palabras clave: L-lisina, glutamato monosédico, indu-
stria azucarera.

PRODUCCION INDUSTRIAL DE PAPAINA Y
PAPAYA EN ALMIBAR
Franklin Molinas, Cynthia Irala
Orientador: Prof. Dr. Higinio Villalba

Resumen

El propésito del presente proyecto es estudiar la secuen-
cia de operaciones para la industrializacion de un recurso
natural no aprovechado en su totalidad en nuestro pais como
es la papaya, mds conocida con el nombre de mamén. La
papaina es una enzima proteolitica que ayuda a digerir las
proteinas de los alimentos, que bien merece ser industrial-
izada por la serie de beneficios que aporta a la salud y a la
industria en si. El proceso de obtencion de la papaina consiste
en la extraccion del litex mediante incisiones realizadas al
fruto, el cual es purificado a través de una serie de procesos
que implican la homogeneizacion, centrifugacion y posterior
filtrado; para luego ser secado en un secadero spray con el
fin de ser comercializado en forma de polvo blanco con
elevada pureza. De esta forma se ofrece un producto de alta
calidad acorde a las exigencias requeridas por las industrias
alimenticias y farmacéuticas. Este proceso ademas incluye
la elaboracién industrial del dulce en almibar, que permite
aprovechar en su totalidad a la fruta.

Palabras clave: Papaina, papaya, litex, pureza.

OBTENCION DE ACIDO LACTICO POR FER-
MENTACION CON LACTOBACILOS AISLADOS DE
LECHE CRUDA DE VACA EMPLEANDO LATOSUE-

RO COMO SUSTRATO
Carlos Ariel Ramirez Ledesma, Maria Belén Vega
Bareiro

Orientador: Prof. IQ. Michel Osvaldo Galeano E.

Co Orientador: Prof. 1Q: Karen Patricia Martinez Jara

Resumen

El lactosuero es un subproducto abundante obtenido
de la fabricacion del queso; su desecho a los causes hidricos
representa un contaminante debido a su alta DBO, y la
eliminacion del mismo genera una pérdida en componentes
como proteinas y lactosa que podrian ser aprovechadas para
otros fines, entre los que se pueden mencionar el empleo
en la alimentacion, aprovechamiento en la obtencién de
alcohol, acido lactico, etc. El objetivo del presente trabajo
fue establecer un método alternativo en la obtencién de
acido lactico por empleo de un pool de microorganismos
aislados de leche cruda de vaca y lactosuero como sustra-
to, obteniendo un rendimiento aceptable del 89,57%. Se
establecieron las condiciones ptimas para el maximo ren-
dimiento en produccién de 4cido lactico utilizando el medio
de fermentacién compuesto por 5,6% de lactosa, pH igual a
5,5, concentracion de inoculo de 1%, temperatura de 37°Cy
velocidad de agitacion de 150 rpm. El trabajo fue realizado
en el laboratorio del 4rea industrial y microbiologia indus-
trial de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad
Nacional de Asuncion.

Palabras clave: dcido ldctico, Lactobacillus, lactosuero,
fermentacién.
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Restimenes de los Trabajos presentados en la Cdtedra de
Pasantia de las carreras de Bioquimica y Bioquimica Clinica
de la Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional
de Asuncion en el 1 semestre de 2013.

Coordinador de Pasantia: Prof. Dra. Monserrat
Blanes Gonzilez

Valores de referencia de indices plaquetarios en
pacientes pediatricos que acuden al laboratorio del Hos-
pital Materno Infantil San Pablo de agosto a noviembre

del afio 2012.
Giménez R.*; Blanes M. **; Mora C***
* Pasante; Carrera de Bioquimica Clinica; Facultad de
Ciencias Quimicas; Universidad Nacional de Asuncion.



** Coordinadora de Pasantia, Carrera de Bioquimica
Clinica, Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional
de Asuncion.

*** Jefe de Laboratorio Hospital San Pablo, Ministerio de
Salud Publica y Bienestar Social

Resumen

El objetivo de este trabajo fue determinar valores de
referencia de indices plaquetarios en el equipo analizador
automatico hematoldgico Sysmex KX-21 Materiales y
Métodos: Estudio prospectivo, observacional, descriptivo
de corte transverso. La poblacién accesible la constituyeron
210 pacientes de ambos sexos con edades de 1 mes a 15 afos
aparentemente sanos que concurrieron al laboratorio del
Hospital Materno Infantil San Pablo entre agosto del 2012
y noviembre del 2012. Para la seleccién de los individuos
se siguieron las recomendaciones del Panel de expertos en
Teoria de los Valores de Referencia de la IFCC. Las deter-
minaciones se realizaron con el analizador hematolégico
automatico Sysmex KX-21. Resultados: Se analizé el tipo
de distribucion de los valores de los indices plaquetarios
de todos los individuos empleando el test de Kolmogorov—
Smirnov, con resultado de distribucién normal. Los valores
de referencia obtenidos para los mismos entre los percentiles
2.5% y 97.5% mostraron diferencias de valores por grupo
etario. En el nimero de plaquetas los valores de referencia
obtenidos: de 1 a 11 meses de 255.125 a 356.000 /mm?; 1-3
anos de 253.600 a 334.550 /mm?; 4-6 afios de 234.250 a
320.750 /mm?; 7- 9 afios de 212.000 a 310.000 /mm?; 10-12
anos de 210.850 a 329.000 /mm?; 13-15 afos de 183.000 a
308.125 /mm’. Para el volumen medio plaquetario expresado
en fentolitros (fL): de 1 a 11 meses de 7.98 a 10.75; 1-3 afios
de 7.88 a 9.32; 4-6 afos de 7.76 a 9.75; 7- 9 afios de 8.18 a
10.52;10-12 afios de 8.48 2 11.02; 13-15 aflos de 8.50 a 11.11.
Para el ancho de distribucion plaquetario en fentolitros (fL):
1 a 11 meses de 8.99 a 13.74; 1-3 afios de 8.80 a 12.65; 4-6
anos de9.17 a 12.58; 7- 9 afos de9.02 a 13.82; 10-12 afios de
10.00 a 13.91; 13-15 afos de 10.10 a 14.11. Conclusiones:
La determinacién de los valores de referencia de cualquier
magnitud bioquimica para ser utilizados en la clinica es
un verdadero reto, los valores obtenidos coinciden con los
rangos de referencia propuestos por Graham y Taylor con
una disminucion del numero de plaquetas y un aumento
de los valores del volumen medio plaquetario conforme
avanza la edad, es decir una correlacién negativa para las
plaquetas (R=0.5501) y una correlacién positiva para el
VMP (R=0.5522), los resultados del ancho de distribucion
de las plaquetas concuerdan con Becerra-Flores y col. con
una correlacion positiva (R =0.5207) con la edad.

Palabras clave: indices plaquetarios, pacientes pedidtri-
cos, valores de referencia

Valor prondstico de fibrindgeno en pacientes
ingresados en la Unidad Coronaria (UCO) del Instituto
de Prevision Social durante el periodo de enero a julio
del 2012.

Coronel C.”; Blanes M.”; Castillo M.™

* Pasante de Bioquimica Clinica, Facultad de Ciencias
Quimicas, Universidad Nacional de Asuncién.

** Coordinadora de Pasantia. Carrera de Bioquimica
Clinica. Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional
de Asuncion.

** Médico Cardiologo, Jefe de sala Unidad Coronaria,
IPS.

Resumen

En la préctica clinica se reconoce al fibrinégeno como
una glicoproteina que juega un papel fundamental en la

hemostasia, en la regulacion de la viscosidad sanguinea,
ademads de ser un reactante de fase aguda con activa partic-
ipacion en la funcion endotelial, trombosis e inflamacién.
Objetivo: Analizar la asociacién entre las concentraciones
plasmiticas de fibrindgeno y el desarrollo de SCA (sindrome
coronario agudo) en pacientes ingresados en la unidad
coronaria. Materiales y Métodos: Estudio retrospectivo
observacional analitico de corte transverso. Resultados y
Conclusiones: En 120 pacientes adultos sujeto del estudio,
un 68%(81/120) fueron hombres y 32%(39/120) mujeres. El
predominio de edades con eventos cardiovasculares fue de
54 a 77 anos. El 74% (88/120) de los valores de fibrindgeno
se encontraron fuera del rango establecido como normal
200-400mg/dL. E1 57%(68/120) present6 un diagndstico de
Sindrome coronario agudo (SCA), y el 43%(52/120) se vio
afectado por otras patologias no incluidas dentro de dicho
cuadro clinico. El andlisis de la poblaciéon con diagnéstico
de SCA, present6 valores de fibrinégeno de 208 a 584 mg/
dL. con un intervalo de confianza del 1% al 99% acorde a
lo hallado por Boscan A y col. Contrastando los valores de
fibrinégeno de estos pacientes con el grupo afectado con
otras patologias, mediante el andlisis estadistico ANOVA, se
ha encontrado diferencias significativas en ambos grupos,
considerando un nivel de confianza del 95%, concordante
con lo hallado por Espinoza R y col. En un 78%(54/69) los
pacientes afectados con SCA, los valores de fibrindgeno
superaron la concentraciéon de 400mg/dL, evidenciando la
existencia de una asociacioén entre concentraciones elevadas
de fibrinégeno con la enfermedad arterial coronaria, acorde
a lo referido por Moreno-Ruiz, L y col. Con estos hallazgos
se ha verificado que los valores elevados de fibrindgeno
se asocian con el desarrollo de SCA. La reducciéon de sus
concentraciones plasmaticas es ttil en el monitoreo de la
progresion de la enfermedad cardiovascular asi como de su
prevencion.

Palabras clave: Fibrinégeno, sindrome coronario agudo,
trombosis, inflamacion.

Prevalencia de valores hematologicos y de perfil
cardiaco alterados en pacientes con infarto agudo del
miocardio del Centro Médico Bautista en los afios 2010
y 2011

Giménez J.*; Blanes M.**

* Pasante, Carrera de Bioquimica Clinica, Facultad de
Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncion.

** Coordinadora de Pasantia, Carrera de Bioquimica
Clinica, Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Na-
cional de Asuncioén.

Resumen

Objetivo: Determinar la prevalencia de pardmetros de
andlisis laboratoriales de uso frecuente significativamente
alterados en pacientes con diagnostico de infarto agudo del
miocardio a fin de correlacionarlos con dicha patologia. Met-
odologia: Estudio retrospectivo, observacional, descriptivo
de corte transverso. Resultados y Conclusion: De los 90
sujetos de estudio acorde al sexo fueron 57 hombres y 33 mu-
jeres en edades entre 35 a 80 afios con diagnostico de infarto
agudo de miocardio. Se analizo las pruebas laboratoriales que
se incluyen en el hemograma (hemoglobina, hematocrito,
glébulos rojos, glébulos blancos, formula leucocitaria y re-
cuento de plaquetas), creatinina, BUN, glucosa, LDH, GOT,
CKTOTAL y CKMB. Siendo los pardmetros resaltantes de
consideracion, la hemoglobina, recuento leucocitario y la
neutrofilia. La hemoglobina tanto en hombres 53 % como
en mujeres se encuentra mayoritariamente disminuida con
respecto al valor normal. La cantidad de glébulos blancos
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se encuentran en valores normales 57% en mujeres y52% en
hombres con tendencia a estar elevados 48% en mujeres y
61% en hombres el mayor porcentaje de glébulos blancos au-
mentados se observa en hombres. En la formula leucocitaria
tanto de hombres como mujeres, la neutrofilia es marcada,
87% en mujeres y 81% en hombres, y solo 9% y 16% respec-
tivamente en valores normales. En cuanto a los valores de
creatinina, BUN, y glucosa, los pardmetros se encuentran
dentro del rango de referencia, a excepcion de la glucosa que
se encuentra elevado. Perfil Cardiaco. La LDH se encuentra
notablemente aumentada en un 90% en mujeres y en un 74%
en hombres, lo que respecta al otro porcentaje que se encuen-
tra en rangos normales 26% en hombres y 10% en mujeres
aun cuando en paciente presenta un diagnostico de IAM,
depende de la cantidad de musculo cardiaco necrosado y el
tiempo que lleva esta patologia. Lo mismo se puede decir de
los valores de CKTOTAL y CKMB son marcadores sensibles
en un 61% y 77% respectivamente en mujeres, mientras en
hombres es de 60% y 72% respectivamente, el porcentaje que
indica que el paciente presenta valores normales 40% 28%
en hombres y 39%/23% en mujeres para valores de CKtotal
y CKMB respectivamente. Conclusion: Los pacientes con
Infarto Agudo del Miocardio se visualizan los hemogramas
con ligera leucocitosis y una acentuada neutrofilia acorde
a lo expresado por Comparan-Nuiiez los otros pardmetros
hemoglobina, hematocrito contajes de glébulos rojos se
encuentran mayoritariamente dentro de los limites de ref-
erencia con tendencia a encontrarse bajo coincidente con lo
expresado por Consuegra-Sanchez. La glucosa se encuentra
mayoritariamente elevada, concordante con Mikhail Kosi-
borod donde los pacientes con glucemias superiores tras el
ingreso eran en general pacientes de mayor riesgo (menor
revascularizacion percutianea)Los pardmetros del perfil
cardiaco, LDH, GOT, CKtotal, CKMB se encuentran aumen-
tados en forma de indicador de la IAM pero no en el 100%
de los casos, debido q que en el primer anélisis tomado antes
de las 12hs estos no se encuentran en el pico maximo, por lo
que para se necesita observar detenidamente la clinica, los
estudios por imdgenes tales como electrocardiograma y/o
ecocardiograma contemplado en el protocolo del Centro
Médico Bautista.

Palabras clave: pruebas quimicas, hematologicas, infarto
agudo del miocardio.
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Resumen

Objetivo: El objetivo de este trabajo fue determinar
la incidencia de hiperbilirrubinemia por incompatibilidad
ABO enla poblacién de recién nacidos de término asistidos
en el Servicio de Neonatologia del Hospital Materno Infan-
til de Capiatd HMIC desde enero a octubre del afio 2012.
Materiales y Métodos: El disefio consistié en un estudio
retrospectivo, observacional, descriptivo de corte transver-
so. Resultados y conclusiones: De 112 pacientes de ambos
sexos asistidos en el periodo estudiado se observéd que el
86% presenta valores elevados de bilirrubina indirecta por
incompatibilidad tipo ABO y el 6.25% de los neonatos repor-

tan niveles mayores a 20 mg/dl de bilirrubina indirecta. La
frecuencia observada es mayor a la establecida por Avery GB
el cual indica que en el recién nacido a término se presenta
una frecuencia de hiperbilirrubinemia del 60-70%. En cuanto
ala edad gestacional los nacidos a término entre las entre las
37 y 38 semanas se observo una frecuencia del 20% de los
casos, aquellos nacidos entre las 39 y 40 semanas de gestacion
el 66% ylos nacidos entre 41 y 42 semanas el 13% .La mayor
frecuencia de distribucién de hiperbilirrubinemia observada
en este estudio es en aquellos nacidos entre las 39 y 40 se-
manas de gestacion siendo el 66% de los casos observados
y la menor frecuencia de hiperbilirrubinemia se observa en
aquellos nacidos a las 41-42 semanas de gestacion, siendo
solo el 15%. Jasso Gutiérrez L.indica que entre las 38 y 39
semanas de gestacion hay bajo riesgo de desarrollar hiperbil-
irrubinemia. El sexo masculino en un 60% de los casos; de los
cuales el 85% reportaron valores aumentados de bilirrubina
indirecta. El sexo femenino en un 40% de los cuales el 87%
presentan valores aumentados de bilirrubina indirecta. No se
encontr6 diferencia estadisticamente significativa en la fre-
cuencia de hiperbilirrubinemia entre los grupos masculino
y femenino lo cual coincide con lo observado por Alvarez de
Angelosante Correspondiente al peso se registraron 24% de
recién nacidos con incompatibilidad ABO y bajo peso (2000-
3000g) y 76% con incompatibilidad ABO y peso normal
(3000-4000g). Jasso Gutiérrez L. establece que el bajo peso
es un factor de riesgo de presentar valores aumentados de
bilirrubina indirecta lo cual no es manifestado en nuestro
estudio. Conforme al grupo sanguineo los resultados obteni-
dos fueron: E172% de los casos presentaron incompatibilidad
de tipo O-A, el 26% presentaron incompatibilidad tipo O-B
y solo el 2% de los casos presentaron incompatibilidad tipo
O-AB. En el estudio realizado por Alvarez de Angelosante
y col. la incompatibilidad tipo O-B es la mas frecuente
seguido de la incompatibilidad de tipo O-A y por ultimo la
incompatibilidad tipo O-AB. La incidencia de ictericia por
incompatibilidad ABO registrada en el periodo estudiado es
de 11:1000 nacidos vivos. En el estudio realizado por Alvarez
de Angelosantey colaboradores la incidencia observada es
de 8:1000 nacidos vivos. En cuanto al tipo de parto, todos
los de tipo vaginal registraron valores aumentados de bilir-
rubina indirecta y solo un 18 % de los partos por cesarea se
reportaron con valores normales de bilirrubina indirecta.
En este estudio realizado e tipo vaginal es considerado un
factor de riesgo asociado al desarrollo de hiperbilirrubinemia
por incompatibilidad sanguinea feto-materna del tipo ABO
lo cual coincide con lo establecido por Jasso Gutiérrez L.
Palabras clave: bilirrubina, grupos sanguineos, ictericia.
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Resumen

El agua potable no ocasiona ningtin riesgo significativo
para la salud cuando se consume durante toda una vida,
y es adecuada para todos los usos domésticos habituales.



En el Paraguay los niveles de cobertura de agua potable
son bajos (42%). Solo el 7% de la poblacion cuenta con
servicio de sistemas de alcantarillado. El abastecimiento
de agua en el interior del Paraguay es predominantemente
de fuentes subterraneas. Los Requisitos Microbioldgicos
para Agua Potable estdn dados por la Norma Paraguaya
NP 24 001 80. Objetivo: Evaluar la calidad bacteriologica
de 192 muestras de aguas destinadas al consumo humano
analizadas en el laboratorio de Microbiologia de la Facultad
de Ciencias Quimicas de Noviembre del 2010 a Octubre del
2012. Materiales y métodos: El tipo de estudio realizado fue
observacional, retrospectivo, descriptivo de corte transverso.
Resultados y Conclusiones: Se clasificaron las muestras
en Aguas Tratadas (AT) y No Tratadas (ANT) para poder
contrastar los resultados con lo establecido en la NP 24 001
80. De 192 muestras, 38% fueron analizadas para Bacterias
Totales. 64% muestras de AT y 60% de ANT se encontraban
dentro de los niveles aceptados, mientras que la Muestra sin
Descripcion sobrepasaba los limites para AT y ANT. 100% de
las muestras fueron analizadas para Coliformes Totales (CT),
por Filtraciéon de Membrana (FM) o Tubos Mdltiples (TM).
Cumplieron con los requisitos para AT un 69% y para ANT
un 53%. La Muestra sin Descripcion cumplia con lo exigido
para AT y ANT. Segun Ortiz T., las aguas subterraneas del

Acuifero Patifio (que se extraen por medio de pozos) son
aptas para consumo humano desde el punto de vista bac-
teriologico (CT y CF). 31% de de ANT analizadas por TM,
especialmente las de Pozos Abiertos, presentaban CT en
concentraciones muy elevadas. Se podria decir que la fuente
subterranea de la cual provienen se encuentra contaminada,
o bien que los Pozos Abiertos se encuentran expuestos a
coliformes del entorno. Un 97% del total de muestras fue
analizado para Coliformes Fecales (CF). Muestras de ANT
presentaron valores por encima del limite, en concordancia
a lo observado para CT. 19% del total de muestras se anal-
izaron para Escherichia coli, el cual no fue detectado en
ningun caso, por lo que podria decirse que no presentarian
contaminacién proveniente de excretas o aguas negras. De
las 192 muestras se declararon 100 Potables y 92 No Potables
segiin NP 24 001 80 (Mayo/2001). Quedarian, segtin la Sexta
Edicién (Octubre/2011), 109 Potables y 83 No Potables, por
incremento del limite aceptable de Aerobios Mesdfilos. Se
recomendaria a personas que presenten imnunodepresion
cuidados y precauciones adicionales debido a su mayor
sensibilidad a microorganismos.

Palabras clave: agua potable, calidad microbiolégica,
coliformes totales, coliformes fecales, aerobios mesdfilos, E. coli.
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Resumen

En el presente trabajo se realiz6 un anélisis fitoquimico
preliminar a partir del extracto etanélico en frio y en caliente
de raiz de Commelina platyphylla (Santa Lucia moroti),
halldndose en los mismos esteroides y triterpenoides libres.
Seguidamente se procedié a la evaluacion de la actividad
antimicrobiana por método de difusién en placa de agar
frente a Bacillus subtilis, Escherichia coli, Staphylococcus
aureus, Enterococcus faecalis, Klebsiella pneumoniae y Can-
dida albicans, empledndose como controles a Amoxicilinay
Gentamicina. Se demostr6 que el extracto en frio produce
inhibicién del crecimiento de B. subtilis y E. coli, ademas se
observé que el extracto en caliente inhibi6 a B. subtilis y C.
albicans. Finalmente los extractos fueron analizados medi-
ante Cromatografia Liquida de Alta Resolucién con detector

de arreglo de diodos (HPLC/DAD) registrandose en ambos
extractos un total de 32 compuestos, suponiéndose que son
de naturaleza aromatica, ya que absorbieron a 254 nm. De
igual manera fue realizada una Cromatografia Gaseosa acop-
lada a Espectrometria de Masas (GC/MS) encontrandose un
total de 42 compuestos voldtiles presentes entre los cuales se
identificaron hidrocarburos, acidos grasos con sus ésteres, y
alcoholes de elevada masa molar.

Palabras clave: Andlisis fitoquimico preliminar, Com-
melina platyphylla, antimicrobiano.
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Resumen

Los productos con actividad antimicrobiana, como es
el caso de los antisépticos de uso general, deben cumplir con
ciertos requisitos de calidad en cuanto a parametros microbi-
oldgicos y fisicoquimicos para considerarse aptos para su uso.
Sobre todo es importante que demuestren ser efectivos frente a
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microorganismos, por lo tanto se requiere una evaluacion de los
mismos de manera de verificar su actividad. Existen normativas
que establecen los requisitos y condiciones que deben cumplir
los productos antes mencionados, sobre todo en cuanto a
requerimientos microbioldgicos, y existen diversos métodos
basados en normas internacionales que pueden ser utilizados
para evaluar a los productos antisépticos. El presente trabajo
tiene como objetivo evaluar de forma preliminar la actividad
antiséptica de muestras de alcohol en gel de manera a verificar
la efectividad de los productos ensayados frente a microorgan-
ismos como pardmetro de calidad. La metodologia empleada
para el propdsito del estudio consistié en la aplicacion del
método de dilucién - neutralizacién, un ensayo que establece
los minimos requisitos para verificar si un producto es efectivo
como agente antimicrobiano. El estudio arrojo resultados que
permiten verificar la efectividad en condiciones generales de las
muestras de alcohol en gel ensayadas, a partir de la observacion
de la presencia o ausencia de crecimiento microbiano luego
del contacto de los productos con suspensiones bacterianas
de ensayo por un tiempo de 15 minutos. En conclusion, la
realizacion de este tipo de estudios permite determinar la efec-
tividad de los antisépticos, evaluando su actividad antiséptica
basica, de manera a tener un parametro de calidad basado en
el cumplimiento de requerimientos microbioldgicos.

Palabras clave: antisépticos, método de dilucion — neu-
tralizacion, alcohol en gel, suspensiones bacterianas de ensayo,
actividad antiséptica bdsica.
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Resumen

En este trabajo se propone realizar un método de en-
sayo alternativo in vitro para analizar a los comprimidos de
desintegracion oral (Orally Desintegrating Tablets - ODTs)
al de la prueba de desintegracion de la Farmacopea de los
Estados Unidos (USP) que simulen las condiciones fisioldgi-
cas de la boca. Para ello se adapt6 el método denominado
Prueba de humectacién simulada (Simulated Wetting Test-
SWT) seguin los materiales disponibles cumpliendo con las
especificaciones experimentales del mismo. Se analizaron
cuatro grupos de seis comprimidos de rapida desintegracion
oral cada uno con diferente principio activo y concentracion
para los cuales se midio el tiempo de humectacién o desin-
tegracion de los ODTS, el cual no debe ser mayor a los 30
segundos. Los resultados obtenidos indican valores mas
representativos del tiempo de desintegracion o humectacion
delos ODTs en la boca que el método de desintegracion de
la USP, siempre menor a 30 segundos. Ademas se encontrd
que larelacion entre el peso y el tiempo de desintegracion de
los comprimidos son directamente proporcionales.

Palabras clave: desintegracion, prueba de humectacion
simulada, comprimidos de desintegracion oral.
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Resumen

La calidad de un producto farmacéutico debe estar
completamente probada, esto para cumplir con las exigen-
cias de las autoridades sanitarias y sobre todo por brindar
un producto verdaderamente eficaz a la poblacién; por ello,
la industria farmacéutica se ha preocupado de implementar
metodologias que intenten garantizarla. Es asi, que la cali-
ficacién de un equipo paso previo a la validacion se hace
indispensable para el aseguramiento de la calidad de los
medicamentos. El presente trabajo consistié en colaborar
con ese fin, desarrollando un Protocolo de Calificacion del
Friabilometro Avic perteneciente a la Industria Quimica
Farmacéutica del lugar de pasantia cuya planta industrial se
encuentra en Ypané-Paraguay. Se recabé informacion bib-
liogréfica y manuales sobre el equipo elegido para elaborar
el documento pertinente. La calificacién de equipos, tiene
como objetivo asegurar que el Friabilometro es adecuado
para la labor que realiza, que su instalacién y su operacion
ocurren de acuerdo a los requisitos entregados por el fab-
ricante bajo condiciones de seguridad y que el desempefio
del equipo es 6ptimo.

Palabras clave: protocolo, calificacion, BMP, validacién.

ELABORACION DEL PROTOCOLO DE VALI-
DACION DE LIMPIEZA DE EQUIPOS UTILIZADOS
EN EL PROCESO DE MANUFACTURA DE COM-
PRIMIDOS DE FUROSEMIDA

Maria Del Carmen Cardozo Romero '

Asesores: Farm. Sonia Fretes , Q. E. Emilio Benitez 3.,
Farm. Maria Gloria Domenech *.

! Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacion
Industrial.

2 Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas de la
Universidad Nacional.

3 Asistente encargado de validaciones del Dpto. de Ga-
rantia de Calidad del Laboratorio de Productos Eticos CEISA.

* Coordinadora de Prdctica Profesional de Farmacia
Orientaciones Asistencial e Industrial UN.A.

Resumen

Con el presente estudio de validacién de limpieza se
definieron los requisitos y el criterio de aceptacion de los
equipos del drea de produccion utilizados en el proceso de
manufactura de Comprimidos de Furosemida 40mg, con la
finalidad de asegurar la calidad del producto elaborado en
dicho establecimiento, cumpliendo de esta manera con las
disposiciones de las autoridades sanitarias y brindando ala po-
blacién un medicamento que sea estable, seguro y eficaz. Para
lograr este objetivo, se elabord una metodologia de trabajo,
seleccionando el método analitico apropiado, se establecieron
los criterios de aceptacion y se escribi6 un protocolo de vali-
dacidn, que constituy6 la herramienta fundamental de trabajo.



El presente documento abarca desde las instalaciones, equipos
que se deben validar; el formato de la documentacion a utilizar
y el cronograma delas actividades allevar a cabo ylos reportes
finales. El presente Protocolo de Validacion de Limpieza se
disend a partir de los requisitos contenidos en los Informes
Técnicos de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS) sobre
las Buenas Practicas de Manufactura y las documentaciones
requeridas GMP, ademas de los documentos de la Convencién
de Inspecciones Farmacéuticas (PIC’S) y ANVISA.

Palabras clave: validacion, validacién de limpieza,
comprimidos de furosemida, equipos.
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Resumen

El trabajo propone el desarrollo de un fitoterdpico
como adelgazante en forma de caramelo. Los caramelos son
preparaciones sdlidas destinadas a consumirse disolviéndose
o disgregandose lentamente en la boca, para obtener general-
mente, una accion sistémica o local en la boca o garganta.
Contienen uno o mds Principios Activos, generalmente en
una base aromatizada y con gran proporcion de aztcar. Su
tamano y morfologia es variable, con pesos que oscilan entre
1y 4,5 gramos. Su preparacion requiere temperatura eleva-
da. El desarrollo conlleva a controles para la obtencion del
caramelo con caracteres organolépticos deseados, de color,
olor, sabor y textura, como su pH y peso promedio de los
caramelos, con las drogas vegetales seleccionadas.

Palabras clave: fitoterdpico, Cynara scolymus, Garcinia
cambogia.
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Resumen

La validacion de los procesos de limpieza de los equipos
de produccién actualmente adquirieron bastante importancia,
debido a las exigencias por parte de los organismos regula-
dores de las Buenas Practicas de Produccién. La metodologia
empleada para la elaboracion de este protocolo de validacion

de limpieza es descriptiva, prospectiva; con el fin de tener
documentado los pasos a seguir para lograr la limpieza eficaz
del reactor deliquidos, ya que este no debe representar ningtin
riesgo para los productos que en €l se elaboren y asi evitar
la contaminacién cruzada de tal manera a garantizar que el
producto elaborado es apto para su comercializacion.

Palabras clave: validacién, procesos, equipos, protocolo
de validacién de limpieza, contaminacion cruzada.
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Resumen

Este trabajo tiene como propuesta el desarrollo de una
crema humectante para bebés, una forma farmacéutica
semisolida, destinadas a su aplicacién sobre la piel de nifios
de 8 meses en adelante, debido a la incorporacién de fragan-
cias a la formulacién, utilizando como agente humectante
la glicerina. El desarrollo de esta formulacién tiene como
finalidad a nivel industrial, la de incursionar en la rama de la
cosmética e ir incorporando opciones para los consumidores
de estos productos, lanzando al mercado productos nacionales
de calidad, con un costo mds accesible. Los pasos a seguir para
el desarrollo de una formulacién como la propuesta maneja
principios basicos de partida que serdn expuestos en este
trabajo, ya que son puntos criticos para que la formulacién
cumpla con la finalidad para la cual es disefiada. Se realizaron
controles de calidad tales como los fisicoquimicos; aspecto,
color olor, pH, densidad, ademas del control de estabilidad de
la emulsion del TO (muestra inicial), de la 1ra muestra: alos 1
mes, segunda muestra: 2 meses, tercera muestra: 3 meses, las
muestras fueron sometidas a temperatura de 40°C en camara
de estabilidad, obteniéndose resultados aceptables con relacién
a los parametros de referencia, medidos en la competencia.

Palabras clave: crema, humectante, estabilidad, com-
petencia, desarrollo, pardmetros, control de calidad, puntos
criticos, consumidores, glicerina.

PROTOCOLO DE CALIFICACION: DISOLUTOR
HANSON SR 8 PLUS
Gloria Carolina Delgado Decoud’
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Resumen

En el presente trabajo se ha elaborado el Protocolo de Cal-
ificacién del Disolutor Hanson SR 8 Plus, de modo a proporcio-
nar una informacion documentada para futuras calificaciones.
Dentro del protocolo los items calificados fueron: calificacién
de la instalacion (IQ), calificacion de la operaciéon (OQ), califi-
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cacién dela performance (PQ). Para el desarrollo de este trabajo
se utilizaron tabletas USP (lotes preestablecidos) y, patrones de
referencia tanto de Acido Salicilico como de Prednisona. Este
trabajo fue elaborado en base al informe N° 957 de la Organi-
zacion Mundial de la Salud (OMS) sobre Buenas Précticas de
la OMS para Laboratorios de control de calidad de productos
farmacéuticos, las ISO 9001 y 17025. Como asi también el Test
de Verificacién de Performance para Disolucion de Tabletas
para Paletas y Canastos, Método USP 33, Ensayo <711>. Se
identificaron los métodos a utilizar, como asi también los puntos
criticos a tener en cuenta durante la calificacion del equipo.

Palabras clave: protocolo de calificacién, calificacién de
la instalacion, calificacién de la operacion, calificacion de la
performance.
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TECNICA DE GESTION DE INVENTARIO EN DE-
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Resumen

El presente trabajo pretende implementar a la curva
ABC como una técnica para la gestién de inventarios en el
deposito de materias primas e insumos en un laboratorio
de produccién de productos farmacéuticos. La metodologia
aplicada se base en la curva ABC que clasifica a los articulos
de acuerdo a su valor econdmico en el inventario, mediante el
cual se obtendran tres grupos el A, el By el C. En el grupo A
se clasificaron a aquellos articulos cuyo valor equivale al 80%
del inventario; en grupo B alos que representan el 15% y en el
Calos que representan un 5%. En el grupo A se agruparon
solo el 20% de los articulos, en el B 30% de los articulos y
por ultimo en el C 50% de los articulos. Haciendo posible
un control mas intensivo en el grupo A, un control medio
en el B y un control regular en el grupo C. Asi haciendo un
buen control de inventario del grupo A aseguramos haber
controlado un 80% del valor total del inventario.

Palabras clave: inventario, stock, Curva ABC.
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Resumen

El Sistema Analisis de Riesgo y Control de puntos criticos
HACCP es una herramienta sistematica, proactiva y preventiva
que garantiza la calidad, la seguridad yla fiabilidad de un pro-
ducto, por medio del empleo de principios técnicos y cientifi-
cos para el analisis, la evaluacion, la prevencion y el control de
los riesgos. El objetivo trazado en este trabajo fue disefiar un
procedimiento para el Analisis de Riesgo y Control de Puntos
Criticos en la elaboracion de Sélidos Orales apuntando a la
mejora continua y reforzar las recomendaciones de las Buenas
Practicas de Manufactura orientadas a asegurar la elaboracion
uniforme y controlada y a disminuir los riesgos inherentes ala
produccion farmacéutica que no puedan prevenirse completa-
mente ni ser controlados mediante el analisis de los productos
terminados. El método utilizado fue el estudio tedrico en base
a datos bibliograficos, para la aplicacion de los siete principios
del Sistema HACCP en el proceso de elaboracion de Sélidos
Orales El resultado obtenido fue el disefio de un procedimien-
to para la Aplicacion del Sistema HACCCP en la Elaboracién
de los Solidos Orales, los formatos de registros propuestos,
derivados de su disefo y aplicacion, serviran como base en
la fase de implementacién en la Industria farmacéutica, para
realizar una efectiva monitorizacion y verificacién del sistema,
facilitando el manejo posterior de los datos.

Palabras clave: HACCR sélidos orales, buenas prdcticas
de manufactura, calidad, control.
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Resumen

El objetivo de este trabajo consiste en validar el pro-
ceso de llenado aséptico en el drea estéril de inyectables del
Laboratorio Indufar CISA, con el fin de poner en manifie-
sto las condiciones de esterilidad del area, garantizando el
cumplimiento de la GMP. El método utilizado es descrip-
tivo analitico prospectivo y de corte longitudinal. Para la
poblacién de muestra se tomaron las especificaciones de
la GMP, un tamaiio de lote de 3500 unidades (ampollas de
vidrio incoloras de 10 mL donde fueron fraccionadas las
soluciones de medio de cultivo), procediéndose luego al
lavado, despirogenado de ampollas, elaboracién y filtracién
de la solucion de medio de cultivo, fraccionamiento y acondi-
cionamiento de ampollas, incubacidn e inspeccién visual de
las mismas. Los resultados microbioldgicos obtenidos dem-
uestran que el ensayo de simulacién del proceso de llenado
aséptico se considera validado ya que se obtuvo 0,00 % de
ampollas contaminadas, que se considera 6ptimo dentro del
criterio de aceptacion establecido (no mas del 0,1 % del total
de las ampollas analizadas resulte contaminada).

Palabras clave: proceso de llenado aséptico (media fill),
validacion de procesos, drea estéril, GMP.
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Resumen

Los comprimidos de liberacién rapida (ODT) son
formas sélidas de dosificacion que contienen medicamento
y sustancias que se desintegran rapidamente, generalmente
en cuestion de segundos, cuando se coloca sobre la lengua.
La biodisponibilidad del firmaco se incrementa puesto que
la absorcion del farmaco se da en la cavidad oral; el paso al
torrente sanguineo mediante la alta irrigacion en la cavidad
de la boca, es un medio de rapida absorcién de los medica-
mentos y producir efectos rapidos. El objetivo del presente
trabajo es realizar el desarrollo de comprimidos de liberacién
répida basado en la busqueda bibliogréfica de formulaciones
existentes, caracteristicas de las materias primas a emplear,
con un mejor desempeiio y la aplicacion de tecnologias para
la elaboracion de los comprimidos y posterior evaluaciéon de
ciertos pardametros fisicoquimicos que permitan seleccionar
entre las formulaciones ensayadas aquella con mejor atributo.
Se obtuvo como resultado que el agente de desintegracion
con mejor comportamiento es la Crospovidona en una
concentracion efectiva de 7% basado en la evaluacion de las
caracteristicas de las diferentes formulaciones.

Palabras clave. biodisponibilidad, comprimidos de lib-
eracién rdpida, desintegracion, crospovidona.

PRUEBA DE EFICACIA ANTIMICROBIANA APLICA-
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Resumen

Este trabajo propone evaluar la eficacia antimicrobiana
del nuevo sistema conservante de una forma farmacéutica
liquida oral como lo es el jarabe de ambroxol clorhidrato.
Se busca que la accion eficaz del sistema conservante sea
bacteriostatica y no bactericida. La concentracién de los
conservantes que se indique como eficaz debe ser inferior al
nivel que pueda resultar daiino para los seres humanos. La
metodologfa utilizada es la inoculacién en cepas de Pseudo-
monas aeruginosa, Staphylococcus aureus, Escherichia coli,

Candida albicans, y Aspergillus brasiliensis. al producto y el
control sucesivo de crecimiento microbiano en los mismos
durante 28 dias mediante el recuento en placas. El criterio de
eficacia antimicrobiana se cumple si en las bacterias (Pseudo-
monas aeruginosa, Staphylococcus aureus, Escherichia coli) a
los 14 dias se obtiene una reduccion logaritmica de no menos
1,0 del recuento inicial; y alos 28 dias ningun incremento del
recuento de los 14 dias. Para hongos y levaduras (Candida
albicans y Aspergillus brasiliensis) el criterio es ningtn in-
cremento a los 14 y 28 dias. Se elige como mejor formulacién
a la ensayada en la prueba 2 (pH: 4,5-5,0), porque ademas
de que el efecto es bacteriostitico, el intervalo de pH es el
mas apto para la estabilidad del principio activo y a mayores
intervalos de pH existe el riesgo de proliferacién microbiana,
ya pH bajos existe el riego de obtener una accién bactericida.

Palabras clave: eficacia antimicrobiana, sistema conser-
vante, bacteriostdtico, jarabe.
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Resumen

La Farmacovigilancia es la ciencia y las actividades rel-
ativas a la deteccion, evaluacion, comprension y prevencion
de los efectos adversos de los medicamentos o cualquier otro
problema relacionado con ellos. El objetivo del trabajo fue
implementar un programa piloto de Farmacovigilancia para
anestésicos en el area de Gineco-obstetricia y Pediatria del
Hospital de Clinicas de San Lorenzo. El método empleado fue
observacional descriptivo de corte transverso y fue realizado
en el mes de octubre de 2012 mediante la capacitacién al per-
sonal de salud acerca dela Farmacovigilancia y la recoleccion
de fichas de pacientes que fueron sometidos a procedimientos
quirdrgicos programados en los servicios del estudio, utilizan-
do las fichas de reportes de RAM propuesto por el MSPyBS.
Como resultado se notificaron la aparicién de 6 casos de
efectos adversos causados por anestésicos, y su posterior
seguimiento a dichos medicamentos y asi contribuir a la labor
del personal médico en vista a mejorar la seguridad y calidad
de atencidn al paciente. Las sospechas de RAM reportadas
con mayor frecuencia durante el estudio fueron: vémitos,
prurito y depresion respiratoria. La implementacién de la
Farmacovigilancia con anestésicos fue de mucha importancia
afin de capacitar a los profesionales e impulsar la notificaciéon
de sospecha de RAM de los anestésicos utilizados.

Palabras lave: farmacovigilancia, seguridad, anestésicos.
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Resumen
Los errores de medicacion son cualquier incidente pre-
venible que puede causar dafio al paciente o dar lugar a una
utilizacion inapropiada de los medicamentos. El objetivo de
este trabajo fue evaluar los errores de prescripcion mas fre-
cuentes observados en las recetas de pacientes ambulatorios
ingresados a la Farmacia Interna de un centro asistencial
publico y con ello proponer medidas preventivas para mini-
mizar el riesgo de errores de medicacion (EM). Es un estudio
de corte transversal, que consiste en las revisiones diarias de
recetas ambulatorias del mes de febrero hasta el mes de julio
del 2012, recopiladas en la Farmacia Interna y registrando los
datos en planillas segtin errores encontrados en cada receta. Se
revisaron 438 recetas, la toma de muestra se realiz6 segun la
férmula para calcular tamafio de muestra mediante muestreo
probabilistico para estudios observacionales. Los errores de
prescripcion mas frecuentes encontrados en las recetas fueron
la ausencia de la especificacion de la dosis del principio activo
(32%) v de la presentacién de medicamentos (23,5%). En
cuanto a los requisitos exigidos por el MSP y BS, la falta del
numero de ficha del paciente fue el error prevalente (40,6%).
Considerando los resultados, se propone como estrategia para
evitar este tipo de error, establecer un programa de gestion de
riesgos en los hospitales, ademas, se podrian implementar nue-
vas tecnologfas de informacién y comunicacion que faciliten
la prescripcion y uso seguro del medicamento.

Palabras clave: errores de medicacién, errores en la

prescripcién, estrategias de prevencion, nuevas tecnologias.
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Resumen

Un sistema de suministro eficiente garantiza la disponib-

ilidad y accesibilidad continua de medicamentos esenciales

coherentes con las necesidades del sistema de salud publica,
focalizando enlos problemas de salud prevalente y maximizando
los recursos disponibles. El objetivo de este trabajo fue el disefio
de un manual de almacenamiento y distribucion de los medica-
mentos en la Farmacia Interna del Hospital Central delas FEAA,
obteniendo como resultado un manual que contiene los proced-
imientos para el almacenamiento y distribucion de medicamen-
tos con el fin de garantizar la calidad de los medicamentos y el

servicio prestado a los pacientes. Se espera que este documento
fortalezca y facilite la operatividad de los procesos, estableciendo
claramente las directrices referentes a infraestructura, manejo de
documentacién, normas para el personal, entre otros, con el fin
de proporcionar calidad y seguridad del medicamento desde su
almacenamiento hasta su posterior distribucion.

Palabras clave: almacenamiento; distribucién; calidad;
seguridad
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RESUMEN
Los Radiofdrmacos constituyen un grupo de medica-
mentos especiales dentro de los medicamentos de uso
humano, que presentan dos caracteristicas diferenciales; su
caracter radiactivo y la exigencia, en la mayoria de los casos,
de someterlos a un proceso de preparacion antes de su usol.
Enlaactualidad son casi més de 100 radiofdrmacos utilizados
anivel mundial. La Medicina Nuclear por su parte dispone de
diversos procedimientos aplicables en el estudio de pacientes
con patologias diversas, procesos inflamatorios, infecciosos,
terapias para el dolor, deteccion de células oncolégicas,
entre otros. A diferencia de los métodos radioldgicos, que
permiten observar imagenes de alta resolucion sobre los cam-
bios anatomopatoldgicos, las técnicas SPECT (Tomografia
Computarizada de Emisién de Foton Unico), expresan una
informacién morfo-funcional basada en los cambios bio-
quimicos y en la fisiopatologia de la enfermedad. Diversos
documentos a nivel mundial expresan el rapido avance de
dicha Ciencia, sin antes mencionar la deficiencia en cantidad
de profesionales destinados a ésta Area, también resaltan la
importancia de contar con protocolos estandarizados para un
rigoroso y estricto control de los radiofdrmacos antes de ser
utilizados2. En esta memoria se presenta recomendaciones
técnicas - cientificas basadas en documentos y experiencias,
para la realizacion de estudios de centellografia dsea para la
deteccion de tumores dseos primarios, debido a que en nues-
tro pafs atin no contamos con normativas propias, unidades
de Radiofarmacia, quedando por desafio la implementacién
de dicho protocolo y la extrapolacion para las innumerables
aplicaciones patoldgicas en donde los mismos pueden ser
utilizados los Radiofdrmacos en conjunto con los centros de
Medicina Nuclear. Este documento debe ser tomado como
una referencia, no como un hecho y debe ser criteriosamente
discutido ante un comité de Expertos para su posterior cor-
reccion y adaptacion a los centros de Diagndstico Nacional.
Palabras clave: radiofdrmacos, centellografia, metdstasis
dseas.
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Resumen

La Farmacovigilancia se define como la ciencia y las
actividades relativas a la deteccion, evaluacion, comprension
y prevencion de los efectos adversos de los medicamentos o
cualquier otro problema relacionado con ellos. Este campo de
actividad también incluye recientemente a las plantas medici-
nales y fitoterdpicos como elemento de observacion y estudio.
El objetivo principal del trabajo presentado fue el disefio de
un “Manual de Farmacovigilancia Hospitalaria’, a modo de
promover dicha actividad a nivel Hospitalario y de este modo
contribuir al mejoramiento de los Sistemas de Informacién
sobre medicamentos. Dicho trabajo, fue realizado mediante
un método observacional de corte trasverso utilizando bib-
liografia y bases de datos en formato PDF disponibles en
internet. El control de la seguridad de los medicamentos de
uso corriente debe ser parte integrante de la préctica clinica.
En la medida en que el personal salud estd informado de los
principios de la farmacovigilancia y ejerce su labor de acuerdo
con ellos, tiene gran incidencia en la calidad de la atencién
sanitaria, de ahi la importancia del trabajo propuesto, ya
que, el Manual presentado retine de manera breve y clara
los procedimientos a ser aplicados en el Sistema de Farma-
covigilancia Hospitalaria, a modo a servir de guia practica a
los profesionales de salud que forman parte de la institucion.

Palabras clave: farmacovigilancia, medicamento, efica-
cia, seguridad, manual.

EVALUACION DEL USO RACIONAL DE DAB-
IGATRAN ETEXILATO EN COMPRIMIDOS EN EL
CENTRO DE EMERGENCIAS MEDICAS

Ana Belén Gavildn Saccarello '

Asesoras: Farm. Carmen Buzarquis > QF. Ana Maria
Gaona > QF Gloria Aponte de Franco* Farm. Maria Gloria
Domenech®

L Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacion Asistencial
Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas - Univer-
sidad Nacional.

Jefa del Area de Farmacia del Centro de Emergencias
Meédicas.

Quimica Farmaceitica del Centro de Emergencias Médicas.
Coordinadora de Prdctica Profesional de Farmacia Asis-
tencial e Industrial UNA.

Resumen

Con este trabajo se pretende investigar el uso racional de
los medicamentos condicionada por la medicacion apropiada
a cada paciente de acuerdo a sus necesidades clinicas, la dosis
requerida por el periodo de tiempo adecuado y a un costo ac-
cesible para el paciente y el Estado. Con este trabajo se quiere
dar a conocer el Uso Racional de Medicamentos enfocando la
atencion en el Dabigatran etexilato en comprimido, de uso en
cirugias de remplazo de cadera y de rodillas utilizados en el
Centro de Emergencias Médicas, evaluando que los casos en
los cuales fueron prescriptos sean los correctos de acuerdo a
la informaci6n bibliografica, ya que este medicamento al no
ser recetado correctamente, ponen en riesgo al paciente de
reacciones adversas inherentes al principio activo y genera
un gasto innecesario al sistema de salud, pudiendo utilizar
esa misma cantidad de dinero en la compra de otros medica-
mentos que son utilizados con mayor frecuencia, ayudando
de esta manera a lograr mayor seguridad del paciente y una
mejor administracién de los fondos destinados a la salud.

Palabras clave: dabigatrdn, anticoagulante, comprimi-
dos, prescripcion
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DESARROLLO DE UNA CREMA CORPORAL CON
EFECTO ANTIESTRIAS A BASE DE EXTRACTOS DE
ALOE VERA, CALENDULA Y ROMERO

Katia Noelia Barrios .

Asesoras: Dra. Gladys Lugo ?, Q. E Alicia Chamorro °,

Farm. Maria Gloria Domenech *
I Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacion Asis-

tencial.
Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Uni-
versidad Nacional.
Directora Técnica de la Farmacia de Preparados Magis-
trales Catedral S.A.
Coordinadora de Prdctica Profesional de Farmacia Ori-
entaciones Asistencial e Industrial UN.A.
Resumen
El Aloe vera (Aloe barbadensis. M) es una planta nativa
de la regién mediterrdnea, posee varios usos farmacoldgicos
como son cicatrizante, antiinflamatorio, antitumoral y anti-
ulcerosa. La planta de Caléndula officinalis L. es cultivada en
todo el mundo, muy utilizada en la preparacién de productos
farmacéuticos y cosméticos por sus propiedades cicatrizante,
antiinflamatorio, antibacteriano y tranquilizante. En tanto
que el Romero (Rosmarinus officinalis L.) es una planta
aromatica originaria del mediterrdneo muy apreciada por
sus propiedades farmacoldgicas como, antiinflamatorio,
antimicrobiano, antioxidante y rubefaciente. Se llevé a cabo
el disefio de formulacion de una crema con los extractos de
éstas plantas medicinales, para ello se efectud la caracter-
izacién organoléptica y fisica de los extractos y se realiz6
el control de calidad del producto terminado. Se obtuvo
una crema antiestrias que present6 adecuadas propiedades
organolépticas, fisicas y de estabilidad fisica. Se requiere
de ensayos mas especificos para comprobar la actividad
terapéutica del producto obtenido.

Palabras clave: estrias, extractos de aloe vera, caléndula
y romero, fitocosmético.

EVALUACION DE UN PROGRAMA PILOTO DE
ATENCION FARMACEUTICA PARA LA DETECCION
Y SEGUIMIENTO A PACIENTES CON HIPERTEN-
SION ARTERIAL

Rosarito Maria de la Paz Paredes Carballo '
Asesoras: Dra. Zully Vera?, Dra. Gladys Lugo 3, Farm.
Mabel Maidana *, Farm. Maria Gloria Domenech R.
1. Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacién
Asistencial.
2. Coordinadora del Centro de Informacién de Medica-
mentos.
3. Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Uni-
versidad Nacional de Asuncion.
4. Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas - Univer-
sidad Nacional de Asuncién.
s. Coordinadora de Prdctica Profesional de la carrera de
Farmacia Asistencial e Industrial UNA.
Resumen
La Atencion Farmacéutica es el ejercicio profesional que
implica detectar, resolver y prevenir problemas relacionados
con los medicamentos mediante la interaccion entre el far-
macéutico y el paciente. El objetivo general de éste trabajo es
evaluar mediante un estudio cuasi experimental un Programa
Piloto de Atencion Farmacéutica para la deteccion y el segui-
miento a pacientes hipertensos, que acuden a la Farmacia
Unafarma de la FCQ-UNA, basado en el Método Déder
adaptado al medio de aplicacion. Se trabajé con 16 pacientes
que cumplieron con los criterios de inclusion, de los cuales
el 60% fueron hombres y el 40% mujeres. Considerando los
factores de riesgo, el 80% de la poblacién mayor a 40 afios
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y con antecedentes familiares de hipertension arterial, 70%
indice de masa corporal mayor a 25 kg/m? siendo clasifica-
dos en Pre-hipertensién, Estadio 1 y Estadio 2 segtin el VII
informe de la Joint National Committee. De los pacientes que
fueron incluidos al programa 60% no realiza ejercicios, 50%
bebe alcohol y 30% fuma, ademds presentan dislipidemias,
diabetes e insuficiencia cardiaca como enfermedades con-
comitantes. Un promedio de 40% no sabe que la hipertension
arterial es una enfermedad crénica, 60% es incumplidor con
su farmacoterapia y por ello el principal problema relacionado
con la medicacion fue la falta de adherencia al tratamiento,
considerado dentro de la clasificaciéon como inefectividad
cuantitativa. Como resultado de la intervencion, 10 pacientes
lograron mejorar los niveles de presion arterial, conocimiento
de la patologia y cumplimiento de su terapia, lo que se evi-
dencié a través de la adherencia al tratamiento farmacolédgico
y control peridédico de su presion arterial.

Palabras clave: atencién farmacéutica, hipertension
arterial, problemas relacionados con la medicacion.

DISENO DEL MANUAL DE BUENAS PRACTI-

CAS DE MANUFACTURA EN BANCOS DE SANGRE

PARA EL HOSPITAL CENTRAL DEL INSTITUTO DE
PREVISION SOCIAL
Antonella Alexandra Caballero Martinez'
Asesores: Dr. Andrés Marquez Roa %, Dra. Zully Vera de
Molinas*, Farm. Maria Gloria Domenech *

' Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacién In-

dustrial.

2 Coordinador de Colectas del Programa Nacional de
Sangre del Ministerio de Salud Puiblica y Bienestar Social.
Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Uni-
versidad Nacional de Asuncion.

Coordinadora de Prdctica Profesional de las Carreras
Farmacia Asistencial e Industrial UNA.
Resumen
Las Buenas Pricticas de Manufactura paralos Bancos de
Sangre son las normas, procesos y procedimientos de caracter
técnico establecidas con el fin de garantizar y disminuir los
riesgos del procesamiento de las unidades de sangre total y
componentes sanguineos, inherentes a la produccién. Dentro
de los principales factores que contribuyen en el logro de la
calidad en bancos de sangre se encuentran: la existencia de
manuales de procesos y procedimientos estandarizados. Con
el disefio del Manual BPM para procesos y procedimientos
se pretende dotar a la Unidad de Medicina Transfusional del
Hospital Central del Instituto de Prevision Social de un in-
strumento que sirva de apoyo para llevar a cabo un Programa
Integral de Calidad armonizando Normas ISO y conceptos de
Buenas Practicas de Manufactura. La metodologia empleada
fuela investigacion bibliografica exhaustiva sobre antecedente
regional de implementacién. Finalmente se disefié protocolos
normalizados para procesos principales ademas del protocolo
de control de documentacion e informacion, resaltando la im-
portancia de los mismos para el aseguramiento dela calidad y
la competencia del Quimico Farmacéutico como profesional
responsable de la implementacidn de este Sistema de Calidad.
Palabras clave: Buenas Prdcticas de Manufactura, cali-
dad, procedimientos, banco de sangre.

DISENO DE UN VADEMECUM DE PRINCIPIOS AC-
TIVOS Y FORMULAS MAGISTRALES
Carolina Mendoza Benitez .
Asesoras: Dra. Gladys Lugo %, Q. F. Alicia Chamorro >,
Farm. Maria Gloria Domenech *.
I Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacién Asis-
tencial.

Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas - Univer-
sidad Nacional.
Directora Técnica de la Farmacia de Preparados Magis-
trales Catedral S.A.
*  Coordinadora de Préctica Profesional de Farmacia Ori-

entaciones Asistencial e Industrial UN.A.

Resumen

El presente trabajo tiene como objetivo proveer una
fuente de informacién répida, pertinente y técnicamente
veraz respecto a las formulaciones y principios activos para
las consultas de los médicos, farmacéuticos y otros profe-
sionales de la salud. Para la elaboracion del vademécum se
utilizaron libros, revistas cientificas, formularios, entrevistas
a profesionales y vademécum nacional e internacional. Uti-
lizando este material, se podra resolver de una manera mds
facil las consultas sobre los principios activos y conocer los
componentes y concentraciones de las formulas.

Palabras clave: vademécum, principio activo, formulas,
concentraciones.

IMPLENTACION DEL MANUAL DE PROCEDIMIEN-
TOS PARA LA DISTRIBUCION DE MEDICAMENTOS
E INSUMOS MEDICOS EN EL HOSPITAL MATERNO
INFANTIL SAN PABLO
Gabriela Noemi Enciso Molinas '
Asesoras: Dra. Zully Vera?, Q.F. Carmen Mosqueira >, Lic.
Mirna Elizeche !, Farm. Maria Gloria Domenech *

I Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacion Asis-
tencial.

2 Coordinadora del Centro de Informacién de Medicamen-
tos (CIM) de la Facultad de Ciencias Quimicas - Univer-
sidad Nacional de Asuncién.

Regente del Departamento de Farmacia del Hospital
Materno Infantil San Pablo.
* Jefa del Departamento de Farmacia del Hospital Materno
Infantil San Pablo.
*  Coordinadora de Préctica Profesional de Farmacia Ori-
entaciones Asistencial e Industrial - Facultad de Ciencias
Quimicas - Universidad Nacional de Asuncion.
Resumen
El presente trabajo definira los procedimientos que el De-
partamento de Farmacia debe realizar para la distribucion de
los medicamentos e insumos médicos a los distintos servicios
que brinda el Hospital Materno Infantil San Pablo. El objetivo
del trabajo es implementar el Manual de Procedimientos para
la distribucién de medicamentos e insumos médicos en el
hospital. El resultado fue el Manual de Procedimientos para
la distribucién de medicamentos e insumos médicos en el
hospital, el cual constituird un documento muy valioso para
la Institucién, de manera a mejorar la utilizaciéon de todos
los recursos (humanos, materiales y financieros) y permitira
unificar criterios en los manejos del sistema de distribucién a
los distintos servicios que brinda dicho hospital.

Palabras clave: manual, procedimientos, distribucién,
medicamentos, insumos médicos.

EVALUACION DE LA DISPENSACION DE
MEDICAMENTOS CON Y SIN RECETA MEDICA
EN PACIENTES QUE ACUDEN A TRES FARMACIAS
PRIVADAS DE LA CIUDAD DE ASUNCION

Mirtha Ramirez Alegre.’
Asesoras: Dra. Gladys Lugo R.2, Farm. G. Mabel Maidana
de Larroza.3, Farm. Maria Gloria Domenech 4
' Estudiante de Prdctica Profesional de la Carrera de Far-
macia Orientacion Asistencial.
Docente Catedra de Legislacion Farmacéutica - Facultad
de Ciencias Quimicas-UNA.
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3 Docente Cdtedra de Farmacotécnia I - Facultad de Cien-

cias Quimicas — UNA.
Coordinadora de Prdctica Profesional de la Carrera de
Farmacia Asistencial e industrial, FCQ-UNA.
Resumen
El uso racional de los medicamentos se define, como
obtener el mejor efecto terapéutico, con el menor nimero de
farmacos, durante el periodo mas corto posible, a un costo
razonable. Los estudios de Utilizaciéon de Medicamentos,
llevados a cabo por medio de planes de investigacién adecua-
dos, han demostrado ser herramientas valiosas para observar
las consecuencias de la aplicacion de los firmacos, con una
vision epidemioldgica, sobre la poblacion o sobre pacientes
individuales. Con la finalidad de evaluar las caracteristicas de
prescripcion de medicamentos, se realizo este estudio obser-
vacional descriptivo en tres farmacias privadas ubicadas en
zonas adyacentes a un hospital del centro asistencial publico
de la Ciudad de Asuncién. Para este estudio se registraron
datos que demuestran las caracteristicas de la prescripcion,
dispensacion y otros aspectos relacionados. Durante el peri-
odo del estudio se captaron 260 pacientes de los cuales 121
pacientes presentaron sus recetas en las farmacias. En total se
dispensaron 435 medicamentos de los cuales el 43% present6
receta al momento de la compra. El 38.8% de los medicamen-
tos dispensados correspondieron a antibidticos e inyectables; el
47% de los medicamentos vendidos bajo receta fue prescripto
por su nombre genérico. Los resultados obtenidos en este tra-
bajo demuestran que los medicamentos no son utilizados en
forma racional. Algunos de los factores a los cuales se podria
atribuir son: la escasa o inadecuada informacion al paciente,
la dispensacion de antibidticos e inyectables sin receta médica
y la politica farmacéutica en nuestro pais.

Palabras clave: uso racional de medicamentos, dis-
pensacion de medicamentos y prescripcion pédica.

DESARROLLO DE UN FITOTERAPICO CON
ACTIVIDAD DESCONGESTIVA NASAL
Dahiana Maria Alonso Sachelaridi '
Asesoras: Q.F Rosa Degen ?, Q.F. Alicia Chamorro 7,
Farm. Maria Gloria Domenech *

' Estudiante dela Carrera de Farmacia Orientacion Asistencial
Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas - Univer-
sidad Nacional de Asuncién.

*  Jefa del Laboratorio de Preparados Magistrales- Catedral

4 Coordinadora de Prdctica Profesional de Farmacia Asis-

tencial e Industrial - Universidad Nacional de Asuncion.

Resumen

Este trabajo propone desarrollar un fitoterapico con ac-
tividad descongestiva nasal en forma de gotas. La congestion
nasal es un problema global de salud publica que afecta a la
mayoria de la poblacién. Las gotas nasales son soluciones,
por lo general acuosas, de sustancias medicamentosas que se
instalan en la nariz para producir accién local sobre la mucosa
nasal. El desarrollo conllevé consecutivas pruebas para obten-

2

er las caracteristicas deseadas por sobre todo en cuanto a pH.
Palabras clave: fitoterdpico, descongestion nasal, gotas
nasales.

EVALUACION DE EVENTOS ADVERSOS
CAUSADOS POR ERRORES DURANTE EL USO DE
FUROSEMIDA EN PACIENTES DE LA UNIDAD DE

CUIDADOS INTERMEDIOS E INTENSIVOS DE
PEDIATRIA DEL HOSPITAL DE CLINICAS DE SAN
LORENZO

Diosnela Maria Romero Morales '

Asesoras: Dra. Zully Vera de Molinas?, Q.F. Rosa Nicora
Riso %, Farm. Maria Gloria Domenech *

! Estudiante de la Carrera de Farmacia Orientacién
Asistencial

2 Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas de la
Universidad Nacional.

3 Jefa del drea de Farmacia del Hospital de Clinicas de
San Lorenzo.

* Coordinadora de Prdctica Profesional de la carrera de
Farmacia Asistencial e Industrial UNA.

Resumen

Los Eventos Adversos por medicamentos son aquellos
causados por error de medicacion, supone dafio y error. El
objetivo del trabajo es determinar la frecuencia de Eventos
Adversos causados por errores durante el uso de Furosemida
en pacientes de la Unidad de Cuidados Intermedios e Inten-
sivos de Pediatria del Hospital de Clinicas de San Lorenzo. El
método empleado es el observacional descriptivo, de corte
trasverso y fue realizado entre setiembre y noviembre del
2012 mediante el acceso a las fichas de enfermeria e histo-
rias clinicas de 13 pacientes. La ocurrencia de los Eventos
Adversos de medicacion, pueden pasar desapercibida sino
tienen algun dano evidente en el paciente. Los errores de
medicacién identificados fueron de prescripcion, hora de
administracion, de dosificacién, preparacidon errénea del
medicamento, técnica de administracién incorrecta, me-
dicamento inapropiado o contraindicado, error potencial y
error sin dafio. Los medicamentos que interaccionan con la
Furosemida y que fueron administrados concomitantemente
e indican una interaccién potencialmente peligrosa fueron
Digoxina y Vancomicina. La mayor frecuencia observada
corresponde a 7 pacientes que fueron administrados con
Enalapril, seguido de Vancomicina en 6 pacientes. Se visu-
alizaron que 5 pacientes que recibian Furosemida presenta-
ban hipokalemia e hiponatremia, estas son manifestaciones
clinicas contraindicadas en la que se debe tener precaucion
para la administracion de Furosemida, ya que estos consti-
tuyen un acontecimiento adverso potencial. Se promovié
el reporte de eventos adversos entre los profesionales y se
entregd materiales educativos sobre Farmacovigilancia, a fin
de estimular la notificacién de eventos adversos.

Palabras clave: error de medicacion, evento adverso,
seguridad.

RESUMENES DE TRABAJO DE GRADO DE
LA CARRERA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Restimenes de los Trabajos de Grado presentados en la
Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de
Asuncion, como requisito para la obtencién del titulo de Lic.
en Ciencia y tecnologia de Alimentos en el 1 semestre de 2013.

Coordinadora de Trabajo de Grado: Prof. Lic. San-
dra Mongelos

ESTUDIO PRELIMINAR DE LA RELACION ACI-
DO OXALICO/CALCIO EN ACELGA DE PENCA
BLANCA (Beta vulgaris L., variedad cycla) FRESCA'Y
ESCALDADA, CULTIVADAS EN EL CAMPUS UNI-
VERSITARIO DE LA UNA
Arriia, Karen (1); Palacios, Miriam(2); Mereles,

Laura (3); Caballero, Silvia (4)
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Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional
de Asuncién (1) (2) (3) (4)

Resumen

La “acelga” Beta vulgaris L var. cycla es una hortaliza
con elevado contenido de calcio, sin embargo, su biodis-
ponibilidad se encuentra limitada por la presencia de un
antinutriente mineral, el dcido oxlico. El objetivo del trabajo
fue determinar la relacién acido oxalico/calcio (AO/Ca) en
acelga fresca y escaldada (Beta vulgaris L., variedad cycla),
cultivadas en el campus universitario de la UNA y describir
la influencia del proceso de escaldado a diferentes tiempos
de tratamiento sobre la relacion acido oxélico/calcio; con el
fin de aportar datos sobre el valor nutricional de la acelga
y la biodisponibilidad del calcio. El estudio fue experimen-
tal analitico, con disefio de muestreo y temporal de corte
transverso. Se realiz6 un muestreo sistemdtico de un cultivo
experimental de acelgas y se determinaron humedad, cenizas,
calcio y acido oxalico por métodos oficiales A.O.A.C. en acel-
ga fresca y luego de escaldadas por 10 y 20 minutos a 100 °C.
Se calcularon las relaciones acido oxalico/calcio. Conclusién:
de acuerdo a los valores obtenidos, el contenido de calcio y
dcido oxdlico en la acelga es elevado en las formas fresca y
escaldadas. La elevada relacién acido oxdlico/calcio en acelga
fresca podria interferir en la absorcién del calcio. El proceso
y tiempo de escaldado disminuyen la relacién AO/Ca, y
aunque no se evidencié una disminucién estadisticamente
significativa con respecto a la acelga fresca, el escaldado en las
condiciones de ensayo mejoraron la relacion acido oxalico/
calcio (< 2,25) en las muestras analizadas.

Palabras clave: dcido oxdlico, calcio, acelga.

ESTUDIO COMPARATIVO DE LA ACTIVIDAD
ANTIMICROBIANA DE DOS CONSERVANTES EN
BEBIDAS DIETETICAS ANALCOHOLICAS CARBO-
NATADAS SABOR A GUARANA.

Sdnchez Torres AJ (1), Martinez Jara KP (2)

Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional
de Asuncién. (1) (2)

Resumen

Se evalu¢ la actividad antimicrobiana de dos conser-
vantes en bebidas dietéticas analcohdlicas carbonatadas
sabor guarana, a fin de comparar y determinar cual de los
conservantes estudiados y a que concentraciones resultan
mas efectivas sobre los parametros microbioldgicos. Los
conservantes empleados fueron: Sorbato de potasio y Ben-
zoato de sodio, y las concentraciones bajo estudio fueron: 75
ppm, 150 ppm y 300 ppm. Se realizaron 6 formulaciones de
bebidas gasificadas, estos divididos en dos grupos, 3 unidades
para el estudio con Sorbato de potasio y 3 unidades para el
estudio con Benzoato de sodio a 75 ppm, 150 ppm y 300
ppm de concentracion respectivamente. Se realizé el analisis
microbiolégico donde fueron evaluados Aerobios mesdfilos,
hongos y levaduras. Se determiné el porcentaje satisfactorio
para cada microorganismo evaluado, con lo que se observé
que tanto para aerobios mesdfilos y levaduras, el Sorbato de
potasio resulté mas efectivo respecto al Benzoato de sodio, ex-
cepto para hongos, en donde ambos conservantes mostraron
similitud en su efectividad. Respecto a las concentraciones
empleadas, se determind que las formulaciones que contenian
mayor concentracion de conservantes en bebidas resultaron
con mayor porcentaje satisfactorio como se esperaba, siendo
las mas efectivas a 150 y 300 ppm de concentracién. Mediante
el andlisis estadistico se determind que no existe diferencias
significativas entre los conservantes (Sorbato de potasio y
Benzoato de sodio) sobre el crecimiento de hongos y le-
vaduras en las bebidas. Por lo tanto se concluye que ambos
de los conservantes resultan igual de efectivos como antimi-

crobianos a 150 y 300 ppm en una formulacién de bebida
gaseosa sabor guarand dando asi a la posibilidad de utilizar
aquel que resulte mas factible para el fabricante cumpliendo
con los mismos requisitos de inocuidad para el consumidor.
Palabras clave: Bebidas analcohélicas carbonatadas,
Sorbato de potasio, Benzoato de sodio, Microorganismos.

DETERMINACION DEL GRADO DE ALTERACION
DE ACEITES COMERCIALIZADOS A GRANEL EN
MERCADOS DE ASUNCION Y GRAN ASUNCION.
Ortellado Garcia, Mirna. (1), Lic. Cabral, Liza (2)
Estudiante de la Facultad de Ciencias Quimicas. (1)
Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas. (2)
Resumen
Los aceites comestibles a granel son los mds expuestos a
sufrir alteraciones durante su almacenamiento y expendio de-
bido a factores como el oxigeno, temperatura, etc. El presente
trabajo tiene como objetivo determinar el grado de alteracion
de muestras de aceites comestibles a granel comercializados
en mercados de Asuncién y gran Asuncion, especificamente
el Mercado N°4, Mercado de Abasto, Mercados Municipales
de San Lorenzo, Nemby, Luque y Limpio. Para tal efecto se
realizaron determinaciones fisicoquimicas. Los métodos
analiticos empleados corresponden a la Norma Paraguaya
para el producto en estudio e incluye densidad relativa, indice
de refraccion, indice de iodo, materia insaponificable, acidez
en acido oleico, insolubles en éter de petroleo, jabones, indice
de perdxido. Estos valores son luego comparados conlos dela
normativa utilizada. Fueron determinadas también la hume-
dad ylarancidez. Los resultados de los analisis fisicoquimicos
correspondientes a la caracterizaciéon de las muestras de
aceite muestran que todos los valores se encuentran dentro
del rango exigido por la norma utilizada. Los resultados de la
determinacion arrojan que la acidez mas elevada corresponde
a la muestra del mercado de San Lorenzo; las muestras con
indice de perdxido mas elevado son las del mercado de San
Lorenzo y Limpio. Solo la muestra que corresponde al Merca-
do N°4, presentaron insolubles en éter de petrdleo cuyo valor
se encuentra dentro del rango exigido. Todas las muestras
contenian un exceso de humedad segtin Lawson, 1999.
Palabras clave: aceite; alteracién; andlisis fisicoquimico

EVALUACION DE LA CALIDAD MICROBIOLOGICA
DE SALSAS A BASE DE MAYONESA DE ELABO-
RACION CASERA UTILIZADAS EN LOMITERIAS DE
LA VIA PUBLICA DE LA CIUDAD DE ASUNCION

Cintia Milena Martinez Centurion’, 1.Q Karen
Martinez’

(1) Estudiante de la Facultad de Ciencias Quimicas

(2) Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas

Resumen

Lamayonesa es una emulsion constituida principalmente
por aceite vegetal, huevo, vinagre o zumo de limén. La elab-
oracion de mayonesa casera, con huevos crudos se considera
un peligro potencial de contaminacién de alimentos que gen-
eran enfermedades trasmitidas por alimentos. Es importante
considerar que cualquier sitio que elabore o venda productos
alimenticios debe velar por la produccion de alimentos sanos
y seguros. En este estudio el objetivo principal es evaluar la
calidad microbioldgica de las salsas a base de mayonesa de
elaboracion casera utilizadas en lomiterias de la ciudad de
Asuncion, con el propésito de analizar los microorganismos
relacionados con las enfermedades trasmitidas por alimentos.
Se realizé un estudio descriptivo, observacional analitico de
corte transversal, en el cual se tomaron muestras de 28 esta-
blecimientos en los distritos de La Catedral, La Encarnacidn,
Santisima Trinidad, La Recoleta, San Roque y Zona 13 de la



ciudad de Asuncion. Los microorganismos analizados fueron
Coliformes totales, Escherichiacoli, Staphylococcusaureus,
Aerobios mesoéfilostotales y Salmonella, ademas el control de
temperaturas y la evaluacion de la aplicacion de la Ordenanza
Municipal N°267/05. Se utilizé para el analisis microbioldgico
las Placas SM™Petrifilm™y el método convencional especifi-
camente para la deteccion de Salmonella. Como resultado del
estudio se registrd alto indice de contaminacidon con més de
50% de Aerobios mesofilostotales fuera de rango, 50% para
Coliformes totales, 32% para Staphylococcusaureus, Esche-
richiacoli no se encontrd en ninguna de las muestras anali-
zadas. Se hall6Salmonellaen 7% de las muestras analizadas.
Las mismas fueron confirmadas por pruebas bioquimicas.
La totalidad de las muestras estuvieron fuera de los rangos
recomendados de temperaturas. En ningtin establecimiento
se constato la aplicacién de la Ordenanza en su totalidad. La
contaminacion de las mayonesas analizadas se atribuye a la
deficiente calidad de la materia prima utilizada en la prepa-
racion, asi como la inadecuada manipulacién y temperatura
de almacenamiento del alimento.

Palabras clave: 1-Salmonella, 2-Staphylococcus aureus,
3-Escherichia coli, 4-calidad microbiolégica, 5- Mayonesa,
6- Placas 3M™ Petrifilm™

COMPARACION DE LA CALIDAD
FISICOQUIMICA DE LA MIEL OBTENIDA,
A TRAVES DE UN DECANTADOR Y LA
ELABORADA ARTESANALMENTE
Noguera Almeida P. (1), Prof Dr. Stanley A. (2)

(1)Autora-Universidad Nacional de Asuncién-Facultad
de Ciencias Quimicas

(2) Tutor-Universidad Nacional de Asuncion-Facultad
de Ciencias Quimicas

Resumen

El presente trabajo de investigacion consistié en constatar
la influencia de la incorporacion de un equipo decantador en
el proceso de elaboracién de la miel de caia de azuicar con
el objetivo de mejorar la calidad del producto. Se realizé la
comparacion de las propiedades fisicoquimicas con las de la
miel elaborada artesanalmente. Para el cumplimiento de dicho
objetivo se disefid un equipo decantador y se determinaron
los siguientes parametros fisicoquimicos: pH, % de sacarosa
aparente, Grado Brix, % de cenizas, % de aztcares reductores
totales, % de humedad, y % de pureza sobre las mieles obtenidas
enlos procesos sin y con el decantador. Los resultados obtenidos
fueron los siguientes: pH 5,51; 61,24% de sacarosa aparente; 69,7
% Grado Brix; 3,45% de cenizas; 64,61% de azticares reductores
totales; 5,72% de humedad; y 87,57% de pureza sin la utilizaciéon
del decantador. Utilizando el decantador, se obtuvieron los sigui-
entes resultados: pH 5,69; 67,61% de sacarosa aparente; 72,4%
Grado Brix; 1,02% de cenizas; 60,61 % de azticares reductores
totales; 7,20% de humedad; y 93,38% de pureza. Utilizando el
analisis estadistico ANOVA se observa que existen diferencias
significativas entre los dos procesos de elaboracion de la miel.

Palabras clave: Saccharum, officinarum, decantador,
sacarosa, grado Brix.

ESTUDIO PRELIMINAR DEL CONTENIDO DE
MINERALES EN CUATRO ESPECIES DE PESCADOS
DEL RIO PARAGUAY
Vera Sosa, Maria Laura(1); Mereles Ceuppens,

Laura Graciela(2)
(1) Estudiante de la Facultad de Ciencias Quimicas
(2) Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas
Resumen
Una dieta sana y equilibrada requiere una gran variedad

de alimentos entre los que debe estar presente el pescado,
dado que posee propiedades nutricionales fundamentales
por ser fuentes de proteinas, acidos grasos y minerales. La
cuantificacion de los minerales en los alimentos es esencial
por ser importantes constituyentes desde el punto de vista
nutricional, los cuales acttian como cofactores en numerosas
funciones metabolicas y fisioldgicas. El objetivo del presente
trabajo fue cuantificar el contenido de seis minerales en pes-
cados del rio Paraguay. Se estudiaron cuatro especies: surubi
atigrado (Pseudoplatystoma fasciatum), surubi manchado
(Pseudoplatystoma coruscans), carimbatd (Prochilodus scro-
fa) y carpa (Cyprinus carpio). Se determiné el contenido de
cenizas y minerales como calcio, cinc, cobre, hierro, magnesio
y manganeso por Espectrofotometria de Absorcion Atémica,
segun metodologias descriptas por la A.O.A.C. El contenido
de cenizas vari6 entre 0,91 - 1,24 g/100g de muestra. El or-
den de las concentraciones de los elementos en las muestras
fueron Mg>Ca>Fe>Zn>Cu. No se detecté manganeso en
las especies estudiadas. La carpa presentd el mayor nivel de
magnesio (31,1 mg/100g), el carimbatd presentd el mayor
contenido de calcio (19,05 mg/100g) y en el surubi atigrado
se encontr6 el mayor nivel de hierro (3,08 mg/100g). Se obser-
varon cantidades similares de los contenidos de cada mineral
entre las especies encontrandose diferencias significativas solo
en los niveles de hierro (p<0,05). El surubi atigrado, surubi
manchado, carpa y carimbatd son fuentes importantes de
calcio y magnesio como también de hierro, a excepcion del
carimbatd que sin embargo fue la Uinica especie con niveles
detectables de cobre (0,74 mg/100g). Los niveles de minera-
les observados cubren importantes cantidades de la Ingesta
Diaria Recomendada para estos minerales en la alimentacion.
Palabras clave: pescado, rio Paraguay, minerales.

DESARROLLO DE UNA FORMULACION TIPO
YOGUR A BASE DE ALIMENTO LIQUIDO DE SOJA
CON AGREGADO DE PROBIOTICOS
Takeuchi Yamamoto K.(1), Prof. Dr. Stanley A.(2)

(1)Autora-Universidad Nacional de Asuncion-Facultad
de Ciencias Quimicas

(2) Tutor-Universidad Nacional de Asuncion-Facultad
de Ciencias Quimicas

Resumen

El presente trabajo de investigacion consistio en el desar-
rollo de una formulacidn tipo yogur a base de alimento liquido
de soja con agregado de probidticos con el objetivo de evaluar
su grado de satisfaccion y determinar el tiempo de vida ttil.
Para el cumplimiento de dicho objetivo, se incubaron a difer-
entes temperaturas las muestras del producto con diferentes
formulaciones variando el porcentaje de sacarosa (aztcar
comun), siendo seleccionada la formulacion adicionada de
3% de sacarosa con incubacion a 43°C, la que presentd mejor
consistencia, sabor y aspecto. A partir de ésta formulacion se
desarroll6 el producto final, que fue sometida a analisis fisi-
coquimico presentd resultados de 4,6°Brix de sdlidos solubles,
4,7 de pH, 0,6% de acidez expresado en dcido lactico y 1,035g/
cm3 de densidad. El producto conservé sus caracteristicas
fisicas durante el almacenamiento en refrigeraciéon por 21
dias, conforme lo establecido por la legislaciéon adoptada
como referencia. A través del analisis sensorial utilizando una
escala hedonica de tres puntos se determiné que el grado de
satisfaccion generado por los consumidores para el producto
tipo yogur a base de alimento liquido de soja con agregado de
probiéticos fué con una aceptacion general de 93,3%.

Palabras clave: Glycine max, alimentos funcionales,
probidticos, leucina, lisina.
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CONCENTRADO DE GLUCOSA OBTENIDO A
PARTIR DE NARINGINA MEDIANTE BIOCATALISIS
CON UNA CEPA AMBIENTAL DE Aspergillus niger
Ojeda Ayala, Maria Gloria (1); Prof. Dra. Yubero de
Servidn, Maria Fdatima (2)

Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional de

Asuncién (1) (2)

Resumen

El presente trabajo aporta informacion del efecto de la
concentracion de sustrato naringina, temperatura y tiempo
como factores manipulables para obtener glucosa por medio
de una cepa ambiental de A. niger, la cual es una especie pro-
ductora de naringinasa de interés comercial. El primer paso del
trabajo consistié en obtener la naringina a partir del pericarpio
y el mesocarpio de la cascara del pomelo, aprovechando la
capacidad de este flavonoide de solubilizarse en medio acuoso
aelevadas temperaturas. Al mismo tiempo se produjo la enzi-
ma naringinasa mediante la capacidad del genero A. niger de
producir esta enzima extracelularmente, la enzima producida
asi en medio liquido se centrifugé y separ6 del pellet. Como la
naringinasa es un complejo con dos actividades enzimaticas
, una de a-ramnosidasa y otra de B- glucosidasa se midié la
actividad - glucosidasa para evidenciar la capacidad de esta
enzima de contar con la actividad necesaria para producir
glucosa, obteniéndose un valor de actividad - glucosidasa
igual a 7,48.10-2 U/ml para un recuento de 15,5.105 esporas/
ml. Luego esta enzima se puso en contacto con diferentes
concentraciones de naringina que iban de 5 g/l, 10 g/, 20
g/ly 40 g/l a diferentes tiempos y a dos temperaturas 25°C
y 37°C. A partir de esto se realizaron medidas de glucosa en
intervalos de tiempo que iban de 1, 3, 6, 9 y 24 horas mediante
el método dela glucosa oxidasa. Se observé una relacion entre
la concentracion de glucosa y la concentracién de naringina,
obteniéndose mayor concentracion de glucosa al aumentar
la concentracién de naringina esto es a 40 g/1. A esta concen-
tracion se obtuvo a las 3 horas 3094,65 mg/dl de glucosa. El
factor tiempo mostrd ser determinante ya que la concentracién
de glucosa aumento a través del tiempo, con un pico maximo
alas 9 horas para una concentracién de naringina de 5 g/l y
para concentraciones superiores a 5 g/1, la mayor concen-
tracion de glucosa se observa a las 3 horas y luego comenzé a
decrecer hasta las 24 horas. Las condiciones que favorecieron
la produccion de glucosa fueron 25°C, tiempo de reaccién
de hasta 9 horas para concentraciones de 5g/l y 3 horas para
concentraciones de hasta 40 g/ y elevadas concentraciones
de sustrato naringina bajo nuestras condiciones de estudio.

Palabras claves: naringina, naringinasa, glucosa, As-
pergillus niger

INFLUENCIA DEL TIEMPO DE PRODUCCION
EN LA TRANSFERENCIA DE CALOR Y EN LA CAL-
IDAD MICROBIOLOGICA DE NECTARES ENVASA-
DOS ASEPTICAMENTE DURANTE EL PROCESO DE
PASTEURIZACION
Vizquez Cegla, Nathalia Beatriz (1) Del Vecchio, Rosa (2)
(1) Estudiante de la Facultad de Ciencias Quimicas.
(2) Docente de la Facultad de Ciencias Quimicas.
Resumen
En las dltimas décadas la produccion de jugos y néc-
tares envasados ha mantenido una notable tendencia de
crecimiento, debido a la demanda de los consumidores. El
objetivo de este trabajo es analizar la influencia del tiempo de
produccion en la calidad microbiolégica y en la transferencia
de calor durante la pasteurizacion, con el fin de optimizar el
rendimiento de una planta de néctares y validar el tiempo
de produccién, para aumentar la disponibilidad del equipo
y producir al méximo, asegurando que la formacion de de-

pdsitos no afecte la inocuidad del producto final. Se realizaron
analisis microbioldgico de las producciones de mas de 20
horas (recomendadas por el proveedor) y analisis estadisticos
de la presion de vapor necesaria para la pasteurizacion, de
esta manera se estudio la factibilidad de aumentar el tiempo
de produccion. Los analisis arrojaron un valor promedio de 0
ufc/ImL enlos cultivos de recuento total, hongo ylevadura de
las producciones que se realizaron por triplicado. En cuanto
a la transferencia de calor se observé que conforme trans-
curre el tiempo de produccion se requiere de mayor presion
de vapor, debido a la pequefia formacién de depdsitos en el
pasteurizador. Por lo tanto es factible validar el tiempo de
produccion porque influye en la transferencia de calor pero no
afectaalainocuidad de los néctares envasados asépticamente.

Palabras clave: néctar, pasteurizacion, transferencia de
calor, calidad microbioldgica, tiempo de produccién.

MANTECA A BASE DE SESAMO BLANCO COMO
ALIMENTO FUNCIONAL

Gonzdlez Ortiz, Francisco Ramén (1) Saucedo, Cynthia (2)
(1) Estudiante de la Facultad de Ciencias Quimicas. (2) Do-
cente de la Facultad de Ciencias Quimicas.

Resumen

La semilla de sésamo tiene un gran volumen de produc-
cion nacional que no se usa, y una opcion es la manteca de
sésamo para aprovechar las propiedades funcionales de esta
semilla. La semilla de sésamo no es industrializada a gran esca-
la en nuestro pais, debido al gran volumen de produccién na-
cional, elaborados a partir de esta semilla. Una posible solucién
ala escasez de productos derivados de la semilla de sésamo
representa la elaboracion dela manteca de sésamo. La manteca
de sésamo segtin el CODEX STAN 192-1995; en el sistema
de clasificacion de alimentos coloca al producto desarrollado
en este trabajo en la siguiente categoria: purés y preparados
para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y setas,
raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y dloe vera), algas
marinas y nueces y semillas (p. ej., la mantequilla de mani (ca-
cahuete). El objetivo de este trabajo es desarrollar una manteca
a base de sésamo blanco como alimento funcional. Para ello
se realizd un seleccién de la semilla de sésamo del mercado
municipal nimero cuatro, fueron almacenada en refrigerador
a4°C, se elaboro la pasta empleando 200gramos de semillas
tostadas, posteriormente fueron molidas y tamizadas, esta
pasta fue mezclada con 50gramos de mantequilla y 2 gramos
de sal, en este momento se adiciond los aditivos, esta mezcla
fue embasada en bolsas de polietileno para su posterior andlisis
fisicoquimico realizado en el Instituto Nacional de Tecnologia,
Normalizacién y Metrologia (LN.T.N) dando como resultado
proteinas 11.47%, cenizas 2.61%, humedad 18.20%, glicidos
31.82%; grasa 31.03%, fibra bruta 4.87%, energia 452.43Kcal
y andlisis sensorial, empleando el producto, se realizé en el
ambito estudiantil con un panel de 80 personas, de las cuales
el 64% acepta el producto.

Palabras clave: Sésamo, manteca

EVALUACION DEL EFECTO DE LA INOCULACION
DE NISINA SOBRE LA CALIDAD MICROBIOLOGI-
CA DE HAMBURGUESAS CRUDAS DE FORMU-
LACION COMERCIAL
Miranda Leal, Diana C. (1), IQ. Martinez, Karen (2)
Estudiante de la Facultad de Ciencias Quimicas. (1) Docente

de la Facultad de Ciencias Quimicas. (2)

Resumen

Las bacteriocinas de bacterias Gram positivas poseen
caracteristicas esenciales para llevar a cabo su actividad anti-
microbiana, independientemente del blanco celular. La nisina
posee una carga neta positiva que incrementa su interaccion



con las cargas negativas de los componentes de la pared celular
de las otras bacterias. Las moléculas de nisina utilizan al lipido
para anclarse e insertarse en la membrana celular y comenzar
con la formacién de los poros, lo que lleva a la bacteria a una
rapida muerte celular. El propdsito de éste trabajo fue evaluar
el efecto de la inoculacién de nisina sobre la calidad microbi-
olégica de hamburguesas crudas de formulacién comercial.
Para lo cual fue necesario llevar a cabo una investigacién con
un disefio experimental de corte longitudinal. Se elaboraron
hamburguesas con el agregado de 5 diferentes concentraciones
de nisina, 10; 15; 20; 25 y 30 ppm, posteriormente se evalud
el crecimiento microbiano durante un periodo de 15 dias
con mediciones en intervalos de 8 dias. Como resultado del
primer analisis se evidenci6 que las concentraciones de nisina
ensayadas no mostraron efecto inhibitorio considerable sobre
Coliformes fecales y Staphylococcus aureus. Ulteriormente
se llevo a cabo un segundo andlisis, para determinar una
concentracion con la cual se puedan obtener resultados mas
satisfactorios y se llegd a la conclusion de que la concentracion
6ptima inhibitoria es de 100 ppm. Se observé quela efectividad
de la nisina también depende de la carga microbiana inicial de
las materias primas. El uso de bacteriocinas no deberia ser visto
como una forma primaria de preservacion de los alimentos,
sino mas bien, como una barrera adicional contra el crecimien-
to de microorganismos alteradores y patégenos, ayudando alos
métodos tradicionales de conservacion, como es el caso de la
refrigeracion o sustituyendo el uso de conservantes quimicos.

Palabras clave: bioconservacion; bacteriocinas; nisina;
actividad antimicrobiana

DETERMINACION DE PARAMETROS FISICOQUIMI-
CO Y MICROBIOLOGICO DE LA MEZCLA PARA
PREPARAR SOPA PARAGUAYA LISTA A HORNEAR
Acosta Paredes, Carmen Montserrat (1); Q.A. Cabral,
Claudia (2)

Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional de

Asuncion (1) (2)

Resumen

El objetivo de este estudio fue determinar pardmetros
tanto fisicoquimico como microbioldgico de un producto
innovador como lo es la mezcla de sopa paraguaya lista para
hornear y asi con los resultados obtenidos la creacién en un
futuro de una norma interna que se necesita para este tipo de
alimento. Como su nombre lo indica se trata de una mezcla,
mantenida a temperatura de refrigeracion o congelacion lista
para ser horneada cuya comercializacién se realiza en todos
los supermercados del Gran Asuncién. Para las determina-
ciones microbiol6gicas se tomé como base la Norma Sanitaria
para la fabricacion, Elaboracion, y Expendio de Productos
de Panificacion, Galleteria y Pasteleria: R.M. N° 1020-2010/
MINSA del Perti especificamente para productos que requi-
eren refrigeracion con o sin relleno a base de harina de maiz,
las determinaciones microbioldgicas incluyeron el recuento
de E.coli, Aerobios mesdsfilos, mohos y levaduras, St. aureus y
deteccion de Salmonella spp. Los analisis fisicoquimicos real-
izados comprenden humedad, cenizas, acidez-grasa, proteinas
y materia grasa utilizando la Norma Venezolana COVENIN
para cada determinacidn, con el propésito de obtener un pro-
medio en cada andlisis, de esta manera se obtuvo un 50,64%
de humedad; 1,32% de cenizas; 22,91% de materia grasa;0,43%
de acido oleico y 8,85% de proteinas, finalmente con los datos
obtenidos se hizo el andlisis estadistico aplicando la desviacién
tipica, cuyo resultado dio un valor inferior a 1% en todas las
muestras. Con respecto a los analisis microbioldgicos, todas
las muestras analizadas cumplieron con los requisitos de la
Norma en lo que se refiere al recuento de E.coli, y Salmonella
spp; el 100% de las muestras de la mezcla de sopa paraguaya

superaron el requisito para el recuento de St.aureus y el 33%
de las muestras superaron la normativa correspondiente para
el recuento de mohos y levaduras.

Palabras claves: Recuento de salmonella spp, Acidez-gra-
sa, Aerobios mesdfilos, Staphylococcus aureus

PERFIL MICROBIOLOGICO DE ESPECIAS COMER-
CIALIZADAS A GRANEL EN MERCADOS DE ASUN-
CION Y GRAN ASUNCION.

Bogado Collar, Arnaldo (1); Lic. Martinez, Karen (2)
Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional de

Asuncién (1) (2)

Resumen

El objetivo de este estudio fue determinar el perfil micro-
biolégico presente en muestras de especias comercializadas a
granel en mercados de Asuncion y gran Asuncion especifi-
camente en las ciudades de Luque, San Lorenzo y Asuncién
(mercado municipal N° 4). , Fueron realizadas 30 encuestas
a los expendedores y elaboradores de alimentos de las locali-
dades mencionadas a fin de determinar las especias de mayor
consumo, de las cuales se escogieron tres (3) para el analisis
microbiolégico. Ellas son comino molido, pimienta negra y
orégano. Las determinaciones microbiolégicas incluyen Aero-
bios Mesofilos Totales, Mohos, Coliformes Totales, Salmonella
spp v Escherichia Coli, tanto para las muestras de especias
comercializadas a granel como para las muestras de especias
envasadas industrialmente, con el proposito de comparar la
calidad microbioldgica de ambos grupos de muestras. Con
respecto alos analisis microbioldgicos, del total de las muestras
de comino molido a granel y del envasado, el requisito de la
Norma Peruana para el recuento de Mohos y Coliforms totales
fue superado en un 100% y para Salmonella spp en un 33%. Las
muestras de pimienta negra a granel y envasada superaron en
lo que respecta a Coliformes totales en un 100% y Mohos en
un 100%. Para las muestras a granel, Salmonella en un 33% y
Aerobios mesofilos totales en un 83% en las muestras a granel y
33% en las envasadas. En lo que respecta a Coliformes totales.
Las muestras de Orégano a granel superaron en un 100% y las
envasadas 92%; mohos en un 42% y 33% respectivamente. No
se detecto la presencia de salmonella en muestras de orégano,
lo que diferencia al orégano de los demis tipos de especias.
No se detect6 la presencia de E. Coli en ninguna muestra. Se
puede concluir que los recuentos de unidades formadoras de
colonias son superiores en las muestras a granel que en las
envasadas industrialmente.

Palabras clave: perfil microbiologico, determinaciones
microbioldgicas. Salmonella spp, unidades formadoras de
colonias, mayor consumo.

PERFIL MICROBIOLOGICO DE ESPECIAS COMER-
CIALIZADAS A GRANEL EN MERCADOS DE ASUN-
CION Y GRAN ASUNCION.

Bogado Collar, Arnaldo (1); Lic. Martinez, Karen (2)
Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional de

Asuncién (1) (2)

Resumen

El objetivo de este estudio fue determinar el perfil
microbioldgico presente en muestras de especias comercial-
izadas a granel en mercados de Asuncioén y gran Asuncién
especificamente en las ciudades de Luque, San Lorenzo y
Asuncion (mercado municipal Ne 4). , Fueron realizadas 30
encuestas a los expendedores y elaboradores de alimentos de
las localidades mencionadas a fin de determinar las especias
de mayor consumo, de las cuales se escogieron tres (3) para
el analisis microbioldgico. Ellas son comino molido, pimienta
negra y orégano. Las determinaciones microbioldgicas incluy-
en Aerobios Mesdfilos Totales, Mohos, Coliformes Totales,
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Salmonella spp y Escherichia Coli, tanto para las muestras
de especias comercializadas a granel como para las muestras
de especias envasadas industrialmente, con el propésito de
comparar la calidad microbioldgica de ambos grupos de
muestras. Con respecto a los analisis microbioldgicos, del
total de las muestras de comino molido a granel y del en-
vasado, el requisito de la Norma Peruana para el recuento de
Mohos y Coliformes totales fue superado en un 100% y para
Salmonella spp en un 33%. Las muestras de pimienta negra a
granel y envasada superaron en lo que respecta a Coliformes
totales en un 100% y Mohos en un 100%. Para las muestras a
granel, Salmonella en un 33% y Aerobios mesdfilos totales en
un 83% en las muestras a granel y 33% en las envasadas. En lo
que respecta a Coliformes totales. Las muestras de Orégano a
granel superaron en un 100% y las envasadas 92%; mohos en
un 42% y 33% respectivamente. No se detecto la presencia de
salmonella en muestras de orégano, lo que diferencia al oréga-
no de los demds tipos de especias. No se detectd la presencia
de E. Coli en ninguna muestra. Se puede concluir que los
recuentos de unidades formadoras de colonias son superiores
en las muestras a granel que en las envasadas industrialmente.

Palabras clave: perfil microbiolégico, determinaciones
microbioldgicas. Salmonella spp, unidades formadoras de
colonias, mayor consumo.

FORMULACION Y EVALUACION DE LA
COMPOSICION NUTRICIONAL Y ACEPTABILIDAD
DE UN TURRON A BASE DE NUEZ DE MACADAMIA
(Macadamia tetraphilla) Y MIEL DE ABEJAS.
Jackeline Karina Dietze de Kadomatsu

Resumen

En el presente trabajo se plantea la elaboracién de un
turrén como alternativa de inclusién en la merienda del
nifno escolar, con el objetivo de sustituir los productos ricos
en 4cidos grasos saturados que normalmente consumen
como snacks. Se desarroll6 una sola formula en la cual se
emple6 la nuez de Macadamia, un fruto seco con un elevado
aporte de grasas insaturadas, principalmente del tipo oleico
(C18H34) y de gran produccion actual en nuestro pais, en
combinacién con la miel de abejas. El aporte nutricional del
producto se determiné empleando tablas de composicién
de alimentos, en lo que se destacan sus aportes en acidos
grasos mono y poliinsaturados, cubriendo con el 47% y
10 %, respectivamente, la ingesta diaria recomendada para
nifios de entre 9 y 14 afios de edad. Un total de 74 niflos en
edad escolar (de entre 9 y 14 afos) participaron del andlisis
sensorial, que consistié en una prueba de aceptabilidad con
una escala hedénica facial de 5 puntos. La aceptacion con la
maxima calificacién fue del 92,8%.

Palabras clave: Turrén, Nuez de Macadamia, dcidos
grasos mono y polinsatarados, ingesta diaria recomendada
(IDR).

PERFIL MICROBIOLOGICO DE MUESTRAS DE
SABALO DE RIO “CARIMBATA” (Prochilodus lineatus)
ENTERO CONGELADO COMERCIALIZADO EN
SUPERMERCADOS DE LA CIUDAD DE ASUNCION
Vega Gaona, Marcos Antoniol; Martinez Karen2
1. Estudiante de la Carrera de Ciencia y Tecnologia de Ali-

mentos
2. Prof. IQ. de la Facultad de Ciencias Quimicas Universidad
Nacional de Asuncion

Resumen

El sabalo o carimbata congelado es un producto obteni-
do por la congelacion del sébalo entero, previamente envuelto
de forma apropiada. El mismo es comercializado con éxito en
las géndolas congeladoras de los supermercados dela ciudad
de Asuncion debido a su precio accesible y a su aceptabilidad
en la gastronomia para la preparacién de diversos platos. El
sabalo o carimbatd es un pez robusto, de lineas poco aerod-
indmicas, redondeado y poco estilizado. La comercializacién
del carimbata fue realizada primeramente en forma de pes-
cado crudo. Mas adelante, en vista del éxito alcanzado, se
hizo necesario el proceso de congelarlo adecuadamente para
posibilitar un mayor tiempo de almacenamiento. El objetivo
de este trabajo fue determinar el perfil microbioldgico del
sdbalo entero congelado comercializado en supermercados
de la ciudad de Asuncién. Fueron analizados parametros mi-
crobioldgicos tales como Coliformes Totales, Staphylococcus
aureus coagulasa positivo y fue determinada la presencia de
Escherichia Coli y Salmonella spp. Los analisis arrojaron en
promedio un recuento de Staphylococcus aureus coagulasa
positivo de 1,20 x 106 UFC/g, coliformes totales 3,5 x 106
UFC/g. No se registro crecimiento de salmonella spp y en 5
% de las muestras se detect6 la presencia de E. Coli.

Palabras clave: sdbalo entero congelado, coliformes
totales, Escherichia coli, Staphylococcus aureus coagulasa
positivo, Salmonella spp.

PERFIL MICROBIOLOGICO Y CARACTERIZACION
DE HONGOS CONTAMINANTES DEL MANI MOLI-

DO COMERCIALIZADO A GRANEL EN SUPERMER-

CADOS DE ASUNCION Y GRAN ASUNCION.

Molina Urbieta, Maria Luisa; Prof. Ing. Qca. Karen
Martinez

Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad Nacional de
Asuncion

Resumen

El mani molido es el producto que se obtiene del mani
tostado y luego molido, que se presenta en forma de particu-
las de diversos tamanos que se consumen en forma directa
o acompanados de miel o leche. Se comercializan envasados
o a granel. El objetivo de este trabajo es determinar el perfil
microbioldgico y caracterizacién de hongos contaminantes
del mani molido comercializado a granel en supermercados
de Asuncién y Gran Asuncion. Para tal fin se analizaron los
pardmetros microbiologicos de Hongos, Levaduras, Coli-
formes Totales, E.coli y Salmonella spp. La caracterizacién
de los hongos se determiné por caracteristicas macroscopi-
cas y microscopicas de las colonias de hongos formadas y
aisladas. Los valores promedio, obtenidos a partir de los
analisis fueron: Recuento Fungico 8,3.103 UFC/g, recuento
de Levaduras de 5,7.105 UFC/g y en el caso de

Coliformes totales el promedio fue de 1,4.105 UFC/g.
Lo que refiera al andlisis de E. coli y de salmonellas todos los
resultados fueron negativos, es decir ausencia en la totalidad
de las muestras. Las especies de hongos encontradas en las
muestras fueron: El Aspergillus flavus, el Penicillium ssp.,
el Aspergillus fumigatus, Aspergillus glaucus, Aspergillus
niger, Aspergillus niveus, Aspergillus ochraceus, Mucor .ssp.
y Rhizopus. De los cuales el mas frecuente es el Aspergillus
flavus presente en un 35,7% de las muestras.

Palabras clave: Mani molido, Caracteristicas macro-
scépicas y microscopicas, recuento Fiingico, levaduras, coli-
formes, salmonellas, hongos contaminantes.
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